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BN AENO EG5 Electric Grill is designed for cooking various meat and fish
dishes.

Technical specifications

Power supply voltage: 220-240 V (AC); Frequency: 50-60 Hz. Power: 2000.0 W.
Operating temperature: 80-230 °C. Opening angle: up to 180°. Grease drip tray:
plastic. Removable plates: double-sided. Number of cooking modes: 9. Power
supply cable: 1 m. Working surface size (LxW): 320 mm x 220 mm. Weight:
508 kg.

Package Contents
AENO EG5 electric grill, removable plates (6) and (7), plastic grease tray (8),
quick start guide, warranty card.

Limitations and Warnings

ATTENTION! Failure to follow the operating rules may cause damage to the
user's health or property.

Children and persons with physical and mental disabilities may only use the
device under the supervision of adults responsible for their safety. The unit
should only be operated in a domestic environment and in accordance with
the instructions in this document or in the full user manual, available at
aeno.com/documents.

Before connecting the appliance to the mains, check that the rated voltage
indicated in the technical documentation corresponds to that of the electrical
socket. Connect and disconnect the appliance only with dry hands. Do not
immerse the device in water or other liquids. Place the device on a horizontal
surface in such a way as to eliminate the possibility of overturning.

The body of the appliance gets very hot during operation. Do not touch the unit
until it has cooled down completely or use protective gloves. Hold the
handle (1) when opening the device.
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Carry the unit by holding it by the base only. Large quantities of food placed in
the device make it difficult to close the lid. Do not press the lid too hard as this
could damage the device. Only remove cooked food from the plates with a
heat-resistant spatula. Do not use forks, knives, or other sharp kitchen
appliances to avoid damaging the non-stick coating of the removable plates.
Do not leave the appliance in operation unattended. Always unplug the
appliance after use or before cleaning it. To prevent burns, do not remove the
drip tray (8) with the contents until the appliance has cooled down completely.
Do not repair the appliance yourself, contact an authorized service center. Do
not make any modifications to the appliance or its components.

Initial setup

Unpack the appliance, remove the grease drip tray (8). Remove the plates (6)
and (7) by pressing the respective (upper or lower) release buttons (4).

Wash the plates and the drip tray with neutral detergent, wipe them dry and
refit them. Install the plates so that the grease chute (10) faces backwards: the
grease should flow into the drip tray. Place the appliance on a heat-resistant
base and in a well-ventilated area at least 30 cm away from other objects.
NOTE. The removable plates are interchangeable and reversible: one side has
a ribbed surface and the other s flat. Cooking can be done on either side. When
using them for the first time, grease the outer cooking surface of the removable
plates with a thin layer of cooking oil. If you subsequently cook on the other
side of the plates, apply a layer of cooking oil to the other side as well when
using it for the first time. This will ensure that the non-stick coating works best.

Exploitation

Close the grill and plug it in. Immediately afterwards, an acoustic signal sound.
All the indicators on the control panel (3) light up and go out (see figure c). You
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will see «OFF» on the panel's numeric display. This means that the appliance is
in sleep mode and is not heating up.

NOTE. The first time the appliance is switched on, it must be heated without
food for 10 minutes. The presence of a small amount of light smoke or odour is
considered normal and harmless.

Preheating the device. Do not put food into the grill during the preheating
stage. Use the keys to select one of the three modes: «Defrost», «Lower GCrill»,
«DIY». Alternatively, press the «Menu» button to select the automatic modes
«Beef», «Fish», «Chicken», «Sausage», «Hamburger», «Bacon». The button
indicator or the name of the selected mode flashes on the control panel display.

Press the «Start/Cancel» button. The LED illuminates blue, the selected mode
is illuminated. The temperature and heating time are displayed.
NOTE. While the appliance isin any of the modes, the time and temperature can
be changed by pressing the relevant buttons [©) (Up) and [S] (Down) (see
figure c).
NOTE. If the «Start/Cancel» button is not pressed after selecting a cooking
mode, the appliance switches to sleep mode after 15 seconds. «OFF» appears
on the display. To continue the cooking process, select the mode again and
press the «Start/Cancel» button.
Preheating lasts until the grill plates have reached the temperature of the
previously selected mode (see table). At the end of preheating an acoustic
signal sounds 5 times. The LED indicator light will change color to green. The
cooking time will flash on the display. The appliance will go into standby mode,
maintaining the reached temperature of the plates. Then proceed to cooking.
Table - Cooking modes

Mode Temperature | Heating time Default

(5 °C/ step) (30 sec/ step) parameters
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«Defrost» 80-120°C 1 min.- 60 min. 80 °C,15 min.
«Lower Grill» 80-220 °C 30 sec.— 60 min. | 200 °C,10 min.
«DIY» 80-230 °C 30 sec.— 60 min. | 230 °C, 5 min.
«Beef» 200-230°C 3 min. -8 min. 230 °C, 5 min.
«Fish» 200-230 °C 3 min. -8 min. 210 °C, 5 min.
«Chicken» 160-200 °C 3 min.—12min. 180 °C, 5 min.
«Sausage» 160-200 °C 3 min.—-10 min. 160 °C, 5 min.
«Hamburger 150-200 °C 5 min.-15min. 150 °C, 8 min.
«Bacon» 160-200 °C 3 min.-10 min. 180 °C, 5 min.

Product preparation. When the preheating is complete for 30 minutes it is
necessary to start cooking the product, otherwise the device stops maintaining
the reached temperature of the plates and goes into sleep mode. Open the
grill and place the food on the lower plate. You can cook in the open grill (see
figure d) if it is a pizza or fish so as not to spoil its shape, or in the closed grill if
it is a steak or sausage. Press the «Start/Cancel» button. A countdown starts on
the display.

At the end of the countdown an acoustic signal sounds 5 times. «DONE»
appears on the display. The LED indicator light changes to red. Cooking are
finished and the appliance stops heating.

Defrost the product. Press the «Defrost» and «Start/Cancel» buttons one after
the other. When preheating is complete, open the grill and place the food on
the lower plate. Press the «Start/Cancel» button again. An acoustic signal
sounds 5 times as soon as the countdown is complete. <DONE» appears on the
display. Continue cooking by selecting the required mode (see table).

Manual mode of operation. Press the «DIY» and «Start/Cancel» buttons in
sequence. After preheating is complete, open the grill and place the food on
the lower plate. Press the «Start/Cancel» button again. If necessary, adjust the
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cooking time and temperature. At the end of the countdown, an acoustic
signal sounds 5 times. The display will show: «<kDONE».

If you do not intend to use the appliance again, switch it off with the
«Start/Cancel» button and unplug it from the power socket.

Color indication of the grill modes

e blue — device is running in «Preheat» mode;

e green —the appliance is operating in the «Preheat» mode;

e yellow - device is working in «Food preparation» mode;

e red —operation in «Food preparation» mode has been completed.

Care and cleaning

Wait for the appliance to cool down, then carefully remove the grease drip
tray (8) and remove its contents. Remove the removable plates. Wash the drip
tray and the removable plates with a neutral detergent and dry them
thoroughly before putting them back in. Repeat the procedure after each
cooking operation. The tray and removable plates can be washed in a
dishwasher. Do not use metal brushes or abrasive cleaning products. Clean the
body of the appliance with a damp cloth and a little detergent. Then wipe the
surface with a dry cloth.

Troubleshooting possible problems

. The grill does not switch on. Possible causes: The power socket is defective,
or the plug is not fully inserted into the socket. Remedy: Make sure there is
power in the socket (e.g,, by plugging in another functioning appliance) and
that the grill plug is fully inserted into the socket.

The grill is switched on, but the removable plates are not heated. Possible
reason: The appliance has not been set in the operating mode. Remedy:
Make sure that the operating time and temperature are set on the display
and that the «Start/Cancel» button is pressed.

N
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Device error codes displayed on the display

e E1- contact breakage of the upper thermostat;
e E2 -short circuit of the upper thermostat;

e E3 - contact breakage of the lower thermostat;
e E4 —short circuit of the lower thermostat.

ATTENTION! If none of the possible solutions solves the problem, contact your
supplier or service center. Please do not disassemble or attempt to repair the
unit yourself.
Recycling information
These symbols indicate that you must follow the Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and Waste Battery and Battery
Regulations when disposing of the device, its batteries and
accumulators, and its electrical and electronic accessories.
L According to the rules, this equipment must be disposed of
separately at the end of its service life.
Do not dispose of the device, its batteries and accumulators, or its electrical and
electronic accessories together with unsorted municipal waste, as this will
harm the environment.
To dispose of this equipment, it must be returned to the point of sale or turned
in to alocal recycling facility.
You should contact your local household waste disposal service for details.
ASBISc reserves the right to modify the device and to make edits and changes to this document
without prior notice to users.
The warranty period and service life shall be 2 years as from the date of purchase of the device.
Manufacturer: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus. Made in
China. For current information and details on the device description and specification, as well as
connection process, certificates, warranty, and quality issues, see relevant Installation and

Operation Manuals available for downloading at aeno.com/documents. All trademarks and names
herein are the property of their respective owners.
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m Fpunb anekTpuyeckmn AENO EG5 npepHasHayeH AN NpurotoBfieHus
PasNNUHbIX MSICHBIX 1 PbiIGHbIX 611104,

TeXHUYeCcKMe XapaKTepUCTUKN

HanpsbkeHune nutaHua: 220-240 B (AC); udacToTta: 50-60 My,  MoOLLHOCTb:
2000,0 BT. Paboyas TemnepaTtypa: 80-230°C. Yron packpbiTus: go 180°.
MopaoH Ana c6opa upa: NAacTUKoBbIN. CheMHble MaHenu: ABYCTOPOHHUE.
KonnyecTBO PeXMMOB npurotoBnerus: 9. Kabenb snekTponuTaHus: 1m.
Pa3smep paboyert nosepxHocTH (4 x LU): 320 MM x 220 MM. Bec: 5,08 Kr.
KoMnnekT nocraeku

Mpynb AENO EG5, cbeMHble naHenw (6) 1 (7), NnacTuKoBbI NoAaoH Ana c6opa
»Kupa (8), KpaTKoe PyKOBOACTBO MOMb30BaTENs, rAaPaHTUIHbBIA TanoH.

orp: v npeaynp
BHUMAHME! Heco6niogeHue nNpaBun aKCNyaTaLumm MOXXeT MPUYUHUTL Bpeq,
3A0POBbIO N UMYLLLECTBY MO/Nb30BaTENSA.

AeTm © AMua  Cc  orpaHMYyeHHbIMU  GUSMYECKMMU U YMCTBEHHbIMMU
BO3MOXHOCTSIMM MOFYT MCMOMb30BaTh YCTPOMCTBO TOMBbKO MOf HabnioaeHuem
B3POC/blX, OTBEYalolMX 3a MX 6e30MacHOCTb. DKCMyaTaumio yCTponcTea
cneayeT OCyLecTBNNATb TOMbKO B GbITOBbLIX YCMOBUSX M B COOTBETCTBUM C
VHCTPYKUMAMM AaHHOIr0 AOKYMeHTa UMK NOIHOro PyKOBOACTBa Mosib3osaTens,
[IOCTYMHOTO MO cChisike aeno.com/documents.

Mepen MOAKIIOYEHWEM YCTPOMCTBA K 3MeKTpoceT y6eauTtech, 4To
HOMUWHaNbHOE HanpshkeHue, ykasaHHOe B TEeXHWMYECKOW [OKyMeHTauuu,
COOTBETCTBYET MapaMeTpaM 3MeKTPUYECKON pPo3eTku. [logknioyeHre u
OTKI/TIOUEHWE YCTPOCTBA AO/HKHO OCYLLECTBNATLCS TONBKO CyXMMu pyKamu. He
norpyxainte yCTPOWCTBO B BOAYy MWAM [APYrMe >XMAKOCTW. PasmellaiTe
YCTPOWCTBO Ha FOPW3OHTaNbHOM MOBEPXHOCTM TakuMM 06pasoM, YTOGbI
MONHOCTbIO UCK/IOYNTh BEPOSTHOCTb OMPOKMUALIBAHMS.

Bo Bpems paboTbl KOPMYC YCTPOMCTBA CUMbHO HarpeBaeTcs. He npukacantech
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K YCTPOWCTBY A0 MOHOMO OCTbIBaHWS TMG0 UCMOMb3YMTE 3aLUMTHbBIE PyKaBULLbI
WNKU  nepyaTkn. Py OTKPbIBaHWM KPBIWKW YCTPOWCTBA AEPXMUTECh 3a
pykosiTKy (1). MepeHocKTe YCTPOMCTBO, yAEp»MBas ero TONbKO 3a OCHOBaHWe.
Bonblloe KOMMYECTBO MOMELLaeMbIX B YCTPOWCTBO MPOAYKTOB co3aaeT
CNIOXHOCTW MPW 3aKPblBaHUM KPbILLIKWU. He AaBuTe Ha KPbILLKY C CUMOWM, Tak Kak
5TO MOXET MOBPEAUTb YCTPOMCTBO. CHUMaWTE MPUrOTOBMIEHHYIO ey C MaHenu
TONbKO YXApPOMPOYHOM NOMaTKOW. He Mcnonb3ymTe BUKU, HOXWU U Opyrue
OCTPbI€ KyXOHHbIE MPUBOPbI, YTOGLI He MOBPEAUTL aHTUMPUrapHOe MOKPbITUE
CbeMHbIX NaHenew.

He ocTaBnanTe paGoTaioliiee YCTPOMCTBO 6e3 NpucMoTpa. Beeraa BbiHUMaMTe
BUMKY W3 PO3ETKM MOCNe MCMONb30BaHWUA WKW Mepef, HayanoM O4YMUCTKK
ycTponcTBa. Bo n3bexaHne oXKoros He 13BneKanTe NoAnoH (8) ¢ coaepKmmbiM
[0 MOMHOrO OCTbIBAHWA YCTPOMCTBA. 3anpelleHO OCyLLecTBSTb PEeMOHT
YCTPOMCTBa CaMOCTOATENbHO, O6paLlaiTech B aBTOPU30BAHHbBIN CEPBUCHbBIN
LUeHTP. 3anpelleHo BHOCUTb KakKue-nnbo W3MEeHEHWs B  KOHCTPYKLMIO
YCTPOWCTBA M KOMMIEKTYIOLLMX.

MNoaroTtoska K pa6oTe

Pacnaky#Te yCTPOMCTBO, U3BNeKWUTe NoaAoH Ana c6opa xupa (8). CHuMuTe
naHenu (6) u (7), Ha)kaB COOTBETCTBYIOLLMNE (BEPXHIOIO UMU HUKHIOK) KHOMKMN
dukcaTopos (4).

BbiMOMTe MaHenM v MOAAOH C WCMOMb30BaHWEM HEWTPanbHOro MotoLLero
CPefcTBa, BbITPUTE HACyXO W YCTaHOBMTE Ha MecTo. YCTaHaBNMBaiTe naHenn
TaK, 4To6bl keno6 Ans xupa (10) 6bin o6palleH Ha3aa: KUP AOMKEH cTeKaTb Nno
HeMy B MOAMOH. PasMecTuTe YCTPOMCTBO Ha XaPOMPOYHOM OCHOBaHWM U B
XOPOLLIO MPOBETPMBAEMOM MOMELLEHWUIN Ha PacCTOsHUKM He MeHee 30 cM oT
APYrvX NPpeaMeToB.

MPUMEYMAHMUE. CbeMHble NaHenu B3aMMO3aMeHsieMble U OBYCTOPOHHMUE:
OflHa CTOpOHa UMeeT peBpUCTYIo MOBEPXHOCTb, @ APYras — NAOCKyto. FOTOBUTL
MOXHO Ha oGO M3 CTOPOH. MpW MEepPBOM UCMONb30BaHUN CMaxbTe
BHELIHIO pPabouylo MOBEPXHOCTb CbEMHbIX MaHenel TOHKUM  Crioem
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KynMHapHoro Macna. Ecnv Brnocnenctsmmn Bol GygeTe roTOBUTL Ha ApYyrow
CTOpOHE MaHenen, NPy NePBOM UCMOSb30BaHUU Tak)Ke HaHeCUTe Ha Hee Clow
Maca. 3To 06ecneyumnT HaunyuLyto PaboTy aHTUMPUraPHOTO MOKPLITUS.
SkcnnyaTauus

3aKpoWTe rpunb 1 BKIKOYUTE ero B po3eTKy. Cpasy e Mocsie 3Toro NpossyyuT
3BYKOBOM cUrHan. Ha naHenu ynpaBneHus (3) 3acBeTATCH M MOracHyT Bce
WHAMKaTOPbI  (CM. pUCYHOK €). Ha umdpoBoM Tabno naHenu Bbl yBUOWUTE
Hapnuck: «OFF» («BbIK/IlOYEHO»). OTO 03HaYaeT, YTO YCTPOWCTBO HaxoouTcs B
crLiem peXkuMe 1 He HarpeBsaeTcs.

MPUMEYAHMUE. Mpy NepBOM BKMIOYEHUW YCTPOWCTBO Hafgo nporpeTh 6e3
npoayKkToB B TedeHue 10 MUHYT. [MpuUcyTCTBME MPU 3TOM  He6OoMbLIOro
KONMYeCcTBa Nerkoro fAbiMa WM 3anaxa CUYUTaeTCs HOPMarbHbIM - U
6e3BpeaHbIM.

MNMpeaBapuUTenbHbIA HarpeB YCTPOWCTBA. He nomellaliTe NpPoayKThl B rpuib
Ha 3Tane MpefABapuTenbHOrO Harpesa. Bbibepute KHOMKaMu OfMH M3 Tpex
pexkumoB: «Defrost» («Pasmoposkay), «Lower Grill» (<HuwxHAs naHenb»), «DIY»
(«Py4HOM pexKim»). Unu xe HaxxmmMaitre KHomnky «Menu» («MeHio») ans seiGopa
aBTOMaTUYECKMX pexmuMoB «Beef» («loBAauHa»), «Fish» («Pbi6a»), «Chicken»
(«Kypuua»), «Sausage» («Cocucku»), «Hamburger» («famByprep»), «Bacon»
(«BeKoH»). MHAMKATOP KHOMKW WNK Ha3BaHWe Bblb6paHHOro pexwuma Gyaet
MUraTb Ha Tabno naHenn ynpasneHus.

Haxmute Ha  KHoMKy  «Start/Cancel» («CtapT/CTom»).  LED-uHAMKaTOP
3aropuTcs rony6biM LBETOM, BbIGPaHHbIN PexuM GyaeT cBeTuThes. Ha Tabno
oTo6passaTcs TeMnepaTypa 1 BpeMs Harpesa.

MPUMEYAHME. Bo Bpems paboTbl yCTPOMCTBA B NI060M U3 PEXMMOB MOXKHO
MeHSTb 3HaYeHUs BPEMEHW W TeMNepaTypbl, HaXnMas Ha COOTBETCTBYloLLME
KHonKM@ («BBepx») m@ («BHM3») (CM. pUCYHOK €).

MPUMEYAHMUE. Ecnn nocne BbiGopa pexuma MpUroToBneHUa KHOMKY

«Start/Cancel» («Ctapt/CTon») He HaxmmaTb, yepes 15 cekyHa YCTPOMCTBO
nepexoamuT B CMAWMIA PexuM. Ha aucnnee nosdBaseTca Haanuch: «OFF»
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(«BbIKIOYEHO»).  YTOGLI  MPOAOCMKWUTL MPOLIECC MPWUIrOTOBMIEHWS, CredyeT
3aHOBO BbI6GPaTb PEXMM U HaXKaTb Ha KHOMKy «Start/Cancel» («CtapT/CTon»).

MpeaBapuUTeNbHbIN HarpeB ANWTCA OO Tex Mop, Moka MaHenu rpuns He
[OCTUFHYT TeMrmepaTypbl BbIGpPaHHOrO paHee pexuma (cM. Tabnuuy). Mo
OKOHYaHWW NPeaBapUTENbHOIO HarpeBa 5 pas MPO3BYUYMUT 3BYKOBOM CUMHa.
LED-MHAMKATOP M3MEHUT LBET Ha 3efeHbli. Ha Tabno 6yner Muratb Bpemsa
NPUroTOBNEHNs MNpPoAyKTa. YCTPOMCTBO MNepeiaeT B PeXWUM  OXuaaHus,
noaAepKMBas AOCTUMHYTYIO Temnepatypy naHenen. [Janee npucTynaite K
MNPUroTOBNEHMIO.

Ta6nuua — Pe)k1Mbl NPUrOTOBNEHNUSA

Pexxum Temnepatypa | Bpems Harpesa MapameTpbl no
(5 °C/war) (30 cek/war) yMonuyaHuio
«Defrost» B B
(«Pa3Mopo3Kan) 80-120 °C 1MUH. — 60 MUH. 80 °C, 15 MUH.
«Lower Grill» N B
(cHibkHss narensy) | 80-220 °C 30 cek.— 60 MUH. | 200 °C,10 MuH.
«DIY»
(PyuHoi peskiny) | 80-230°C 30 cek.— 60 MUH. | 230 °C, 5 MuH.
«Beef» («FoBaamnHa») | 200-230 °C 3 MUH. — 8 MUH. 230 °C, 5 MUH.
«Fish» («PblI6a») 200-230 °C 3 MUH. — 8 MUH. 210°C, 5 MuH.
«Chicken» B j
(«Kypuua») 160-200 °C 3 MUH. =12 MUH. 180 °C, 5 MUH.
«Sausage» B j
(«Cocucki») 160-200 °C 3 MUH. — 10 MUH. 160 °C, 5 MUH.
«Hamburger» B .
(«FamByprep») 150-200 °C 5 MWH. - 15 MUH. 150 °C, 8 MUH.
«Bacon» («BekoH») [ 160-200 °C 3 MUH.—10 MuH. | 180 °C, 5 MUH.
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MNpuroToeneHue npoaykrTa. Mocne 3aBepLUeHNs NPeABapUTENbHOMO Harpesa
B TeyeHue 30 MUHYT HEOBXOAMMO Ha4aTb MPUrOTOBEHWE MPOAYKTa, MHaye
YCTPOWCTBO MepecTaeT NoaaemKm1BaTh AOCTUMHYTYIO TeMnepaTypy naHenemn u
nepexoauT B CMSLLMIA PeXuM. OTKPOWNTE MPUb U MOMECTUTE MPOAYKTb Ha
HWKHIOIO MaHenb. MOTOBUTb MOXHO B OTKPBLITOM rpune (CM. pucyHok d), ecnv
5TO NULLA WA PbiGa, YTOBbI HEe UCTIOPTUTL UX GOPMY, UMK B 3aKPLITOM, €CNn
3TO CTeWK MMM COCUCKM. HaxxMuTe Ha KHOMKy «Start/Cancel» («CtapT/CTon»). Ha
Tabno HauHeTCs 0BPATHbIN OTCHET BPEMEHU.

Mo 3aBepLUeHWM oOTcueTa 5pa3 MpPO3BY4YWUT 3BYKOBOW curHans. Ha Tabno
nossuTca Hagnucb: «<DONE» («[oToBO»). LED-MHAWKATOP U3MEHWUT LBeT Ha
KpacHbI. MPUroToBNeHne MNPoAyKTa OKOHYEHO W YCTPOWCTBO MpPeKpaTuT
Harpes.

Pasmopo3ka npopaykTa. [locnefoBatenbHO Haxmute KHomku  «Defrost»
(«PasMopo3ka») U «Start/Cancel» («CTapT/CTor»). Mocne  3aBeplueHUs
npeaBapuTeIbHOTO HarpeBa OTKPOMTE FPUb U MOMECTUTE NPOAYKTbI Ha
HWKHIOIO MaHenb. CHOBa HaXXMUTe KHOMKY «Start/Cancel» («Ctapt/CTon»). Mo
OKOHYaHWK 06PATHOrO OTCHETa BPeMeHM 5 pas MPO3BYUMT 3BYKOBOW CUrHan.
Ha Tabno nosewtcs Haanuch: «DONE» («[oToBo»). [anee npopomkante
NpUroToBneHue, BbI6pas HEOGXOAMMbIN PEXMM (CM. TaBAMLLY).

PyyHOW peXuM pa6oTbl. Haxmute KHOMKY «DIY» («PyYHOR pexinm),
BbIGepUTE YKenaeMble TeMnepaTypy U BPeMs NMPUroTOBNEHMS, laiee HaxMuTe
«Start/Cancel» («Crapt/CTon»). [Mocne 3aBepweHWs  MNpeaBapUTeNnbHOro
HarpeBa OTKpPOMTe rpub 1 MOMecTUTe MPOAYKTbl Ha HUXKHIOKO NaHesb. CHoBa
Ha)kKMUTe KHOMKy «Start/Cancel» («CrapT/CTon»). Mo oKoHYaHWUKM obpaTHOro
oTcueTa BpeMeHu 5pa3 Npo3ByuYuT 3BYKOBOM curHan. Ha Ta6no nossutcs
Hagnuck: «DONE» («FoToBo»).

Ecnu Bbl Gonblie He cOGMpaeTeCh UCMONb30BaTb YCTPOMCTBO, BbIKMIOUMUTE ero
KHOMKoW «Start/Cancel» («CTapT/CTon») 1 BbIHbTE BUMKY M3 PO3ETKU.
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LiBeToBasi MUHAUKALUSA PEXMMOB rpuns

rony6om — yCTponcTBO paboTaeT B pexxuMe «peaBapuUTesbHbIi Harpesy;
3eneHbIN — 3aBepLUeHa paboTa B pexvMe «MpeaBapuUTebHbIN Harpes»;
YKENTbIN — YCTPOMCTBO paBoTaeT B pexkmme «MpUroToBneHmne NpoayKTar;
KpacHbI — 3aBeplleHa paboTa B pexxumMe «MpUrotosneHne NpoayKTar.

Yxoa u YmcTka

,D,O)KJJ,MTECI:, Korga yCTpOl;lCTBO OCTbIHET, 3aTeéM OCTOPOXXHO AOCTaHbTe NOAAOH
ana cbopa xumpa (8) nynanute ero coaepxmmoe. M3BnekuTe CbeMHble MaHenu.
BbiMouTe nogaoH M CbeMHble MaHenun, UCnonb3ysa Hempaanoe Mowulee
CpefcTBo, n TwaTenbHO npocywute nepen o6pa'rHo|?1 yCTaHOBKOI;I.
MosTopANTe NpoLeaypy Mocne Kaxaoro NpurotoBieHus nuuiu. MNoaaoH u
CbeMHble NMaHeIn MOXHO MbITb B I'\OCy,D,OMOe‘-IHOIﬁ MalwuHe. He MCV‘IOJ‘IhSyﬁTe
MeTannnyeckme LWweTkn wnu a6p63IABHbIe Yyncrtawme cpencrtea. KODI‘IyC
YCTPOMCTBA OYUCTUTE BRAKHOM candeTkon ¢ HeBOMbLUMM  KONMYECTBOM
MolOLLLero CPeACTBa. 3aTeM BbITPUTE MOBEPXHOCTb CyXoW CandeTko.

YcTpaHeHMe BO3MOXKHbIX HEMCTPaBHOCTe!

. Tpwnb He BKNoYaeTcA. BO3MOXKHbIE MPUYUHBI: PO3ETKA HeUCMpaBsHa, BUIKa
YCTPOWCTBA He 10 KOHLA BCTaBMeHa B po3eTky. PelueHue: y6eaumTecs, 4To B
po3eTke ecTb HanpshKeHWe MUTaHUs (HanpyMep, BKIIOYMB B Hee [4pyroit
MCMPaBHbI NPUEOP) 1 BUIKA MPUAS MOMHOCTBIO BXOAUT B PO3ETKY.

. TPW/Ib BK/TIOYAETCH, HO CbeMHbIe MaHenu He HarpesatoTcs. BO3MOXHbe
MPUYKHDBI YCTPOMCTBY He 3afiaH PexmM paboTbl. PelleHune: yGegurecs, 4To
BpeMa paboTbl W TemmepaTypa Ha Tabfo yCTaHOB/EeHbl, KHOMKa
«Start/Cancel» («Crapt/CTomn») HaxaTa.

N

Kopabl owinM60K B pa6oTe yCTPOMCTBa, oTo6paXaeMbie Ha Tabno
e E1- 06pbiB KOHTAKTOB BEPXHEIO TEPMOCTATa;
o E2- KOPOTKOE 3aMblKaHMe BepXHero tTepMocTaTa;
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e E3 - 06pbiB KOHTAKTOB HIMKHEro TEPMOCTaTa;
e E4 — KOpOTKOE 3aMblkaHue HUXKHEro TepmocTaTa.

BHUMAHME! Ecnv HU OOMH M3 BO3MOXHbIX MyTEN YCTPaHEHUs He Momor
pewnTb Baly npobrnemy, o6paTuTech K MOCTaBLUMKY NGO B CEPBUCHDIN
ueHTp. [MowanyncTa, He pasbupaiTe YCTPOMCTBO W He nMblTalTech
OTPEMOHTUPOBATL €r0 CAMOCTOATENBHO.
NH. 06 yTi
STOT CMMBON O3HAYaeT, YTO MPWU YTUAU3ALMM YCTPOMCTBA, ero
6aTapelt W aKKyMynsSTopoB, a TaKKe ero 31eKTPUYECKMX W
3/1EKTPOHHbIX aKCeccyapos, HeOo6XOAMMO crefoBaTh MpaBunaM
obpallleHnss C OTXOAaMW MPOWM3BOACTBA 3MEKTPUYECKOro U
| ] 3NeKTPOHHOro o6opyAoBaHusa (WEEE) 1 npaBunam obpalleHns ¢
oTxomamu GaTapelt M akkymynsTopos. CornacHo npasunam,
naHHoe 060pyA0BaHKE MO OKOHYaHMKN CPOKa CNYX6bl MOANEXMT Pa3aenbHOM
yTvnmsaumm.
He nonyckaeTcs yTUAM3NpoBaTh YCTPOWMCTBO, ero 6aTapen 1 akkyMysTopsl, a
TaKKe ero 3MeKTPUYEeCKMe W  3MIEeKTPOHHble aKceccyapbl BMmecTe C
HEeOTCOPTUPOBaHHbBIMIN FOPOACKMMU OTXOAAMM, MOCKOMbKY 3TO HaHeceT Bpen
OKpyXalolei cpeae. [na  yTWaMsaumMm AaHHoro obopynoBaHWs  ero
HeobXxoaMMO BEPHYTb B MyHKT MPOAaW WNM CAaTb B MECTHbIA MyHKT
nepepaboTku.
[na nonydeHns MNoopobHbIX CBEAeHWt creayeT o6paTUTbCs B MECTHylo
cny»6y NMKBMAALIMM GblTOBbIX OTXOAOB.
KoMmnaHus ASBISC ocTaBnseT 3a co60it MpaBo MOANGULIMPOBATL yCTPOCTBO 1 BHOCKTS MPaBKYA 1
W3MeHeHUs B AaHHbI oKy MeHT 6e3 NpeaBapuTenbHOro yBeAOMNEHMS Nosb3oBsaTenei.
FapaHTUIHbI CPOK 1 CPOK CAY)KGbI — 2 FoAa CO AHA MOKYMKN M3nenus.
CeenieHns o npou3ssoauTene: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus. (Knnp). CaenaHo 8 KuTae.
AKTyanbHble CBeeHMss M Noapo6HOoe onucaHMe YCTPOWCTBA, a TaKKe WHCTPYKUMS Mo
MOAKNIOUEHNIO, CePTUBMKATH], CBEACHMNS O KOMAAHMSX, MPUHMAIOLLMX MPETEH3WM M0 KauecTay 1
rapaHTMK, AOCTYMHbI ANS CKauMBaHWA MO CCbiKe aeno. /e Bce y
TOProBble MApPKU 1 NX Ha3BaHUA ABNAIOTCA COBCTBRHHOCTIO UX COOTBETCTBYIOLUMX BNanebLes.
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Enektpuyeckunat rpun AENO EG5 e nogxodsw, 3a MPUroTBaHe Ha
PasNUYHKM MECHU 1 PUGHM ACTUS.

TeXHUYEeCKU AaHHU

3axpaHBallo HamnpexeHue: 220-240V (AC); uyecToTta: 50-60 Hz; MoLLHOCT:
2000,0 B. Pa6oTHa TeMnepatypa: 80-230 °C. brbn Ha oTBapsaHe: Ao 180°. Tasa
3a OTTWMYaHe Ha MasHWHaTa: NnacTMaca. CBansaLm ce naHenu: Bpoi. Pexxummn
Ha roTBeHe: 9. 3axpaHBall kaben:1 M. PasMep Ha paboTHaTa NoBbpxHOCT ([xLL):
320%x220 MM, o6patumu. Terno: 5,08 Kr.

CbAabpXKaHWe Ha KOMMIeKTa
Fpun AENO EGS5, noaBwkHW naHenwu (6) wu (7), nnacTmacoBa TaBW4YKa 3a
Ma3HM1Ha (8), PbKOBOACTBO 3a 6bP3 CTapT, rapaHUMOHHa KapTa.

orp: v npeaynp

NPEAYNPEXAEHUE! HecnasBaHeTo Ha WHCTPYKLUMUTE 3a paboTa Moxe Aa
nosefe 10 yBpex/aaHe Ha 30 paBeTo MU UMYLLLECTBOTO Ha NoTpebuTens.

[eua 1 nnua ¢ GU3NHECKN UNN YMCTBEHM YBPEXAaHWA MoraT Aa U3nonssat
YCTPOWCTBOTO CaMO Mof, Hafl30pa Ha Bb3PacTHW, KOUTO OTroBapsAT 3a TAXHaTa
6e30MnacHOCT. YCTPOIMCTBOTO TpAbBa fa ce eKcrnjoaTipa camo B AoMallHa
cpeaa U B CbOTBETCTBME C MHCTPYKUMUTE B TO3M AOKYMEHT MAW B MbAHOTO
PBKOBOACTBO 3a NoTPe6UTeNs, LOCTBMNHO Ha afpec aeno.com/documents.
Mpean aa BKIOYMTE ypeda KbM eneKkTpuyeckaTa Mpexa, nposepete Aanu
HOMMWHANHOTO HampeeHue, MOCOMEHO B TeXHWYecKaTa AOKyMeHTauus,
CbOTBETCTBA Ha TOBA B €MEKTPUYECKMS KOHTaKT. 3a CBbP3BaHe U U3K/loYBaHe
Ha YCTPOMCTBOTO TPsiGBa [a Ce M3Mon3BaT camo Cyxu pble. He notansite
YCTPOWCTBOTO BbB BOAa WAM Apyrv TeuHocTw. llocTaseTe ypeaa Bbpxy
XOPW30HTaIHa MOBBPXHOCT, Taka Ye [1a HAMa OMacHOCT OT NpeoGpbLUaHe.
KopnycbT Ha ypefa ce HarpsiBa CUNHO Mo Bpeme Ha paboTa. He fokocsaiiTe
ypena, AOKaTo He M3CTUHE HaMb/IHO, UK M3MON3BaiTe 3alUUTHU PbKaBULM.
Mpu oTBapsiHe Ha Kamnaka Ha yCTPOWCTBOTO xBaHeTe ApbxKaTa (1). MpeHacanTe
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YCTPOWCTBOTO, KaTo ro AbPXMUTe CaMo 3a OcHoBaTa. [OfIIMOTO KONMUYECTBO
XpaHa, KOeTO ce MocTaBsi B ype[a, 3aTpyAHsBa 3aTBapsHETO Ha Kanaka. He
HaTMCKalTe Kamaka CbC CMNa, Tbid KaTo TOBa MOXKe Aa MOBPEaN YCTPONCTBOTO.
CBangnTe rotosaTa XxpaHa OT KOT/IOHa CaMo C TepMoycTonumBa WwnaTyna. He
V3MON3BaiTe BWNMLM, HOXOBE MM APYrM OcTpu npubopw, 3a Aa He
noBpeanTe He3anenBaLloToO NOKPUTUE Ha NOABUMIKHUTE NaHeNu.

He ocTaBamnTe paboTeLoTo ycTponcTBo 6e3 Hap3op. BuHaru usknodsamte
Ljencena oT eneKTpuyeckaTa Mpexa cnep ynotpeba unv npeau nodncrsaHe
Ha ypefa.3a la NpefoTBpaTUTe U3rapsiHWsS, He U3BaXKAAMTE TaBaTa 3a MasHWHa
(8) cbC ChbAbPKAHWETO, AOKATO YPeabT He W3CTWHe HambiHo. He
pPeMOoHTVpaiiTe ypeaa camu, a ce ob6bpHeTe KbM OTOPU3MpaH cepsus. He
V3BbPLUBaNTE HUKAKBU MPOMEHU MO ypeaa Unn HeroBUTE KOMMOHEHTH.
MNoparoToska 3a pa6oTta

Pa3onakoBaiiTe ypeaa, U3BafeTe TaBaTa 3a MasHuHa (8). CBaneTe naHenute (6)
1 (7), KaTo HaTUCHeTe CbOTBETHUTE (FOpeH wWnu [oneH) 6yToHu 3a
ocBoGoaaBaHe (4).

M3muitTe naHenute 1 Tabnata C HeyTpaneH npenapat, u3Gbpliete v u rm
MOHTMpPaWTe OTHOBO. MOHTUPalTe NaHenTe Taka, Ye ynesaT 3a MasHuHa (10) aa
e obbpHaT Hasad: MasHWHaTa TpabBa Aa ce CTW4a B TaBaTa 3a MasHMWHa.
MocTaBeTe ypefa BbpXy TOMIOYCTOMYMBA OCHOBa M Ha [06pe MPOBETPMBO
MSICTO, Ha Pa3CTosiHME Hali-Manko 30 CM OT APYrv NpeaMeTy.

3ABEJIEXKKA. MoaBWXHWUTE MaHenu ca CMeHseMu W MoraT aa ce o6pbLuaT:
eflHaTa cTpaHa e ¢ ope6peHa MOBLPXHOCT, a ApyraTa e nnocka. MoxeTe Aa
roTBMTE W OT ABEeTe CTPaHW. KoraTo M3monssaTe 3a MbpBM MbT, HaMaxeTe
BbHLWHUA PaBGoTeH MMOT Ha MOABMXKHWTE MaHenu C TbHbK COM oMo 3a
roTBeHe. AKO MO-KbCHO Llle TOTBWTE OT ApyraTa CTpaHa Ha obnuuoBkaTa,
HaMa)eTe 1 Hesa C Mac/o Npw MbPBOTO M M3Mon3BaHe. TOBa Lie rapaHT1pa, Ye
He3anensalLloTo NoKpUTHE paboTu Halri-gobpe.

26 aeno.com/documents



Ekcnnoartauus

3aTBOpeTe pelleTkaTa W A BKloyeTe. BegHara cnen ToBa ce uyBa 3BYKOB
CUrHan. BCMUKM MHAMKATOPU Ha KOHTPOMHWS NaHen (3) cBETBaT 1 U3racsar (BX.
durypac). Ha uudbpoBus pucnnen Ha naHena we Buaute <«OFF»
(«AeakTnBMpaH»). ToBa 03Ha4aBa, Ye YCTPOMCTBOTO € B PEXXMM Ha 3acnumBaHe 1
He ce HarpsiBa.

3ABEJIEXKKA. Mpu NbpBOTO BKOYBaHE Ha ypefa Toin Tpabsa Aa ce Harpasa
6e3 xpaHa B NpoAb/keHWe Ha 10 MUHYTU. HannumeTo Ha Masnko KOnmMyecTso
NeK AWM UAK MUPU3Ma Ce CYMTa 3a HOPMAsHO 1 6e3BpeaHo.

MpepBapuTenHo 3arpsBaHe Ha ypepga. He nocTaBsaiTe XxpaHa B rpuna no
BpeMme Ha eTana Ha 3arpsiBaHe. /i3nonseaiirte 6yToHuWTe, 3a Aa n3bepeTe eanH
oT TpuTe pexunma: Defrost» («PasmpasasaHe»), «Lower Grill» («JonHa ckapa»),
«DIY» («PbHeH pexuM»). Unu HaTucHeTe GyToHa «Menu» («MeHto»), 3a da
nsbepete aBTOMaTUUYHUTE pexxmumu «Beefs («[oBexpo»), «Fish» («Puba»),
«Chicken» («Mune»), «Sausage» («KonGac»), «Hamburger» («Xambyprep»),
«Bacon» («BekoH»). IHAMKATOPBT Ha GYTOHa UM MMETO Ha M36paHMs PEXMUM
Lie MuraT Ha Aucniesn Ha KOHTPOMHKUSA NaHers.

HatucHeTe GyToHa «Start/Cancel» («CTapt/OTMsAHa»). CBETOAMOALT CBETBA B
CUHBO W M36PaHMAT pPexmMm cBeTBa. Ha paucnnes e ce nokaxar
TemnepaTypaTa 1 BPEMeTOo 3a HarpsiBaHe.

3ABEJIEXXKA. [lokaTo ypeabT paboTu B HAKOWM OT PeXUMUTE, CTOMHOCTUTE Ha
BpeMeTo 1 TeMnepaTypaTta MoraT Aa ce NMPOMEHAT C HaTUCKaHe Ha CboTBeTHUTE

ByTOHN 2] (Harope) n @ (Hapony) (Bx. durypa c).

3ABENEXKA. Ako 6yToHbT «Start/Cancel» («CTapt/OTMsHa») He 6bae
HaTUCHaT cef n36opa Ha PEXXMM Ha roTBeHeE, ypeabT NpeMuHaBa B PEXMUM Ha
3acnuBaHe cnep 15 cekyHau. «OFF» («[eakTuBMpaH») ce noaBaBa Ha gucnneq.
3a [ga MPOAbMKWTE MpoLeca Ha roTBeHe, u3bepeTe OTHOBO PexuMa U
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HaTucHeTe 6yToHa «Start/Cancel» («CTapT/OTMaAHa»).

MpeaBapuUTeNHOTO 3arpsiBaHe MNpPO4b/KaBa, AOKATO MaHenuTe Ha rpwna
[OCTUrHaT TemnepaTypaTa Ha MPeABapUTENHO U3GPaHUs PEXUM  (BXK.
Tabnuuata). Cnel MpuKNOYBaHe Ha NPeaBapWTENIHOTO 3arpsiBaHe ce YyBa
3BYKOB CUIHan 5 NbTu. CBETOAMOAHUAT MHAMKATOP Lie NPOMEHU LiBeTa CU Ha
3efeH. BpeMeTo 3a roTeBeHe Lie MUra Ha aucres. YCTPOMCTBOTO Le NpeMuHe
B PEXWM Ha FrOTOBHOCT, MOAAbPXKAMKM NOCTUrHaTaTa TemnepaTtypa Ha naHena.
Cnep ToBa MPOAbIIKETE C FOTBEHETO.

Ta6nuua — PeXxnMu Ha rotBeHe

Pexxum TeMnepaTtypa Bpeme 3a HacTtpoiku no

(5 °C/eT) Harp. P P
(30 cek/cT)

«Defrosty 80-120°C 1 MUH. - 60 MuH. | 80 °C, 15 MUH.

(«<PasmpasaBaHe»)

«Lower Grill» 80-220°C 30 cek. | 200 °¢,10 My,

«[JonHa ckapa» 60 MUH.

«DIV> 80-230 °C 30 cexc 7| 230 °C, 5 Mun.

(«<PbUEeH PexmM») 60 MUH.

«Beef» («oBexkgo») | 200-230 °C 3 MUH. -~ 8 MUH. | 230 °C,5 MUH.

«Fish» («<Prn6a») 200-230 °C 3 MUH. - 8 MUH. | 210 °C, 5 MUH.

«Chicken» («Mune») | 160-200 °C 3 MUH. - 12 MUH. | 180 °C 5 MUH.

«Sausage» 160-200 °C 3 MUH. 10 MUH. | 160 °C, 5 MuH,

(«Kon6acu»)

«Hamburgen 150-200 °C 5 MUH.~15 MUk, | 150 °C, 8 MuH,

(«Xambyprep»)

«Bacon» («<BekoH») 160-200 °C 3 MUH. - 10 MUH. | 180 °C,5 MUH.

MNpuroTesHe Ha npoaykTa. Criefl KaTo e MPWKIIUYUIO NPeABapUTENHOTO
3arpsiBaHe B NPoAb/HKeHMe Ha 30 MUHYTY, TPSI6Ba a Ce 3aMno4yHe roTBEHETO, B
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NPOTUBEH Crlyyai ypeabT HaMa [a NoAAbpKa TemnepatypaTa, AOCTUrHaTa Ha
naHenuTe, M Lie MPEMWHe B PEXWM Ha 3acnuBaHe. OTBOpeTe rpuna u
rnocTaBeTe xpaHaTa Ha [OfHaTa cKapa. Mo)eTe [la roTBUTE Ha OTKPUTa CKapa
(B3x. durypad), ako cTaBa BbMpOC 3a nNuua unu puba, 3a Aa He ce pasBanu
dopmMaTa UM, UK Ha 3aTBOPEHa CKapa, ako CTaBa BbMPOC 3a MbP¥KoMa Unn
HaneHMUa. HaTucHeTe 6yToHa «Start/Cancel» («CTapt/OTMsiHa») Ha TabnoTo we
3ano4yHe o6paTHO 6poeHe.

Korato 06paTHOTO GpoeHe MPUKIIIOUK, 3BYKOBUAT CUMHAN LLLE NMPO3BYUW 5 MbTH.
Ha aucnnes we ce nossu «DONE» («FoToBO»). CBETOANOAHUAT UHAMKATOP LLe
CU CMeHM LiBeTa Ha YepBeH. [OTBEHETO € NPUKIIOYUIO 1 YpeabT Cnvpa Aa ce
HarpsiBa.

Pa3MpasfiBaHe Ha npoAyKTa. HaTucHeTe nocnefoBaTenHo GyToHWTe
«Defrost» («Pa3mpassiBaHe») u «Start/Cancel» («CTapT/OTMmsaHa»). Cnen
NpUKioYBaHe Ha 3arpsiBaHeTo OTBOpeTe rpuna W MocTaBeTe xpaHata Ha
[onHaTa ckapa. HaTvcHeTe oTHOBO 6yToHa «Start/Cancel» («CTapt/OTMaHay). B
Kpasi Ha 06paTHOTO 6pOeHe 3BYKOBUMAT CMrHan ce vyBa 5 MbTu. Ha Avcnnes we
nsnuwe: <DONE» («FoToBO»). Mpoab/KeTe roTBEHETO, KaTo n3bepeTe enaHms
PeXMM Ha roTeeHe (Bx. Tabnuuara).

PbueH peXuMM Ha paboTta. HaTtucHeTe 6yToHa «DIY» (<PbyeH pexnmy),
n3bepeTe xenaHaTa Temnepatypa U BpeMe 3a roTBeHe, Cref, KOeTo HaTuCHeTe

«Start/Cancel» («CrapT/OTMsiHa»). Cnied NpuKioYBaHe Ha  3arpsBaHeTo
oTBOpeTe rpuna u nocTaseTe xpaHaTa Ha Ao/HaTa ckapa. HaTucHeTe OTHOBO
6yToHa ««Start/Cancel» («CTapT/OTMsiHa»). B Kpas Ha o6paTHoTO 6GpoeHe

3BYKOBMAT CUrHan e Npo3Bydun 5nbTu. Ha gucnnea we wusnuwe: «DONE»
(«FoToBO®).

AKO He Bb3HamepsiBaTe noseye fa M3non3eaTe ypeaa, Msk/oyeTe ro ¢ 6yToHa
«Start/Cancel» («CrapT/OTMsIHa») 1 ro 3BaaeTe OT KOHTaKTa.

LiBeTHa MHAMKALMS Ha PeXUMUTE Ha rpuna
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CUH — YCTPOMCTBOTO paboTu B pexknm "MpeasapuTenHo 3arpsasaHe";
3eneH — 3aBbplueHa paboTa B pexuMm "MpenBaputenHo sarpseaHe";
YKBNT — YCTPOMCTBOTO paboTu B pexxuM “lMoarotoBka Ha npoaykra'”;
YepBeH — paboTaTa B peXuM ,MoAroToBKa Ha NPoAYKTa” e 3aBbplueHa.

IpwKa u nouncTeaHe

W3uakaiTe ypeaa Aa M3CTUHE, el KOeTo BHUMAaTeNHO M3BadeTe TaBaTa 3a
cbbupaHe Ha Ma3HWHa (8) 1 n3BageTe CbabpPXKaHMETOo M. CBaneTe NoABMKHUTE
naHenu. VI3MuinTe TaBaTa 1 MOABWKHUTE NMaHeNu ¢ HeyTpaneH npenapar v rv
noacyLete no6pe, Npeauv Aa rm MoHTUpaTe 0THOBO. [MoBTapaitTe NpoleaypaTa
cnep BCAKO roTBeHe. TaBaTa W MOABWKHMTE MaHenu MoraT Aa ce MusT B
CcbAoMUsiIHA MallkHa. He u3nonssaiTe MeTanHW 4YeTKM unu abpasmBHK
noyncTBalLM NpenapaTu. MoyncTeTe Kopryca Ha ypeda C BAaXHa Kbprna 1
Mariko noumcTeall npenapat. Cren Tosa M36bplueTe NOBbPXHOCTTa CbC Cyxa
Kbpna.

OTcTp: Ha ™

1. FPUNBLT He ce BKIIOYBA. Bb3MOXHM NPUUMHU: KOHTaKTLT € NoBpeaeH 1
LlencenbT He e Hamb/HO MOCTaBEH B KOHTaKTa. HauMH Ha oTCTpaHsiBaHe:
yBepeTe ce, Ye MMa 3axpaHBaHe (Hanp. Ypes BKloYBaHe Ha Apyr paboTell
ypen) v ye LWencenbT Ha CkapaTa e HaMb/IHO MOCTaBeH B KOHTaKTa.

2. TpUNBT ce BKIOYBA, HO MNOABMKHUTE NaHenn He ce HarpseaT. BbaMOXHM
MPUYKHKL YCTPOMCTBOTO He € HacTpoeHo B paboTeH pexwuM. PelueHwue:
nposepeTe Aanu paboTHOTO Bpeme W TemnepaTypaTa Ha [Aucnnes ca
3aafeHu 1 fanu e HaTucHaT ByToHbT «Start/Cancel» («CTapT/OTMAHa»).

KopoBe 3a rpeLuku Ha yCTPOMCTBOTO, MOKa3BaHMW Ha aucnnes

« E1- npekbcBaHe Ha KOHTaKTa Ha FOPHWS TEPMOCTaT,;

o E2 - KbCO CbeAnHEHWe Ha ropHUS TepMocCTaT;

« E3 - noBpeaa Ha [OMHWS KOHTaKT Ha TepMoCTaTa;

o E4 - KbCO CbeAnHeHNe Ha JONHNUSA TepMocCTaT.
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NPEAYNPEXAOEHUE! AKO HUTO €HO OT Bb3MOXXHUTE PeLleHUsa He pellaBa
npo6nema, CBbP)KEeTe Ce C Ballus [JOCTaBYMK UM CEPBU3EH LiIeHTbP. Mo, He
pasrnobsBanTe U He ce ONUTBATE 1a PEMOHTUPATE YCTPOMCTBOTO CaMu.
WHdopmMauus 3a peumknupaHe
Te3u CUMBONM YKa3BaT, Ye Npu U3XBbPASIHETO Ha YPeaa, HerosuTe
6aTepr W aKyMynaTopu, KakTo U Ha efnekTpudeckute w
eNeKTPOHHWTE My aKcecoapu, TpsibBa Aa cnasBaTte pasnopenéute
3a OTMagbuWTe OT ENEeKTPUYECKO U eNeKTPOHHO oBopyasaHe
[ (WEEE) 1 3a oTnagbuuTe oT 6aTepuun 1 akymynatopu. CbriacHo
npaswnara, Tosa 060pyABaHe B Kpas Ha eKCMN0aTaLUMOHHUS XXUBOT
MNOANEXWN Ha OTAENHO U3XBbP/siHe. He M3XBbpRaiTe yCTPOMCTBOTO, HEeroBuTe
GaTepun 1 aKymynaTopu, KaKTo W EMeKTPUYeCKUTe U eNeKTPOHHUTE My
NPUHaANeHOCTU 3aeHO C HeCOPTMPaHU GUTOBK OTMaAbLIM, Thil KaTo ToBa 61
6uno BpeaHo 3a okonHaTa cpefa. 3a Aa M3XBbpnUTe ToBa obopyasaHe, TO
Tpsi6sa na 6bae BbPHATO B TOYKaTa Ha npofa6a unn npefaaeHo B MecTeH
LUeHTbp 3a peumknnpaHe.3a noapobHocTn Tpsbsa na ce O6bpHeTe KbM
MecTHaTa cny»6a 3a M3XBbP/sHE Ha GUTOBM OTNaAbLM.

ASBISC cv 3ana3Ba NpaBoTo Aa MOANBULIMPA YCTPOMCTEOTO U Aa NPABK MPOMEHM 1 AOMbAHEHMS
BTO31 AOKYMEHT 6e3 NpeaBapuTeNIHO yBeaoMsBaHe Ha NoTpebutenuTe,

[aHHu 3a npouseoauTens: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus. (Kurmbp). MponsseneHo B Kutaii.

AKTyanHaTa MHGOPMALMA U MOAPOGHOTO ONKCaHMe Ha YCTPOVCTBOTO, KAKTO M MHCTPYKUMSTa 3a
CBbp3BaHe, CepTUGUKATY, AaHHW 33 KOMNAHWMTE, NPUEMalLM MCKOBE OTHOCHO KauecTBOTO U
rapaHUMsTa, ca AOCTbMHW 3a M3TErnsHe Ha NMHK aeno.com/documents. BCuuky yrioMeHaTn
THPrOBCKM MapKM 1 TeXHUTE UMeHa Ce RBABAT COBCTBRHOCT Ha CHOTBETHITE UM NPUTEXaTENU.
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EkElekatricky gril AENO EGS5 je vhodny pro pfipravu rznych masovych a rybich
pokrmu.

Specifikace

Napajeci napéti: 220-240V (AC); frekvence: 50-60 Hz; Napajeni: 2000,0 w.
Provozni teplota: 80-230 °C. Uhel otevieni: az180°. Vani¢ka na odkapavani tuku:
plastova. Odnimatelné panely: oboustranné. Pocet rezimU vafeni: 9. Napajeci
kabel: 1m. Velikost pracovni plochy (D x §): 320 mm x 220 mm. Hmotnost:
508 kg.

Obsah baleni

Gril AENO EG5, odnimatelné panely (6) a (7), plastova vani¢ka na odkapavani
tuku (8), stru¢ny navod k pouZiti, zarucni list.

Omezeni a varovani

POZOR! Nedodrzeni nadvodu k obsluze mlze zpUsobit $kody na zdravi nebo
majetku uZivatele.

Déti a osoby s télesnym nebo mentalnim postizenim mohou zafizeni pouzivat
pouze pod dohledem dospélych osob, které odpovidaji za jejich bezpecnost.
Provozu zafizeni je tfeba provadét pouze v doméacim prostiedi a v souladu s
pokyny uvedenymi v tomto dokumentu nebo Uplné uZivatelské prirucky,
dostupné na adrese aeno.com/documents.

Pred pripojenim zafizeni k elektrické siti se ujistéte, Ze jmenovité napéti
uvedené v technické dokumentaci odpovida parametrdm elektrické zasuvky.
Pripojujte a odpojujte zafizeni pouze suchyma rukama. Neponofujte zafizeni
do vody nebo jinych kapalin. Umistéte zafizeni na vodorovnou plochu tak, aby
byla zcela vylou¢ena moznost prevraceni.

Béhem provozu se pouzdro zafizeni silné zahfiva. Nedotykejte se zafizeni,
dokud zcela nevychladne, nebo pouzijte ochranné rukavice nebo palcaky. Pfi
otevirani krytu zafizeni drzte rukojet (1). Zafizeni prenasejte tak, ze jej drzite
pouze za zakladnu. Velké mnoZstvi potravin umisténych v zafizeni vytvari
potize pfi zavirani vika. Netlatte na kryt silou, mohlo by dojit k poskozeni
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zafizeni. Vyjméte vafené jidlo z panelu pouze Zzaruvzdornou lopatkou.
Nepouzivejte vidlicky, noze ani jiné ostré nacini, aby nedoslo k poskozeni
nepfilnavého povrchu vyjimatelnych paneld.

Nenechdavejte bézici zafizeni bez dozoru. Po pouziti nebo pred ¢isténim zafizeni
vzdy vytdhnéte zastrcku ze zasuvky. Aby nedoslo k popaleni, neodstrafiujte
vani¢ku (8) s obsahem, dokud se zafizeni zcela nevychladne. Zafizeni
neopravujte sami, obratte se na autorizované servisni stfedisko. Je zakdzano
provadét jakékoli zmény konstrukce zafizeni a pfislusenstvi.

Pfiprava k provozu

Vybalte zafizeni, vyjméte vanic¢ku na odkapavani tuku (8). Odstrarite panely (6)
a (7) stisknutim pfislusnych (horni nebo dolni) tlacitek zapadek (4).

Umyjte panely a vani¢ku neutralnim &isticim prostfedkem, osuste a nastavte
na misto. Nainstalujte panely tak, aby Zlab na tuk (10) sméfoval dozadu: tuk by
mél stékat do odkapavaci vanicky. Umistéte zafizeni na Zaruvzdornou zakladnu
a v dobfe vé&traném prostoru, alespon 30 cm od ostatnich pfedmétd.

POZNAMKA. Odnimatelné panely jsou vyménitelné a oboustranné: jedna
strana ma Zebrovany povrch a druha je plocha. Mlzete vafit na obou stranach.
PFi prvnim pouZiti namazte vné&jsi pracovni plochu vyjimatelnych panelt
tenkou vrstvou oleje na vareni. Pokud budete pozdéji vafit na druhé strané
paneld, naneste na n&j pfi prvnim pouziti také vrstvu oleje. Tim zajistite, ze
nepfilnavy povrch bude fungovat co nejlépe.

Provoz

Zavrete gril a zapnéte jej do zasuvky. Ihned poté se ozve akusticky signal. Na
ovladacim panelu (3) se rozsviti a zhasnou véechny indikatory (viz obrazek c).
Na ciselném displeji panelu se zobrazi "OFF" ("Vypnuto"). To znamen3, ze
zarizeni je v rezimu spanku a nezahfiva se.

POZNAMKA. Pfi prvnim zapnuti zafizeni je nutné jej zahfivat bez potravin po
dobu 10 minut. Pfitomnost malého mnozstvi lehkého koufe nebo zapachu se
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povazuje za normalni a neskodnou.

Predehfivani zafizeni. Béhem faze pfedehfivani nevkladejte do grilu zadné
potraviny. Pomoci tlaéitek vyberte jeden ze tfi rezimG: "Defrost"

("Rozmrazovani"), " Lower Grill" ("Spodni gril"), "DIY" ("Ruéni rezim"). Pfipadné
stisknéte tlacitko "Menu" ("Nabidka") a zvolte automatické rezimy "Beef"
("Hovézi"), "Fish" ("Ryby"), "Chicken" ("Kufe"), "Sausage" ("Klobasa"),

"Hamburger" ("Hamburger"), "Becon" ("Slanina"). Indikator tla¢itka nebo nazev
vybraného rezimu bude blikat na tabuli ovladaciho panelu.

Stisknéte tlacitko "Start/Cancel" ("Start/Stop"). Indikator LED se rozsviti modfe
a zvoleny reZim se rozsviti. Na displeji se zobrazuje teplota a doba ohfevu.

POZNAMKA. Kdy? je zafizeni v nékterém z rezim(, Ize hodnoty &asu a teploty
ménit stisknutim prislunych tiaéitek @ ("Nahoru") a& ("Dol(r") (viz obrazek c).

POZNAMKA. Pokud po zvoleni rezimu vafeni nestisknete tlacitko"Start/Cancel”
("Start/Stop"), zafizeni se po 15 sekundach pfepne do rezimu spanku. Na displeji
se zobrazi "OFF" ("Vypnuto"). Chcete-li pokracovat v procesu vafeni, znovu
2zvolte reZim a stisknéte tlagitko "Start/Cancel" ("Start/Stop").

Predehfivani trva, dokud grilovaci panely nedosdhnou teploty zvoleného
rezimu (viz tabulku). Po ukonceni predehfivani se ozve 5 krat zvukovy signal.
Indikator LED zméni barvu na zelenou. Na displeji blika doba vareni. Zafizeni
prejde do pohotovostniho reZimu a udrzuje dosazenou teplotu panelu. Poté
pokracujte ve vareni.

Tabulka - ReZimy vareni

Rezim Teplota Doba ohfevu Vychozi

(5 °C/krok) (30 s/krok) parametry
Defrost” 80-120 °C 1min-60min. | 80 °C,15 min
("Rozmrazovani")
"Lower Grill" . .
. 2 80-220 °C 30 5-60 min 200 °C,10 min
("Spodni gril")
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P'Y. o 80-230 °C 30 s-60 min 230 °C,5 min
("Rucni rezim")

"Beef' ("Hovézi") 200-230 °C 3min-8min 230 °C,5 min
"Fish" ("Ryby") 200-230 °C 3 min-8 min 210°C,5min
"Chicken" ("Kure") 160-200 °C 3min-12min 180 °C 5 min
Sausage” 160-200 °C Imin-10min  |160°C, 5 min
("Klobasa")

"Hamburger" h . .

" " 150-200 °C 5min-15min 150 °C, 8 min
("Hamburger")

"Becon" ("Slanina") 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C,5 min

Pfiprava produktu. Po uplynuti 30 minut pfedehfivani je tfeba zahdjit vareni,
Jjinak zafizeni jiz nebude udrZovat teplotu dosazenou na panelech a pfejde do
rezimu spanku. Otevfete gril a polozte potraviny na spodni panel. Pokud se
jedna o pizzu nebo rybu, mlzete ji pfipravovat v otevieném grilu (viz
obrazek d), aby se nezkazil jeji tvar, nebo v uzavieném grilu, pokud se jedna o
steak nebo klobasu. Stisknéte tlagitko "Start/Cancel" ('Start/Stop"). Na
vysledkové tabuli se spusti odpocitavani.

Po skonceni odpocitavani zazni pétkrat akusticky signal. Na displeji se zobrazi
"DONE" ("Hotovo"). Indikator LED se zméni na cerveny. Vafeni je ukonéeno a
zafizeni prestane ohfivat.

Rozmrazovani  vyrobku. Stisknéte postupné tlacitka "Defrost"
("Razmrazovani") a "Start/Cancel" ("Start/Stop"). Po dokonceni predehfivani
oteviete gril a polozte potraviny na spodni polici. Znovu stisknéte tlacitko
"Start/Cancel" ("Start/Stop"). Na konci odpocitavani zazni p&tkrat akusticky
signal. Na displeji se zobrazi: "DONE" ("Hotovo"). Pokracujte ve vafeni vybérem
pozadovaného rezimu vareni (viz tabulka).
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Ruéni rezim provozu. Stisknéte tlagitko "DIY" ("Rucéni rezim"), zvolte
pozadovanou teplotu a &as vafeni a poté stisknéte tlaéitko "Start/Cancel"
("Start/Stop"). Po dokon&eni pfedehfivani oteviete gril a polozte potraviny na
spodni panel. Znovu stisknéte tlagitko "Start/Cancel" (“Start/Stop"). Na konci
odpocitavani zazni 5krat akusticky signal. Na displeji se zobrazi: "DONE"
("Hotovo").

Pokud zafizeni jiz nehodlate pouzivat, vypnéte jej tlacitkem "Start/Cancel”
("Start/Stop"). a odpojte jej ze zasuvky.

Barevné oznaéeni rezimu grilu

modra - zafizeni je v rezimu "Pfedehfivani";

zelena - provoz v rezimu "Pfedehfivani " je dokonéen;

Zlutd - zafizeni je v reZimu "Vafeni";

Cervend - provoz v rezimu "Vareni" je dokonéen.

Osetfovani a ¢isténi

Pockejte, az zafizeni vychladne, a poté opatrné vyjméte vanicku na odkapavani
tuku (8) a vyjméte jeji obsah. Odstrafite odnimatelné panely. Umyjte
odkapéavaci vanicku a odnimatelné panely pomoci neutrdlniho cisticiho
prostfedku a pfed opétovnou instalaci dukladné osuste. Postup opakujte po
kazdém vareni. Vanillcku a odnimatelné panely Ize myt v mycce nadobi.
Nepouzivejte kovové kartace ani abrazivni Cistici prostfedky. Pouzdro zafizeni
Cistéte vihkym hadfikem s trochou Ccisticiho prostfedku. Poté povrch otfete
suchym hadfikem.

Odstranovani moznych poruch

. Gril se nezapne. Mozné priciny: zasuvka je vadna nebo zastréka neni zcela
zasunuta do zasuvky. Regeni: ujistéte se, Ze v zasuvce je napajeci napéti
(napfiklad tim, Ze do ni zapnete jiny opravny spotfebic) A zastrcka grilu je
zcelav zésuvce.

Gril se zapne, ale odnimatelné panely se nezahfivaji. Mozné priciny: zafizeni
nebylo nastaveno do provozniho rezimu. Regeni: Zkontrolujte, zda je na

N
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displeji nastaven provozni Cas a teplota a zda je stisknuto tlac¢itko
"Start/Cancel" ("Start/Stop").

Chybové kédy zafizeni zobrazené na displeji

e E1- preruseni kontaktu horniho termostatu;

e E2 - zkrat horniho termostatu;

e E3 - preruseni kontaktu spodniho termostatu;

e E4 —zkrat spodniho termostatu.

POZOR! Pokud zadné z moznych feseni problém nevyfesi, obratte se na svého

dodavatele nebo servisni stfedisko. Zafizeni prosim nerozebirejte ani se jej

nepokousejte sami opravit.

Informace o recyklaci
Tyto symboly oznacuji, Ze pfi likvidaci spotfebice, jeho baterii a
akumulatord a elektrického a elektronického prislusenstvi musite
dodrzovat predpisy o likvidaci elektrickych a elektronickych
zafizeni (WEEE) a o likvidaci baterii a akumulatort. Podle pfedpist

I musi byt toto zafizeni po skonéeni Zivotnosti zlikvidovano
oddélené. Pristroj, baterie a akumuldtory ani elektrické a

elektronické pfislusenstvi nelikvidujte spole¢né s netfidénym komunalnim

odpadem, protoze by to bylo Skodlivé pro Zivotni prostiedi.

Chcete-li toto zafizeni zlikvidovat, musite jej vratit na prodejni misto nebo

odevzdat v mistnim recyklacnim centru. Podrobnosti vam sdéli mistni sluzba

pro likvidaci domovniho odpadu.

Spolecnost ASBISc si vyhrazuje pravo upravovat zafizeni a provadét zmény a Upravy tohoto
dokumentu bez predchoziho upozornéni uzivateld.Zaruéni doba a Zivotnost jsou 2 roky od data
zakoupeni produktu.
Podrobnosti o vyrobci: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Kypr). Vyrobeno v Gin&. Aktudlni informace a podrobny popis zafizeni, pokyny k pipojent, certifikaty,
informace o spole&nostech, které prijimaji ndroky na kvalitu a zaruku, jsou k dispozici ke stazeni na
aeno.com/documents. Vsechny uvedené ochranné znamky a jejich nazvy jsou majetkem pfislusnych
vlastnika.
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[BI5 Der Elektrogrill AENO EGS ist fiir die Zubereitung verschiedener Fleisch-
und Fischgerichte geeignet.

Technische Kenndaten

Versorgungsspannung: 220-240V (AC); Frequenz: 50-60 Hz; Leistung:
2000,0 W. Betriebstemperatur: 80-230 °C. Offnungswinkel: bis zu 180°.
Fettauffangschale: Kunststoff. Abnehmbare Platten: doppelseitig. Anzahl der
Kochmodi: 9. Stromversorgungskabel: T m. GréBe der Arbeitsflache (L x B):
320 mm x 220 mm. Gewicht: 5,08 kg.

Lieferumfang
AENO EGS5 Crill, abnehmbare Platten (6) und (7), Kunststoff-Fettauffangschale
(8), Schnellanleitung, Garantieschein.

Beschriankungen und Warnungen

WARNUNG! Die Nichtbeachtung der Betriebsanleitung kann zu Gesundheits-
und Sachschéaden beim Benutzer fUhren.

Kinder und Personen mit kérperlichen oder geistigen Behinderungen durfen
das Gerat nur unter der Aufsicht von Erwachsenen benutzen, die fur ihre
Sicherheit verantwortlich sind. Das Cerat sollte nur in einer hauslichen
Umgebung und in Ubereinstimmung mit den Anweisungen in diesem
Dokument oder im vollstdandigen Benutzerhandbuch, das unter
aeno.com/documents verfligbar ist, betrieben werden.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen, vergewissern Sie sich, dass
die in den technischen Unterlagen angegebene Nennspannung mit der
Spannung der Steckdose Ubereinstimmt. SchlieBen Sie das Gerat nur mit
trockenen Handen an und ziehen Sie es ab. Tauchen Sie das Gerat nicht in
Wasser oder andere FlUssigkeiten. Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale
Flache, damit es nicht umkippen kann.

Der Korper des Gerats wird wahrend des Betriebs sehr hei3. Berhren Sie das
Gerat erst, wenn es vollstandig abgekuhlt ist, oder verwenden Sie
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Schutzhandschuhe. Halten Sie den Griff (1) fest, wenn Sie den Deckel des
Gerats 6ffnen. Tragen Sie das Gerat, indem Sie es nur an der Basis halten. Die
groBe Menge an Lebensmitteln, die in das Gerat gegeben werden muss, macht
es schwierig, den Deckel zu schlieBen. Dricken Sie nicht mit Gewalt auf die
Abdeckung, da dies das Gerat beschadigen kénnte. Nehmen Sie gekochte
Speisen nur mit einem hitzebestandigen Spatel von der Kochstelle.
Verwenden Sie keine Gabeln, Messer oder andere scharfe Utensilien, um die
Antihaftbeschichtung der abnehmbaren Platten nicht zu beschadigen.
Lassen Sie das laufende Gerat nicht unbeaufsichtigt. Ziehen Sie nach dem
Gebrauch oder vor der Reinigung des Gerats immer den Netzstecker. Um
Verbrennungen zu vermeiden, nehmen Sie die Fettauffangschale (8) mit dem
Inhalt erst heraus, wenn das Gerat vollstandig abgekUhlt ist. Reparieren Sie das
Gerat nicht selbst, sondern wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienststelle. Nehmen Sie keine Anderungen am Gerét oder seinen
Komponenten vor.

Vorbereitungen fir die Arbeit

Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie die Fettauffangschale (8).
Entfernen Sie die Platten (6) und (7) durch Dricken der jeweiligen (oberen oder
unteren) Entriegelungstasten (4).

Waschen Sie die Platten und das Tablett mit einem neutralen
Reinigungsmittel, wischen Sie sie trocken und bauen Sie sie wieder ein. Bauen
Sie die Platten so ein, dass die Fettrutsche (10) nach hinten zeigt: Das Fett muss
in die Auffangschale flieBen. Stellen Sie das Gerat auf eine hitzebestandige
Unterlage und an einen gut belUfteten Ort, der mindestens 30 cm von anderen
Gegenstanden entfernt ist.

HINWEIS. Die abnehmbaren Platten sind austauschbar und doppelseitig: eine
Seite hat eine gerippte Oberflache, die andere ist flach. Sie kobnnen auf beiden
Seiten kochen. Fetten Sie bei der ersten Benutzung die auBere Arbeitsflache
der herausnehmbaren Platten mit einer dinnen Schicht Speisedl ein. Wenn
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Sie spater auf der anderen Seite der Verkleidung kochen wollen, sollten Sie
diese bei der ersten Benutzung ebenfalls mit Ol bestreichen. Dadurch wird
sichergestellt, dass die Antihaftbeschichtung optimal funktioniert.

Verwendung

SchlieBen Sie den Crill und schlieBen Sie ihn an. Unmittelbar danach ertént ein
akustisches Signal. Alle Anzeigen auf dem Bedienfeld (3) leuchten auf und
erléschen (siehe Abb. ¢). Auf der numerischen Anzeige des Bedienfelds wird
LOFF" (,Aus") angezeigt. Das bedeutet, dass sich das Gerat im Ruhezustand
befindet und nicht aufheizt.

HINWEIS. Beim ersten Einschalten des Gerdts muss es 10 min lang ohne
Lebensmittel aufgeheizt werden. Das Vorhandensein einer geringen Menge
an leichtem Rauch oder Geruch wird als normal und harmlos angesehen.
Vorheizen des Gerats. Legen Sie wahrend der Vorheizphase keine
Lebensmittel in den Grill. Wahlen Sie mit den Tasten einen der drei Modi:
,Defros” (,Auftauen”), ,Lower Grill“ (,Unterer Grill“), ,DIY* (,Manueller Modus").
Alternativ koénnen Sie die Taste ,Menu“ (,Men(") dricken, um die
automatischen Modi ,Beef* (,Rind“), ,Fish* (,Fisch”), ,Chicken* (,Huhn"),
,Sausage" (,Wurst”), ,Hamburger” (,Hamburger”) und ,Bacon” (,Speck")
auszuwahlen. Die Tastenanzeige oder der Name des gewahlten Modus blinkt
auf dem Display des Bedienfelds.

Dricken Sie die Taste ,Start/Cancel” (,Start/Stop"). Die LED-Anzeige leuchtet
blau und der gewahlte Modus leuchtet. Das Display zeigt die Temperatur und
die Heizzeit an.

HINWEIS. Wahrend sich das Gerat in einem der Modi befindet, kénnen die
Zeit- und Temperaturwerte durch Dricken der entsprechenden Tasten
@ (,Auf) und ® (,Ab") geandert werden (siehe Abb. c).

HINWEIS. Wenn die Taste ,Start/Cancel” (,Start/Stop"). nach der Auswahl eines
Garvorgangs nicht gedrlckt wird, schaltet das Gerat nach 15 Sekunden in den
Schlafmodus. Auf dem Display erscheint ,OFF" (,Aus*). Um den Garvorgang
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fortzusetzen, wéhlen Sie den Modus erneut und dricken Sie die Taste
,Start/Cancel" (,Start/Stop").

Das Vorheizen dauert so lange, bis die GCrillplatten die Temperatur des zuvor
gewahlten Modus erreicht haben (siehe Tabelle). Wenn das Vorheizen beendet
ist, ertont 5 Mal ein akustisches Signal. Die LED-Anzeige wechselt die Farbe zu
grun. Die Garzeit blinkt auf dem Display. Das Gerat schaltet in den Stand-by-
Modus und halt die erreichte Schaltfeldtemperatur. Fahren Sie dann mit dem

Kochen fort.
Tabelle - Kochmodi

Modus Temperatur Heizzeit (30 sec/ | Standardeinste
(5 °C / Schritt) | Schritt) llungen
#Defrost" o . . o .
(,Abtauen’) 80-120°C 1 mi-60 min. 80 °C, 15 min
wower Gril* 80-220°C 30 sek-60 min | 200 °C,10 min
(,Unterer Grill")
«DIv* 80-230°C 30 sek - 60 min 230 °C,5min
(,Manueller Modus") g
,Beef" (,Rindfleisch”) | 200-230 °C 3 min-8min 230 °C,5 min
JFish" (,Fisch*) 200-230 °C 3 min -8 min 210°C,5min
,Chicken" (,Huhn") [160-200 °C 3 min-12min 180 °C 5 min
,Sausage"” (,Wurst“) [160-200 °C 3 min-10 min 160 °C, 5 min
sHamburger” 150-200 °C Smin-15min  |150°C, 8 min
(,Hamburger")
.Bacon” (,Speck”) 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C,5 min

Zubereitung des Produkts. Nach dem 30-minutigen Vorheizen muss mit dem
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Kochen begonnen werden, da das Geréat sonst die auf den Platten erreichte
Temperatur nicht mehr halt und in den Schlafmodus Ubergeht. Offnen Sie den
Grill und legen Sie das GCrillgut auf die untere Platte. Wenn es sich um Pizza
oder Fisch handelt, kénnen Sie ihn auf dem offenen Grill (siehe Abb. d)
zubereiten, um seine Form nicht zu beeintrachtigen, und wenn es sich um
Steak oder Wurst handelt, auf dem geschlossenen Grill. Dricken Sie die Taste
,Start/Cancel” (,Start/Stop*). Auf der Anzeigetafel wird ein Countdown
gestartet.

Wenn der Countdown abgelaufen ist, ertént 5 Mal ein akustisches Signal. Auf
dem Display erscheint ,DONE" (,Fertig"). Die LED-Anzeige wechselt auf rot. Der
Garvorgang ist beendet und das Gerat heizt nicht mehr.

Auftauen des Produkts. Dricken Sie nacheinander die Tasten
,Defrost” (,Abtauen) und ,Start/Cancel” (,Start/Stop“). Nach dem Vorheizen
offnen Sie den Grill und legen das Grillgut auf die untere Platte. Drlicken Sie
erneut die Taste ,Start/Cancel” (,Start/Stop*). Am Ende des Countdowns ertént
5 Mal ein akustisches Signal. Auf dem Display erscheint: ,DONE" (,Fertig").
Fahren Sie mit dem Garen fort, indem Sie die gewlnschte Betriebsart wahlen
(siehe Tabelle).

Manuelle Betriebsart. Dricken Sie die Taste ,DIY" (,Manueller Modus"),
wahlen Sie die gewlnschte Gartemperatur und -zeit und drlcken Sie dann
,Start/Cancel” (,Start/Stop"“). Nach dem Vorheizen &ffnen Sie den Grill und
legen das GCrillgut auf die untere Ablage. Drlcken Sie erneut die Taste
,Start/Cancel” (,Start/Stop“). Am Ende des Countdowns ertént 5Mal ein
akustisches Signal. Auf dem Display erscheint: ,DONE" (,Fertig“).

Wenn Sie das Gerat nicht mehr benutzen wollen, schalten Sie es mit der Taste
,Start/Cancel” (,Start/Stop") aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Farbige Anzeige der Grillmodi
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e blau - das Gerat befindet sich im Modus ,Vorheizen®;

e grun —der Betrieb im Modus ,Vorheizen® ist abgeschlossen;
o gelb - das Gerat befindet sich im Modus ,Kochen*;

e rot —der Betrieb im im Modus ,Kochen" ist abgeschlossen.

Pflege und Reinigung

Warten Sie, bis das GCerdt abgekUhlt ist, nehmen Sie dann die

Fettauffangschale (8) vorsichtig heraus und entfernen Sie ihren Inhalt.

Entfernen Sie die abnehmbaren Platten. Waschen Sie die Fettauffangschale

und die abnehmbaren Platten mit einem neutralen Reinigungsmittel und

trocknen Sie sie vor dem Wiedereinbau grindlich ab. Wiederholen Sie den

Vorgang nach jedem Kochvorgang. Die Fettauffangschale und die

abnehmbaren Platten kénnen in der Spulmaschine gereinigt werden.

Verwenden Sie keine MetallbUrsten oder scheuernde Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Korper des Gerats mit einem feuchten Tuch und etwas

Spulmittel. Wischen Sie die Oberflache anschlieBend mit einem trockenen

Tuch ab.

Stérungsbeseitigung

. Der Cirill lasst sich nicht einschalten. Mégliche Ursachen: Die Steckdose ist
defekt oder der Stecker ist nicht vollstandig in die Steckdose eingesteckt.
Losung: Vergewissern Sie sich, dass Strom vorhanden ist (z. B. durch
Einstecken eines anderen funktionierenden Gerats) und dass der Stecker
des Grills vollstandig in die Steckdose eingesteckt ist.

. Der Grill schaltet sich ein, aber die abnehmbaren Platten werden nicht heil3.
Moégliche Ursachen: Das Gerat ist nicht in den Betriebsmodus versetzt
worden. Lésung: Uberprifen Sie, ob die Betriebszeit und die Temperatur auf
dem Display eingestellt sind und ob die Taste ,Start/Cancel” (,Start/Stop")
gedrickt ist.

Auf dem Display angezeigte Geratefehlercodes

e E1- Kontaktunterbrechung des oberen Thermostats;

e E2 - Kurzschluss des oberen Thermostats;

N
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e E3 - Bruch des unteren Thermostatkontakts;
e E4 - Kurzschluss des unteren Thermostats.
WARNUNG! Wenn keine der mdglichen Lésungen das Problem behebt,
wenden Sie sich an lhren Lieferanten oder Ihre Kundendienststelle. Bitte
zerlegen Sie das Cerat nicht und versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren.
Informationen liber Recycling
Diese Symbole weisen darauf hin, dass Sie bei der Entsorgung des
Gerats, seiner Batterien und Akkus sowie seines elektrischen und
elektronischen Zubehors Elektro- und Elektronikgerate-Abfall
(WEEE) und Entsorgungsvorschriften fur Batterien und
B Akkumulatoren befolgen mussen. GemaB den Vorschriften
mussen diese Gerdte am Ende ihrer Nutzungsdauer getrennt
entsorgt werden.
Entsorgen Sie das Cerat, seine Batterien und Akkus sowie sein elektrisches und
elektronisches Zubehor nie zusammen mit unsortiertem Siedlungsabfall, da
dies umweltschadlich ist. Um dieses Gerat zu entsorgen, muss es im Geschaft
zurlckgegeben oder bei einem ortlichen Recyclingzentrum abgegeben
werden. Nahere Informationen zum értlichen
Mullentsorgungssystem erhalten  Sie auch  direkt beim  zustandigen
Gemeindeamt.

ASBISc behilt sich das Recht vor, das Gerét zu modifizieren und Anderungen an diesem
Dokument ohne vorherige Ankindigung.Die Garantiezeit und Lebensdauer betrégt 2 Jahre ab
dem Kaufdatum des Produkts.

Herstellerangaben: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Zypern.
Hergestellt in China.

Aktuelle Informationen und detaillierte Geratebeschreibungen sowie Anschlussanleitungen,
Zertifikate, Qualitatsanspriche und Garantieinformationen stehen unter aeno.com/documents
zum Download bereit. Alle Warenzeichen und Markennamen sind Eigentum der jeweiligen
Inhaber.
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[ La parrilla eléctrica AENO EG5 es adecuado para cocinar diversos platos de
carne y pescado.

Datos técnicos

Tension de alimentacion: 220-240 V (AC); frecuencia: 50-60 Hz; Potencia:
2000,0 W. Temperatura de funcionamiento: 80-230 °C. Angulo de apertura:
hasta 180°. Bandeja recolectora de grasa: plastico. Paneles desmontables: de
doble cara. Numero de modos de coccién: 9. Cable de alimentacion: 1 m.
Tamafo de la superficie de trabajo (longitud x anchura): 320 mm x 220 mm.
Peso: 5,08 kg.

Alcance de suministro

Parrilla AENO EG5, paneles desmontables (6) y (7), bandeja recolectora de
grasa (8) de plastico, guia de inicio rapido, tarjeta de garantia.

Restricciones y advertencias

JATENCION! La inobservancia de las instrucciones de uso puede causar dafios
ala salud o a la propiedad del usuario.

Los nifios y las personas con discapacidades fisicas o mentales sélo pueden
utilizar el dispositivo bajo la supervision de adultos que sean responsables de
su seguridad. El dispositivo sélo debe utilizarse en un entorno domeéstico y de
acuerdo con las instrucciones de este documento o del manual de usuario
completo, disponible en aeno.com/documents.

Antes de conectar el aparato a la red eléctrica, compruebe que la tensiéon
nominal especificada en la documentacion técnica se corresponde con lade la
toma de corriente. Para conectar y desconectar el dispositivo sélo deben
utilizarse manos secas. No sumerja el dispositivo en agua u otros liquidos.
Coloque el dispositivo en una superficie horizontal para que no haya riesgo de
que se vuelque.

El cuerpo del dispositivo se calienta mucho durante el funcionamiento. No
toque el aparato hasta que se haya enfriado completamente o utilice guantes
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de proteccidn. Sujete el asa (1) al abrir la tapa del dispositivo. Transporta el
dispositivo sujetandola sélo por la base. La gran cantidad de alimentos que se
colocan en el dispositivo dificulta el cierre de la tapa. No presione la tapa con
fuerza, ya que podria dafar el dispositivo. Retire los alimentos cocinados de la
placa sélo con una espatula resistente al calor. No utilice tenedores, cuchillos u
otros utensilios afilados para no dafar el revestimiento antiadherente de los
paneles desmontables.

No deje el dispositivo en funcionamiento sin vigilancia. Desenchufe siempre la
clavija de alimentacién después del uso o antes de limpiar el aparato. Para
evitar quemaduras, no retire la bandeja (8) con el contenido hasta que el
dispositivo se haya enfriado completamente. No repare el dispositivo usted
mismo, péngase en contacto con un centro de servicio autorizado. No realice
ninguna modificacion en el dispositivo ni en sus componentes.

Preparacién para el uso

Desembeale el dispositivo, retire la bandeja recolectora de grasa (8). Retire los
paneles (6) y (7) pulsando los respectivos (superior o inferior) botones de
fijadores (4).

Lave los paneles y la bandeja con detergente neutro, séque y vuelva a colocar.
Instale los paneles de manera que el conducto de grasa (10) esté orientado
hacia atras: la grasa debe fluir hacia la bandeja. Coloque el dispositivo sobre
una base resistente al calor y en un lugar bien ventilado, a una distancia
minima de 30 cm de otros objetos.

NOTA. Los paneles desmontables son intercambiables y de doble cara: un lado
tiene una superficie acanalada y el otro es plano. Se puede cocinar por ambos
lados. Cuando se utilice por primera vez, engrase el exterior de los paneles
desmontables con una fina capa de aceite de cocina. Si mas adelante va a
cocinar en el otro lado del paneles, aplique también una capa de aceite cuando
lo utilice por primera vez. Esto garantizara que el revestimiento antiadherente
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funcione mejor.

Funcionamiento

Cierra la parrilla y enchufala. Inmediatamente después, suena una sefal
acustica. Todos los indicadores del panel de control (3) se encienden y se
apagan (ver figura c). Vera "OFF" ("Apagado") en |la pantalla numérica del panel.
Esto significa que la unidad estd en modo de reposo y no se esta calentando.
NOTA. La primera vez que se enciende el dispositivo, debe calentarse sin
alimentos durante 10 minutos. La presencia de una pequefa cantidad de
humo u olor ligero se considera normal e inofensiva.

Precalentamiento del dispositivo. No introduzca alimentos en la parilla
durante la fase de precalentamiento. Utilice los botones para seleccionar uno
de los tres modos: "Defrost" ("Descongelar"), "Lower Grill" ("Parrilla inferior"),
"DIY" ("Modo manual"). Alternativamente, pulse el botén "Menu" ("Mend") para
seleccionar los modos automaticos "Beef' ('Carne"), "Fish" ('Pescado"),
"Chicken" ("Pollo"), "Sausage" ("Salchicha"), "Hamburger" ("Hamburguesa"),
"Bacon" ("Tocino"). El indicador del botén o el nombre del modo seleccionado
parpadeara en la pantalla del panel de control.

Pulse el botén "Start/Cancel” ("Iniciar/Cancelar"). EI LED se ilumina en azul y el
modo seleccionado se ilumina. La pantalla muestra latemperaturay el tiempo
de calentamiento.

NOTA. Mientras el dispositivo se encuentra en cualquiera de los modos, los
valores de la hora y la temperatura pueden modificarse pulsando los botones
correspondientes@ ("Arriba") y® ("Abajo") (ver figura ¢).

NOTA. Si no se pulsa el botén "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar") después de
seleccionar un modo de coccidn, el aparato pasa al modo de reposo después
de 15segundos. En la pantalla aparece "OFF" ("Apagado"). Para continuar el
proceso de coccién, seleccione de nuevo el modo y pulse el botéon
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"Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar").

El precalentamiento dura hasta que los paneles de la parrilla alcanzan la
temperatura del modo previamente seleccionado (ver tabla). Al finalizar el
precalentamiento, suena una sefial acustica 5 veces. El indicador LED cambiara
de color a verde. El tiempo de coccién parpadearad en la pantalla. La unidad
pasara al modo de espera, manteniendo la temperatura del panel alcanzada. A
continuacién, proceda a la coccién.

Tabla - Modos de coccién

Modo Temperatura | Tiempo de Ajustes por
(5 °C/paso) calentamiento defecto
(30 s/paso)
Defrost 80-120°C Tmin-60min | 80 °C,15 min.
("Descongelar")
Lower Grill" 80-220°C 30 s- 60 min 200 °C,10 min
("Parrilla inferior)
"DIy" . .
80-230°C 30s-60min 230 °C,5 min
("Modo manual")
"Beef" ("Carne") 200-230 °C 3min-8min 230 °C,5 min
"Fish" ("Pescado") 200-230 °C 3 min-8min 210°C, 5 min
"Chicken" ("Pollo") 160-200 °C 3Imin-12min 180 °C,5 min
Sausage” 160-200 °C 3min-10min | 160°C, 5min
("Salchicha")
Hamburger” 150-200 °C 5 min-15 min 150 °C, 8 min
("Hamburguesa")
"Bacon" ("Tocino") 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C,5 min
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Preparaciéon del producto. Una vez que se ha completado el
precalentamiento durante 30 minutos se debe iniciar la coccion, de lo contrario
el dispositivo no mantendra la temperatura alcanzada en los paneles y pasara
al modo de reposo. Abra la parrillay coloque los alimentos en el panel inferior.
Se puede cocinar en la parrilla abierta (ver figurad) si se trata de pizza o
pescado para no estropear su forma, o en la parrilla cerrada si se trata de bistec
o salchicha. Pulse el botén "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar"). Se iniciara una
cuenta atras en la pantalla.

Cuando la cuenta atras ha terminado, suena una sefal acuUstica 5 veces. En la
pantalla aparece "DONE" ("Terminado"). El indicador LED cambiara a rojo. La
coccién ha terminado y el dispositivo deja de calentar.

Descongelar el producto. Pulse consecutivamente los botones "Defrost”
("Descongelar") y "Start/Cancel" ('Iniciar/Cancelar"). Una vez finalizado el
precalentamiento, abra la parilla y coloque los alimentos en el panel inferior.
Pulse de nuevo el botén "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar"). Al final de la cuenta
atrds, suena una sefal acustica 5veces. La pantalla mostrara: "DONE"
("Terminado"). Continte la coccién seleccionando el modo deseado (véase la
tabla).

Modo de funcionamiento manual. Pulse el botén "DIY" ("Modo manual"),
seleccione la temperatura y el tiempo de coccién deseados y, a continuacion,
pulse "Start/Cancel” ("Iniciar/Cancelar"). Una vez finalizado el precalentamiento,
abra la parilla y coloque los alimentos en el panel inferior. Pulse de nuevo el
boton "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar"). Al final de la cuenta atras, suena una
sefal acUstica 5 veces. La pantalla mostrara: "DONE" ("Terminado").

Si ya no va a utilizar el dispositivo, apaguelo con el botén "Start/Cancel"
("Iniciar/Cancelar") y desenchufelo de la toma de corriente.
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Indicacién por colores de los modos de parrilla

azul - el dispositivo estd en modo "Precalentamiento”;

verde - el funcionamiento en modo "Precalentamiento” ha finalizado;
amarillo — el dispositivo estd en modo "Coccién";

rojo — el funcionamiento en modo "Coccion" ha terminado.

Cuidado y limpieza

Espere a que el dispositivo se enfrie y, a continuacion, retire con cuidado la
bandeja recolectora de grasa (8) y saque su contenido. Retire los paneles
desmontables. Lave la bandeja y los paneles desmontables con un detergente
neutro y séquelos bien antes de volver a colocarlos. Repita el procedimiento
después de cada sesion de coccién. La bandeja y los paneles desmontables
pueden lavarse en el lavavajillas. No utilice cepillos metalicos ni limpiadores
abrasivos. Limpie el cuerpo del dispositivo con un pafio himedo y un poco de
detergente. A continuacion, limpie la superficie con un pafo seco.

Solucién de posibles problemas de funcionamiento

. La parrilla no se enciende. Posibles causas: la toma de corriente estd
defectuosa o el enchufe no estd completamente insertado en la toma de
corriente. Solucion: aseglrese de que hay corriente (por ejemplo,
enchufando otro aparato que funcione) y de que el enchufe de la parrilla esta
completamente insertada en la toma de corriente.

. La parrilla se enciende, pero los paneles desmontables no se calientan.
Posibles causas: el dispositivo no ha sido ajustado en el modo de
funcionamiento. Solucién: compruebe que el tiempo de funcionamientoy la
temperatura en la pantalla estan ajustados y que el botdn "Start/Cancel"
("Iniciar/Cancelar") esta pulsado.

N

Codigos de error del dispositivo que aparecen en la pantalla
e E1-rotura del contacto del termostato superior;
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e E2 - cortocircuito del termostato superior;
e E3 -rotura del contacto del termostato inferior;
e E4 - cortocircuito del termostato inferior.

JATENCION! Si ninguna de las posibles soluciones resuelve el problema,
pdéngase en contacto con su proveedor o centro de servicio. No desmonte ni
intente reparar el dispositivo usted mismo.

Informacioén sobre el reciclaje
Este simbolo significa que debe seguir la Directiva de residuos de
aparatos eléctricosy electrénicos (WEEE) y sobre residuos de pilas
y baterias al eliminar el aparato, sus pilas y acumuladores y sus
accesorios eléctricos y electrénicos. Segun la directiva, estos
I equipos deben eliminarse por separado al final de su vida de
servicio.
No elimine el aparato, sus baterias y acumuladores, ni sus accesorios eléctricos
y electrénicos junto con los residuos urbanos no clasificados, ya que esto seria
perjudicial para el medio ambiente.
Para la eliminacion de este equipo, hay que devolverlo al punto de venta o
entregarlo en un centro de reciclaje local.
Debe ponerse en contacto con el servicio local de eliminacién de residuos
domeésticos para obtener mas informacion.
ASBISC se reserva el derecho de modificar el dispositivo y modificar este documento sin previo aviso a
Ios usuarios.
El periodo de garantia y la vida de servicio - 2 anos a partir de la fecha de compra del producto.
Datos del fabricante: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Chipre.
Fabricado en China.
La informacién actualizada y la descripcion detallada del dispositivo, asi como las instrucciones de
conexién, certificados, informacion sobre las empresas que aceptan reclamos decalidad y garantia,
estan disponibles para descargar desde el enlace aeno.com/documents. Todas las marcas y
nombres comerciales mencionados son propiedad de sus respectivos duefios:
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E AENO EGS5 elektrigrill sobib erinevate liha- ja kalaroogade valmistamiseks.

Tehnilised andmed

Toitepinge: 220240V (AC); sagedus: 50-60 Hz; v&imsus: 2000,0 W.
Todtemperatuur: 80-230 °C. Avamisnurk: kuni 180°. Rasvatilgake: plastist.
Eemaldatavad paneelid: pdoratavad. Keetmisreziimide arv: 9. Toitekaabel: T m.
Toédpinna suurus (p x 1): 320 mm x 220 mm. Kaal: 5,08 kg.

Tarnepakett
AENO EGS5 grill, eemaldatavad paneelid (6) ja (7), plastikust tilgakate (8),
kiirjuhend, garantiikaart.

Piirangud ja hoiatused

HOIATUS! Kasutusjuhiste eiramine v&ib péhjustada kahju kasutaja tervisele voi
varale.

Lapsed ja fUusilise v6i vaimse puudega isikud véivad seadet kasutada ainult
nende ohutuse eest vastutavate taiskasvanute jarelevalve all. Seadet tohib
kasutada ainult koduses keskkonnas ja vastavalt kadesolevas dokumendis v&i
taielikus kasutusjuhendis (saadaval aadressil aeno.com/documents) toodud
juhistele.

Enne seadme Uhendamist vooluvérku kontrollige, et tehnilises
dokumentatsioonis maaratud nimipinge vastab pistikupesa pingele. Seadme
Uhendamiseks ja lahtithendamiseks tuleb kasutada ainult kuivi kasi. Arge
kastke seadet vette voi muudesse vedelikesse. Asetage seade horisontaalsele
pinnale, et valtida selle Gmbermineku ohtu.

Seadme korpus muutub téé ajal vaga kuumaks. Arge puudutage seadet enne,
kui see on taielikult jahtunud, voi kasutage kaitsekindaid voi —kindaid. Hoidke
seadme kaane avamisel kaepidemest (1) kinni. Kandke seadet ainult alusest
kinni hoides. Seadmesse paigutatava suure toidukoguse téttu on kaane
sulgemine keeruline. Arge vajutage kaanele jouliselt, sest see voib seadet
kahjustada. Votke keedetud toit pliidilt valja ainult kuumakindla spaatliga.
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Arge kasutage kahvleid, nuge ega muid teravaid soégiriistu, et valtida
eemaldatavate paneelide mittekleepuva katte kahjustamist.

Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta. Parast kasutamist véi enne seadme
puhastamist tdmmake alati pistikupesa valja. Poletuste valtimiseks arge
eemaldage tilgakaussi (8) koos sisuga enne, kui seade on taielikult jahtunud.
Arge parandage seadet ise, pddérduge volitatud teeninduskeskuse poole. Arge
tehke seadme vdi selle komponentide juures mingeid muudatusi.

T6oks valmistumine

Vétke seade lahti, eemaldage rasvatilk (8). Eemaldage paneelid (6) ja (7),
vajutades vastavaid (Ulemisi vo6i alumisi) vabastamisnuppe (4).

Peske paneelid ja salv neutraalse pesuvahendiga, puhkige kuivaks ja
paigaldage uuesti. Paigaldage paneelid nii, et rasvakanal (10) on tagurpidi: rasv
peaks voolama tilgakaussi. Asetage seade kuumakindlale alusele ja hasti
ventileeritavasse kohta vahemalt 30 cm kaugusele teistest esemetest.

MARKUS. Eemaldatavad paneelid on vahetatavad ja Umberpdératavad: thel
poolel on soonikpind ja teine pool on sile. Véite kupsetada mdlemal pool.
Esmakordsel kasutamisel maarige eemaldatavate paneelide valimine téopind
6hukese kihi toidudliga. Kui hakkate hiljem klpsetama paneeli teisel poolel,
maarige seda esimesel kasutuskorral samuti éliga. See tagab, et mittekleepuv
kate to6tab koige paremini.

Operatsioon

Sulgege grill ja Uhendage see vooluvérku. Kohe parast seda kolab helisignaal.
Koik naidikud juhtpaneelil (3) suttivad ja kustuvad (vt joonis €). Paneeli
numbirilisel ekraanil kuvatakse «OFF» («Valjaspool»). See tahendab, et seade on
puhkeolekus ja ei kuumene.

MARKUS. Kui seade esimest korda sisse lilitatakse, tuleb seda ilma toiduta
10 minutit kuumutada. Vaike kogus kerget suitsu voi I6hna peetakse
normaalseks ja ohutuks.
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Seadme eelsoojendamine. Arge pange toiduaineid grilli eelsoojendamise ajal.
Kasutage nuppe, et valida Uks kolmest reziimist: «Defrost» («Sulatamine»),
«Lower Grill» («Alumine grill»), «<DIY» («<Manuaalne reziimy). Teise véimalusena
vajutage nuppu «Menu» («MenUU»), et valida automaatsed reziimid «Beef»
(«Veiseliha»), «Fish» («Kala»), «Chicken» («Kana»), «Sausage» («Vorst»),
«Hamburger» (<cHamburger»), «Bacon» («Peekon»). Juhtpaneeli ekraanil vilgub
nupu indikaator voi valitud reziimi nimi.

Vajutage nuppu «Start/Cancel» («Alusta/Tuhista»). LED suttib siniselt ja valitud
reziim sUttib. Ekraanil kuvatakse temperatuur ja kuumutusaeg.

MARKUS. Kui seade on Ukskaik millises reziimis, saab aja ja temperatuuri
vaartusi muuta, vajutades vastavaid nuppe@ («ules»)ja@ («Alla») (vt joonis €).

MARKUS. Kui péarast toiduvalmistamisreziimi valimist ei vajutata nuppu
«Start/Cancel»  («Alusta/TUhista»), lUlitub seade 15 sekundi pérast
puhkeolekusse. Ekraanile ilmub «OFF» («Valjaspool»). Kupsetamise
jatkamiseks valige uuesti reziim ja vajutage nuppu «Start/Cancel»
(«Alusta/Tuhista).

Eelsoojendus kestab seni, kuni grilliplaadid on saavutanud eelnevalt valitud
reziimi temperatuuri (vt tabelit). Kui eelsoojendus 16peb, kélab 5 korda
helisignaal. LED-indikaator muutub roheliseks. Klpsetusaeg vilgub ekraanil.
Seade laheb ootereziimile, sailitades saavutatud paneeli temperatuuri. Seejarel
Jjatkake toiduvalmistamist.

Tabel - KeetmisreZiimid

Reziim Temperatuur | Soojendusaeg Vaikimisi

(5 °C/etap) (30 sek/samm) seaded
«Defrost 80-120 °C 1min-60min. | 80 °C,15 min.
(«Sulatamine»)
«Lower Grilb> 80-220 °C 30 sek.— 60 min. | 200 °C,10 min.
(«Alumine grill»)
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DIV (Manuaaine | g, 530 0¢ 30 sek—-60 min. | 230 °C,5 min.
reziimy)

«Beef» («Veiseliha») | 200-230 °C 3 min. -8 min. 230 °C,5 min.
«Fish» («Kala») 200-230 °C 3 min.—8 min. 210 °C, 5 min.
«Chicken» («Kana») |160-200 °C 3 min.—12min. 180 °C,5 min.
«Sausage» («Vorsti») | 160-200 °C 3 min.—10 min. 160 °C, 5 min.
«Hamburger» 150-200 °C 5min.~15min. | 150°C, 8 min.
(«Hamburger»)

«Bacon» («Bacon») 160-200 °C 3 min.—10 min. 180 °C,5 min.

Toote valmistamine. Kui eelsoojendus on 30 minutit kestnud, tuleb alustada
toiduvalmistamist, vastasel juhul ei hoia seade enam paneelidel saavutatud
temperatuuri ja laheb puhkeolekusse. Avage grill ja asetage toit alumisele
riiulile. Kui tegemist on pizza voi kalaga, voite klpsetada seda avatud grillil (vt
Jjoonis d), et mitte rikkuda selle kuju, voi suletud grillil, kui tegemist on prae voi
vorstiga. Vajutage nuppu «Start/Cancel» («Alusta/TUhista»). Tulemustabelis
algab tagasiarvestus.

Kui loendus on 16ppenud, kélab 5 korda helisignaal. Ekraanile ilmub «DONE»
(«Valmis»). LED-indikaator muutub punaseks. Kupsetamine on I6ppenud ja
seade I6petab kUtmise.

Toote sulatamine. Vajutage jarjestikku nuppe «Defrost» («Sulatamine») ja
«Start/Cancel» («Alusta/TUhista»). Pérast eelsoojendamise 16ppu avage grill ja
asetage toit alumisele riiulile. Vajutage uuesti nuppu «Start/Cancel»
(«Alusta/TUhista»). Tagasiarvamise 8pus kélab 5 korda helisignaal. Ekraanil
kuvatakse: «DONE» («Valmis»). Jatkake kupsetamist, valides soovitud
kUpsetusreziimi (vt tabelit).

Kasitsi té6reziim. Vajutage nuppu «DIY» («Manuaalne reziimy), valige soovitud
kUpsetamistemperatuur ja —-aeg ning vajutage seejarel nuppu «Start/Cancel»
(«Alusta/TUhista»). Parast eelsoojendamise I18ppu avage grill ja asetage toit

aeno.com/documents 55



alumisele riiulile. Vajutage uuesti nuppu «Start/Cancel» («Alusta/TUhista).
Tagasiarvamise 16pus kolab 5 korda helisignaal. Ekraanil kuvatakse: «kDONE»
(«Valmis).

Kui te ei kavatse seadet enam kasutada, lUlitage see nupu «Start/Cancel»
(«Alusta/Tuhista») abil vélja ja tdmmake see pistikupesast vélja.

GrillireZiimide varvimargistus

e sinine — seade on eelsoojendusreziimis;

e roheline — téoreziim «Eelkuumutamine» on I6petatud;

e kollane — seade on toiduvalmistamise reziimis;

e punane - toiduvalmistamise reziim on |6petatud.

Hooldus ja puhastamine

Oodake, kuni seade on jahtunud, seejarel eemaldage ettevaatlikult
rasvatilgakate (8) ja votke selle sisu valja. Eemaldage eemaldatavad paneelid.
Peske pann ja eemaldatavad paneelid neutraalse pesuvahendiga ja kuivatage
need enne uuesti paigaldamist poéhjalikult. Korrake protseduuri parast iga
toiduvalmistamist. Salve ja eemaldatavaid paneele saab pesta
néudepesumasinas. Arge kasutage metallharju ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Puhastage seadme korpus niiske lapiga ja vahese
pesuvahendiga. Seejarel puhkige pind kuiva lapiga.

Voimalike rikete kérvaldamine

. Grill ei lUlitu sisse. Véimalikud pdhjused: pistikupesa on defektne voi pistik ei
ole taielikult pistikupessa sisestatud. Abindu: Veenduge, et vool on olemas
(nt Uhendades mdne teise toimiva seadme) ja et grilli pistik on taielikult
pistikupessa sisestatud.

Grill lUlitub sisse, kuid eemaldatavad paneelid ei kuumene. Véimalikud
pdhjused: seade ei ole seadistatud tooreziimi. Lahendus: kontrollige, et
ekraanil on seadistatud téaeg jatemperatuur ning et nuppu «Start/Cancel»
(«Alusta/Tuhista») on vajutatud.

N
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Seadme veakoodid, mis kuvatakse ekraanil

e E1- Ulemise termostaadi kontakti purunemine;

e E2 - Ulemise termostaadi lUhis;

e E3 -alumine termostaadi kontakti purunemine;

e E4 —alumine termostaadi lUhis.

HOIATUS! Kui Ukski vdimalikest lahendustest ei lahenda probleemi, votke

Uhendust oma tarnija v8i teeninduskeskusega. Arge vétke seadet lahti ega

Uritage seda ise parandada.

Teave ringlussevétu kohta
Need simbolid naitavad, et seadme, selle patareide ja akude ning
elektriliste ja elektrooniliste tarvikute kérvaldamisel tuleb jargida
elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete (WEEE) ning patarei-ja
akujaatmeteeeskirju. Vastavalt eeskirjadele tuleb need seadmed

I nende kasutusaja |8ppedes eraldi kérvaldada. Arge visake seadet,

selle patareisid ja akusid ega elektrilisi ja elektroonilisi lisaseadmeid koos

sorteerimata olmejaatmetega, sest see oleks keskkonnale kahjulik.

Selle seadme korvaldamiseks tuleb see tagastada muugikohas voi anda

kohalikule ringlussevotukeskusele. Tapsemate Uksikasjade saamiseks peaksite

vétma Uhendust oma kohaliku olmejaatmete korvaldamise teenusega.

ASBISc jatab endale diguse muuta seadet ning teha muudatusija parandusi kaesolevas
dokumendis ilma kasutajate eelneva teavitamiseta.

Garantiiaeg ja kasutusiga on 2 aastat alates toote ostukuupaevast.

Tootja andmed: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Ktpros). Valmistatud Hiinas.

Ajakohastatud teave ja (iksikasjalikud seadmekirjeldused, samuti hendamisjuhised, sertifikaadid,
kvaliteedinduded ja garantiiinfo on allalaadimiseks saadaval aadressil aeno.com/documents. Kdik
kaubamargid ja marginimed on vastavate omanike omand
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ﬁ Le gril électrique AENO EG5 convient a la cuisson de divers plats de viande
et de poisson.

Données techniques

Tension d'alimentation : 220-240V (AC); fréquence: 50-60 Hz ; Puissance:
2000.0 W. Température de fonctionnement: 80-230°C. Angle d'ouverture :
jusqu'a 180°. Bac récupérateur des graisses : plastique. Panneaux amovibles:
réversibles. Nombre de modes de cuisson : 9. Cable d'alimentation : 1 m. Taille
du plan de travail (longueur x largeur) : 320 mm x 220 mm. Poids : 5,08 kg.

Kit de livraison

Gril AENO EG5, panneaux amovibles (6) et (7), bac récupérateur des graisses en
plastique (8), guide de démarrage rapide, carte de garantie.

Restrictions et avertissements

ATTENTION ! Le non-respect du mode d'emploi peut entrainer des dommages
pour la santé ou les biens de I'utilisateur.

Les enfants et les personnes souffrant de handicaps physiques ou mentaux ne
peuvent utiliser I'appareil que sous la surveillance d'adultes responsables de
leur sécurité. L'appareil ne doit étre utilisé que dans un environnement
domestique et conformément aux instructions contenues dans ce document
ou dans le manuel d'utilisation complet, disponible sur aeno.com/documents.
Avant de brancher l'appareil au secteur, vérifiez que la tension nominale
indiquée dans la documentation technique correspond a celle de la prise
électrique. Seules des mains séches doivent étre utilisées pour connecter et
déconnecter l'appareil. Ne plongez pas |'appareil dans |'eau ou dans d'autres
liquides. Placez I'appareil sur une surface horizontale afin qu'il ne risque pas de
se renverser.

Le corps de l'appareil devient trés chaud pendant le fonctionnement. Ne
touchez pas I'appareil avant qu'il ait complétement refroidi ou utilisez des
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gants de protection. Tenez la poignée (1) lorsque vous ouvrez le couvercle de
l'appareil. Transportez l'appareil en le tenant uniquement par la base. La
grande quantité d'aliments a placer dans l'appareil rend difficile la fermeture
du couvercle. N'appuyez pas sur le couvercle avec force car cela pourrait
endommager l'appareil. Ne retirez les aliments cuits de la table de cuisson
qu'avec une spatule résistant a la chaleur. N'utilisez pas de fourchettes,
couteaux ou autres ustensiles tranchants pour éviter d'endommager le
revétement antiadhésif des panneaux amovibles.

Ne laissez pas I'unité en marche sans surveillance. Débranchez toujours la fiche
d'alimentation aprés utilisation ou avant de nettoyer I'appareil. Pour éviter les
bralures, ne retirez pas le bac de récupération (8) avec son contenu avant que
l'appareil n'ait complétement refroidi. Ne réparez pas l'appareil vous-méme,
contactez un centre de service agréé. N'apportez aucune modification a
|'appareil ou a ses composants.

Préparation au travail

Déballez l'appareil, retirez le bac récupérateur des graisses (8). Retirez les
panneaux (6) et (7) en appuyant sur les boutons de déverrouillage respectifs (4)
(supérieur ou inférieur).

Lavez les panneaux et le plateau avec un détergent neutre, essuyez-les et
remontez-les. Installez les panneaux de maniére a ce que la goulotte de
graissage (10) soit orientée vers l'arriére : la graisse doit s'écouler dans le bac
récupérateur. Placez |'appareil sur un support résistant a la chaleur et dans un
endroit bien ventilé, a au moins 30 cm de tout autre objet.

NOTE. Les panneaux amovibles sont interchangeables et réversibles : un cété
présente une surface nervurée et l'autre est plat. Vous pouvez cuire des deux
cotés. Lors de la premiére utilisation, graissez le plan de travail extérieur des
panneaux amovibles avec une fine couche d'huile de cuisson. Si vous avez
lintention de cuisiner sur l'autre face du lambris par la suite, appliquez
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également une couche d'huile lors de la premiére utilisation. Cela permettra
au revétement antiadhésif de fonctionner au mieux.

Opération

Fermez le gril et branchez-le. Immédiatement aprés, un signal acoustique
retentit. Tous les indicateurs du panneau de commande (3) s'allument et
s'éteignent (voir fig. €). Vous verrez « OFF » (« Eteint ») sur l'affichage numérique
du panneau. Cela signifie que I'appareil est en mode veille et ne chauffe pas.
NOTE. La premiére fois que l'appareil est mis en marche, il doit étre chauffé
sans aliments pendant 10 min. La présence d'une petite quantité de fumée ou
d'odeur légére est considérée comme normale et inoffensive.

Préchauffage de I'appareil. Ne mettez pas d'aliments dans le gril pendant la
phase de préchauffage. Utilisez les boutons pour sélectionner 'un des trois
modes : « Defrost » (« Décongélation »), « Lower Grill » (« Le panneau inférieur »),
«DIY» («Mode manuel »). Vous pouvez également appuyer sur la touche
«Menu » pour sélectionner les modes automatiques « Beef » («Boeuf »), « Fish »
(« Poisson »), « Chicken » (« Poulet »), « Sausage » (« Saucisse »), « Hamburger »,
«Bacon ». L'indicateur du bouton ou le nom du mode sélectionné clignote sur
I'écran du panneau de commande.

Appuyez sur le bouton « Start/Cancel » (« Départ/Arrét »). La LED s'allume en
bleu et le mode sélectionné s'allume. L'écran affiche la température et le temps
de chauffage.

NOTE. Lorsque l'appareil est dans I'un des modes, les valeurs de I'heure et de la
température peuvent étre modifiées en appuyant sur les boutons
correspondants 2] (« Haut ») et ®© (« Bas ») (voir fig. €).

NOTE. Si vous n'appuyez pas sur la touche « Start/Cancel » (« Départ/Arrét »)
apreés avoir sélectionné un mode de cuisson, I'appareil passe en mode veille au
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bout de 15s. « OFF» (« Eteint») apparait sur I'écran. Pour poursuivre le
processus de cuisson, sélectionnez a nouveau le mode et appuyez sur latouche
« Start/Cancel » (« Départ/Arrét »).

Le préchauffage dure jusqu'a ce que les panneaux du gril aient atteint la
température du mode précédemment sélectionné (voir tableau). Lorsque le
préchauffage est terminé, un signal sonore retentit 5 fois. L'indicateur LED
passe au vert. Le temps de cuisson clignote a I'écran. L'unité se met en mode
veille, maintenant la température du panneau atteinte. Ensuite, procédez a la

cuisson.

Tableau - Modes de cuisson

Mode Température | Tempsde Parametres par
(5°C/ pas chauffage (30 s/ | défaut
étape étape)

Defrost: . . .
«oetrost 80-120°C 1min-60min. | 80°C,15 min
(« Décongélation »)

«Lower Grill» {«Le | gp 5r50c 30560 min 200°C, 10 min

panneau inférieur »)

«DIY» ; .
80-230°C 30s-60min 230°C, 5 min

(« Mode manuel »)

« Beef » («Boeuf »), 200-230°C 3min-8min 230 °C,5 min

«Fish» (« Poisson ») | 200-230 °C 3 min-8min 210°C, 5 min

«Chicken » 160-200°C 3min-12min  |180°C 5 min

(« Poulet »)

«Sausage» 160-200 °C 3min-10min  |160°C,5 min

(«Saucisse»)
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«Hamburger» 150-200°C 5min-15min 150°C, 8 min
"Bacon 160-200°C 3min-10 min 180 °C,5 min

Préparation du produit. Une fois le préchauffage terminé pendant 30 min, la
cuisson doit étre lancée, sinon l'appareil ne maintient plus la température
atteinte sur les panneaux et se met en mode veille. Ouvrez le gril et placez les
aliments sur le panneau inférieur. Vous pouvez cuire dans le gril ouvert
(voir fig. d) s'il s'agit d'une pizza ou d'un poisson afin de ne pas en altérer la
forme, ou dans le gril fermé s'il s'agit d'un steak ou d'une saucisse. Appuyez sur
le bouton «Start/Cancel» (« Départ/Arrét»). Un compte a rebours
commencera sur le tableau d'affichage.

Lorsque le compte a rebours est terminé, un signal sonore retentit 5 fois.
« DONE » (« Terminé ») apparait sur I'écran. L'indicateur LED passe au rouge. La
cuisson est terminée et I'appareil cesse de chauffer.

Décongélation du produit. Appuyez successivement sur les touches
« Defrost » (« Décongélation ») et « Start/Cancel » (« Départ/Arrét »). Une fois le
préchauffage terminé, ouvrez le gril et placez les aliments sur le panneau
inférieur. Appuyez a nouveau sur le bouton « Start/Cancel » (« Départ/Arrét »). A
la fin du compte a rebours, un signal sonore retentit 5 fois. L'écran affiche :
« DONE » («Terminé »). Poursuivez la cuisson en sélectionnant le mode de
cuisson souhaité (voir le tableau).

Mode de fonctionnement manuel. Appuyez sur la touche « DIY » (« Mode
manuel »), sélectionnez la température et le temps de cuisson souhaités, puis
appuyez sur «Start/Cancel » (« Départ/Arrét»). Une fois le préchauffage
terminé, ouvrez le gril et placez les aliments sur le panneau inférieur. Appuyez
a nouveau sur le bouton « Start/Cancel » (« Départ/Arrét »). A la fin du compte a
rebours, un signal sonore retentit 5 fois. L'écran affiche : « DONE » (« Terminé »).
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Si vous n'avez plus l'intention d'utiliser I'appareil, éteignez-le a I'aide du bouton
« Start/Cancel » (« Départ/Arrét ») et débranchez-le de la prise de courant.

Indication par couleur des modes de gril

e bleu-I'appareil est en mode « Préchauffage » ;

« vert —le fonctionnement en mode « Préchauffage » est terminé ;

e jaune - 'appareil est en mode « Préparation du produit » ;

e rouge - le fonctionnement en mode « Préparation du produit » est terminé.

Entretien et nettoyage
Attendez que l'appareil refroidisse, puis retirez avec précaution le bac
récupérateur des graisses (8) et retirez son contenu. Retirez les panneaux
amovibles. Lavez le bac et les panneaux amovibles avec un détergent neutre
et séchez-les soigneusement avant de les remonter. Répétez la procédure
aprés chaque session de cuisson. Le bac et les panneaux amovibles peuvent
étre lavés au lave-vaisselle. N'utilisez pas de brosses métalliques ou de
nettoyants abrasifs. Nettoyez le corps de I'appareil avec un chiffon humide et
un peu de détergent. Essuyez ensuite la surface avec un chiffon sec.

Dépannage

. Le gril ne s'allume pas. Cause possible : la prise est défectueuse ou la fiche
n'est pas complétement insérée dans la prise. Solution : vérifiez qu'il y a du
courant (par exemple en branchant un autre appareil en état de marche) et
que la fiche du gril est bien insérée dans la prise.

. Le gril sallume, mais les panneaux amovibles ne chauffent pas. Cause
possible : l'appareil n'a pas été réglé sur le mode de fonctionnement.
Solution: vérifiez que I'heure et la température de fonctionnement sont
réglées sur l'écran et que vous avez appuyé sur le bouton « Start/Cancel »
(« Départ/Arrét »).

N
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Codes d'erreur du dispositif affichés sur I'écran

e E1-rupture de contact du thermostat supérieur ;

e E2 - court-circuit du thermostat supérieur ;

e E3 - rupture du contact du thermostat inférieur ;

e E4 - court-circuit du thermostat inférieur.

ATTENTION! Si aucune des solutions possibles ne résout le probleme,
contactez votre fournisseur ou votre centre de service. Veuillez ne pas
démonter ou tenter de réparer I'appareil vous-méme.

Informations sur I'utilisation

Ces symboles indiquent que vous devez respecter la
réglementation relative aux déchets d'équipements électriques et
électroniques (WEEE) et aux piles et accumulateurs usagés lorsque
vous mettez au rebut I'appareil, ses piles et accumulateurs et ses
_— accessoires électriques et électroniques. Conformément a la
réglementation, cet équipement doit étre éliminé séparément a la fin de sa vie
utile. N'utilisez pas l'appareil, ses piles et accumulateurs ou ses accessoires
électriques et électroniques avec les déchets municipaux non triés, car cela
serait nuisible a I'environnement.Pour mettre au rebut cet équipement, il faut
le retourner au point de vente ou le remettre a un centre de recyclage
local.Vous devez contacter votre service local d'élimination des déchets
ménagers pour plus de détails.

ASBISC se réserve le droit de modifier I'appareil et d'apporter des changements et des altérations
a ce document sans préavis aux utilisateurs.

La période de garantie et la durée de vie du produit sont de 2 ans & compter de la date d'achat du
produit. Coordonnées du fabricant : « ASBISc Enterprises PLC », lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101 Limassol, Cyprus. Fabriqué en Chine.

Desinformations actualisées et des descriptions détaillées des appareils, ainsi que des instructions
de connexion, des certificats; des informations sur les réclamations de qualité et les garanties,
peuvent étre téléchargées sur aeno. Toutes les marques et tous les noms de
marque sont la propriété de leurs détenteurs respectifs.
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m Elektri¢ni rostilj AENO EG5 namijenjen je za spremanje raznih jela od mesa
i ribe.

Specifikacije

Napon: 220-240V (AC); frekvencija: 50-60 Hz. Snaga: 2000.0 W. Radna
temperatura: 80-230 °C. Kut otvaranja: do 180°. Posuda za sakupljanje masti:
plasti¢na. Odvojive ploce: obostrane. Rezimi pecenja: 9. Kabel za napajanje: T m.
Radna povrina (DxS): 320x220 mm. TeZina: 5,08 kg.

Opseg isporuke

AENO EGS5 roétilj, odvojive ploce (6) i(7), plasticna posuda za sakupljanje
masti (8), kratki korisnicki vodi¢, jamstveni list.

Ogranicenja i upozorenja

POZOR! Nepostivanje uputa za uporabu moze uzrokovati tetu po zdravlje ili
imovinu korisnika.

Djeca i osobe s fizickim i mentalnim invaliditetom smiju koristiti uredaj samo
pod nadzorom odrasle osobe odgovorne za njihovu sigurnost. Uredaj se smije
koristiti samo u domacinstvu sukladno uputama iz ovog dokumenta ili
kompletnog korisni¢kog priru¢nikom koji je dostupan na
aeno.com/documents.

Prije spajanja uredaja na elektricnu mreZu provjerite odgovara li nazivni napon
naveden u tehnickoj dokumentaciji parametrima elektri¢ne uticnice. Spajanje
i odspajanje uredaja na struju smije se ¢initi samo suhim rukama. Ne uranjajte
uredaj u vodu ili bilo koje tekucine. Uredaj stavite na ravnu povrsinu na nacin
da se ne bi prevrnuo.

Tijekom rada kuciste uredaja se jako zagrijeva. Ne dirajte uredaj dok se
potpuno ne ohladi ili koristite zastitne rukavice. Poklopac uredaja podizite
samo drzeci za rucku (1). Premjestavajte uredaj drzedi ga samo za bazu. Ako
stavite u uredaj previse namitnica to moze otezati zatvaranje poklopca.
Nemojte gnijeciti poklopac jer to moZe ostetiti uredaj. Gotovu hranu vadite s
plo¢e samo posebnom lopaticom otpornom na toplinu. Nemojte koristiti vilice,
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nozeve ili druge ostre pribore dase izbjegne ostecenje neljepljivog premaza na
uklonjivim plo¢ama.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok radi. Uvijek izvucite utikac iz uti¢nice
nakon uporabe ili prije ¢is¢enja uredaja. Kako biste izbjegli opekline, nemojte
vaditi posudu za mast (8) sa svim 5to se nakupilo dok se uredaj potpuno ne
ohladi. Zabranjuje se samostalno popravljanje uredaja, obratite se ovlastenom
servisu. Zabranjuje se izvodenje bilo kakvih promjena u dizajnu uredaja i
pribora.

Priprema za koristenje

Raspakirajte uredaj, izvucite posudu za sakupljanje masti (8). Skinite ploce (6)
i (7) pritiskom na odgovarajuce (gornje ili donje) tipke za otpustanje (4).
Operite ploce i posudu za mast neutralnim deterdZentom, osusite i ponovno
stavite u uredaj. Postavite ploce tako da odvodni Zlijeb za mast (10) bude
usmjeren unazadi: mast treba teci niz njega u posudu za mast. Stavite uredaj
na postolje otporno na toplinu, u dobro prozraéenom prostoru, najmanje
30 cm udaljeno od drugih predmeta.

NAPOMENA. Uklonjive plo¢e su zamjenjive i dvostrane: jedna strana ima
rebrastu povrsinu, a druga je ravna. MoZete pedi vase namirnice na bilo kojoj
od strana ploc¢a. Prije prvog koristenja premazite vanjsku radnu povrsinu
odvojivih plo¢a tankim slojem ulja za kuhanje. Ako naknadno kuhate s druge
strane ploc¢a, nanesite sloj ulja na nju prvi put ¢im je koristite. To ¢e osigurati
najbolju ucinkovitost neljepljivog premaza.

Koristenje

Zatvorite roétilj i ukljucite ga. Odmah nakon toga zacut ¢e se zvuéni signal. Svi
indikatori na upravijackoj ploci (3) ¢e se upaliti pa ugasiti (v.slikue). Na
digitalnom zaslonu ploce vidjet ¢ete natpis: "OFF" ('Isklju¢eno"). To znaci da je
uredaj u stanju mirovanjai da se ne zagrijava.

NAPOMENA. Kad prvi put ukljucite uredaj treba ga zagrijati bez hrane 10 min.
Mala koli¢ina laganog dima ili mirisa smatra se normalnim i bezopasnim.
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Predgrijavanje uredaja. Nemojte stavljati namirnice u rostilj tijekom
prethodnog zagrijavanja. Pomocu gumba odaberite jedan od tri nacina:
"Defrost" ("Odmrzavanje"), "Lower Grill" ("Donja ploc¢a"), "DIY" ("Rucni nacin
rada"). Alternativno, pritisnite gumb "Menu" ("Izbornik") za odabir automatskih
nacina "Beef"' ("Govedina"), "Fish" ("Riba"), "Chicken" ("Piletina"), "Sausage"
("Kobasice" ), " Hamburger" ("Hamburger"), "Becon" ('Slanina"). Indikator
gumba ili naziv odabranog nacina rada ce treptati na zaslonu upravljacke
ploce.

Pritisnite gumb "Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani"). LED indikator ¢e postati
plav, odabrani nacin rada ¢e svijetliti. Zaslon ¢e pokazati temperaturu i vrijeme
grijanja.

NAPOMENA. Dok uredaj radi u bilo kojem od nacina rada, moZete promijeniti
vrijednosti vremena i temperature pritiskom na odgovarajuce tipke@(“Gore"} i
®(Dolje”) (v. sliku ).

NAPOMENA. Ako se gumb "Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani’) ne pritisne
nakon odabira nacina pecenja, uredaj ¢e prijeci u reZzim mirovanja nakon
15 sekundi. Zaslon prikazuje: "OFF" ("Isklju¢eno"). Za nastavak procesa pecenja
ponovno odaberite nacin rada i pritisnite "Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani").
Predgrijavanje se nastavlja sve dok plo¢e rostilja ne dostignu temperaturu
prethodno odabranog nacina rada (v. tablicu). Na kraju predgrijavanja 5 puta
se oglasi zvuéni signal. LED indikator ¢e promijeniti boju u zelenu. Vrijeme
pecenja ce treptati na zaslonu. Uredaj ce prijec¢i u stanje pripravnosti,
odrzavajuci dostignutu temperaturu ploca. Nakon toga moZete poceti s
pecenjem.

Tablica - Nacini pe¢enja
Nagéin rada Temperatura | Vrijeme Zadane opcije
(5 °C/korak) zagrijavanja
(30 sek/korak)
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"Defrost" o . . o .
("Odmrzavanje") 80-120 °C 1min-60 min 80 °C,15 min
"Lower Grill" ("Donja N . N .
ploca") 80-220°C 30 sek - 60 min 200 °C,10 min
DIV o - o -
("Rucni nadin rada") 80-230°C 30 sek - 60 min 230 °C,5 min
"Beef" ("Govedina") | 200-230 °C 3min-8min 230 °C,5 min
"Fish" ("Riba") 200-230 °C 3 min-8 min 210°C, 5 min
"Chicken" ("Piletina") | 160-200 °C 3 min-12min 180 °C,5 min
"Sausage" N h ] N )
("Kobasice") 160-200 °C 3 min.-10 min 160 °C, 5 min
"Hamburger" 150-200 °C 5 min-15min 150 °C, 8 min
"Bacon" ("Slanina") | 160-200 °C 3 min-10min 180 °C,5 min

Spremanje jela. Nakon sto se predgrijavanje zavrsi, tijekom 30 min treba
zapoceti s peCenjem namirnica, inace uredaj vise nece odrzavati dostignutu
temperaturu ploca i prije¢i u nacin mirovanja. Otvorite rostilj i stavite hranu na
donju plo¢u. Mozete peci kako u otvorenom rostilju (v. sliku d) ako se radi o pizzi
ili ribi da im ne pokvari oblik, tako i u zatvorenom ako se radi o odrezku ili
kobasicama. Pritisnite gumb "Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani"). Na displeju
ce poceti odbrojavanje vremena.

Na kraju odbrojavanja 5 puta se oglasi zvuéni signal. Na zaslonu ¢e se pojaviti
natpis: "DONE" ("Gotovo"). LED indikator ¢e se promijeniti u crveno. Pecenje
namirnica je zavréeno, uredaj prestaje grijati.

Odmrzavanje proizvoda. Pritisnite redom tipke "Defrost" ("Odmrzavanje") i
"Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani’). Nakon &to je prethodno zagrijavanje
zavrseno, otvorite rostilj i stavite hranu na donju plocu. Ponovno pritisnite tipku
"Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani"). Na kraju odbrojavanja 5 puta se oglasi
zvuéni signal. Na zaslonu ¢e se pojaviti natpis: "DONE" ("Gotovo"). Zatim
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nastavite s pec¢enjem odabirom Zeljenog nacina rada (v. tablicu).

Ruéni naéin rada. Pritisnite tipku "DIY" ("Ruéni nacin rada"), odaberite zeljenu
temperaturu i vrijeme spremanja, zatim pritisnite "Start/Cancel"
("Pokreni/Odustani"). Nakon &to je prethodno zagrijavanje zavréeno, otvorite
roétilj i stavite hranu na donju ploéu. Ponovno pritisnite tipku "Start/Cancel"
("Pokreni/Odustani"). Na kraju odbrojavanja 5 puta se oglasi zvuéni signal. Na
zaslonu ¢e se pojaviti natpis: "DONE" ("Gotovo").

Ako vise necete Kkoristiti uredaj, iskljucite ga tipkom "Start/Cancel"
("Pokreni/Odustani") i izvucite utikac iz utiénice.

Indikacija nacina rada rostilja

e plavo: uredaj radi u nacinu "Pregrijavanje";

e zeleno: zavrsen rad u nacinu "Pregrijavanje";

Zuto: uredaj radi u nacinu "Spremanje namirnica';
crveno: rad u nacinu "Spremanje namirnica" je zavrsen.

Odrzavanje i ¢is¢enje

Pricekajte dok se uredaj ne ohladi, a zatim oprezno izvucite posudu za nast (8)
i ispraznite je. Skinite odvojive ploce. Operite posudu za mast i odvojive ploce
neutralnim deterdZentom i temeljito osusite prije nego sto ih stavite u uredaj.
Ponavljajte ovaj postupak nakon svakog koristenja. Posuda i ploce mogu se
prati u perilici posuda. Nemojte koristiti metalne cetke ili abrazivna sredstva za
Cisc¢enje. Ocistite kuciste uredaja vlaznom krpom s malo deterdZenta. Zatim
obrisite povrsinu suhom krpom.

Rjesavanje problema

3. Rostilj se ne ukljucuje. Mogudi uzroci: uticnica je neispravna, utika¢ uredaja
nije do kraja umetnut u uti¢nicu. Rjesenje: provjerite je li uti¢nica napajana
(na primjer, spajanjem drugog uredaja koji radi) i da je utika¢ uredno
umetnut u uti¢nicu.

4. Rostilj se ukljucuje, ali se odvojive plo¢e ne zagrijavaju. Mogudi uzroci: nije
zadan radni nacin na uredaju. RjeSenje: provjerite jesu li vrijeme rada i
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temperatura na zaslonu postavljeni, da li je pritisnuta tipka "Start/ Cancel"
("Pokreni/Odustani®).

Kodovi gresaka u radu uredaja koji se prikazuju na zaslonu

e El: prekid veze priklju¢aka na gornjem termostatu;

e E2: kratki spoj gornjeg termostata;

e E3: prekid veze priklju¢aka na donjem termostatu;

e E4: kratki spoj donjeg termostata.

POZOR! Ako nista od navedenoga ne rijesi va$ problem, obratite se svom
dobavljacu ili servisnom centru. Nemojte rastavljati uredaj i ne pokusavajte ga
sami popraviti.
Informacije o odlaganju
Ovaj simbol znaci da prilikom odlaganja uredaja, njegovih
baterija i akumulatora te njegovog elektri¢nog i elektronickog
pribora morate slijediti propise o zbrinjavanja otpada
elektricne i elektroni¢ke opreme (WEEE) te o zbrinjavanju
otpadnih baterija i akumulatora. U skladu s propisima ova
oprema prikuplja se odvojeno na kraju uporabnog roka.
_ Uredaj, njegove baterije i akumulatori te njegov elektri¢ni i
elektronicki pribor ne smiju se odlagati skupa s nerazvrstanim
komunalnim otpadom jer to Steti okolisu. U svrhu urednog odlaganja ovakve
opreme, morate je vratiti u prodajno mjesto ili u vas lokalni centar za reciklazu.
Za detaljne informacije obratite se lokalnoj sluzbi za zbrinjavanje komunalnog
otpada.

ASBISc zadrzava pravo da modificira uredaj i da unosi izmjena i dopune u ovaj dokument bez
prethodne najave za korisnike.

Podaci o proizvodagu: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Cipar). Proizvedeno u Kini

Azurirane informacijei detaljan opis uredaja te upute za spajanje, certifikati, podaci o tvrtkama koje
primaju reklamacije glede kvalitete i jamstva dostupne su za preuzimanje na poveznici
aeno.com/documents. Svi navedeni zastitni znakovi i njihova imena suviasnistvo njihovih viasnika.
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Bl Az AENO EGS5 elektromos grill alkalmas kildnbézé hus- és halételek
sUtésére.

Miiszaki adatok

Tapfeszlltség: 220-240 V (AC); frekvencia: 50-60 Hz; Teljesitmény: 2000,0 W.
Uzemi hémérséklet: 80-230°C. Nyitasi szog: 180°-ig. Zsirtdlca: muanyag.
Kiveheté panelek: kétoldalu. Fézési modok szama: 9. Tapkabel: 1m.
Munkafelllet mérete (h x sz): 320 mm x 220 mm. Suly: 5,08 kg.

Ellatasi csomag

AENO EG5 grill, kiveheté panelek (6) és (7), mlanyag zsirtélca (8), gyors
Uzembe helyezési utmutatd, jétallasi jegy.

Korl

és figy

FIGYELEM! A hasznalati utasitas be nem tartasa a felhasznalé egészségét vagy
tulajdonat karosithatja.

Gyermekek és testi vagy szellemi fogyatékkal él6 személyek csak olyan
felndttek felligyelete mellett hasznalhatjdk a készuléket, akik felelések a
biztonsagukért. A készuléket kizardlag haztartasi kornyezetben és az ebben a
dokumentumban vagy az aeno.com/documents oldalon elérhetd teljes
felhaszndloi kézikonyvben taldlhatd utasitdasoknak megfeleléen szabad
Uzemeltetni.

Mielétt a készlléket a haldzatra csatlakoztatja, ellendrizze, hogy a muszaki
dokumentaciéban megadott névleges feszlltség megfelel-e a konnektorban
lévé feszUltségnek. A készuléket csak szaraz kézzel szabad csatlakoztatni és
levalasztani. Ne meritse a készuléket vizbe vagy mas folyadékba. Helyezze a
készuléket vizszintes fellletre, hogy ne alljon fenn a felborulas veszélye.

A készulék teste miikodés kozben nagyon felforrésodik. Ne nydljon a
készulékhez, amig az teljesen ki nem hilt, vagy hasznaljon edényfogo kesztydit.
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A készulék fedelének kinyitasakor tartsa a fogantyut (1). A készuléket csak a
talpanal fogva hordozza. A készllékbe helyezendé nagy mennyiségl étel
megneheziti a fedél lezarasat. Ne nyomja erésen a fedelet, mert ez karosithatja
a készuléket. A fétt ételt csak hdallod spatulaval vegye le a féz6laprol. Ne
hasznaljon villat, kést vagy mas éles eszkodzt, hogy elkerilje a kiveheté panelek
tapadasmentes bevonatanak sérulését.

Ne hagyja felUgyelet nélkil a mUkodé készuléket. Hasznalat utdn vagy a
készulék tisztitasa elétt mindig hlzza ki a haldzati csatlakozot. Az égési
sérulések elkerllése érdekében ne vegye ki a zsirtdlcat (8) a tartalommal
egyUtt, amig a készulék teljesen ki nem hlilt. Ne javitsa meg a készuléket sajat
maga, forduljon hivatalos szervizkézponthoz. Ne végezzen semmilyen
modositast a készlléken vagy annak alkatrészein.

Felkészilés a munkara

Csomagpolja ki a készUléket, vegye ki a zsirtalcat (8). Vegye le a paneleket (6) és
(7) a megfeleld (fels6 vagy alsé) kiolddgombok (4) megnyomasaval.

A paneleket és a talcat semleges tisztitészerrel mossa le, tordlje szarazra és
szerelje vissza. Szerelje be a paneleket Ugy, hogy a zsircsatorna (10) hatrafelé
nézzen: a zsirnak a csepegtetd talcaba kell folynia. Helyezze a készuléket héalld
alapra és jol szell6z6 helyre, mas targyaktol legaldbb 30 cm tavolsagra.
MEGJIEGYZES. A kiveheté panelek cserélheték és megfordithatok: az egyik
oldal bordazott feltletd, a masik pedig sima. Barmelyik oldalat megsutheti. Az
elsé hasznalat sordn kenje be a kivehetd panelek kulsé munkalapjat vékony
réteg étolajjal. Ha a késdbbiekben a burkolat masik oldalan is fog f6zni, az elsé
hasznalat soran azt is kenje be olajjal. Ez biztositja, hogy a tapadasmentes
bevonat a legjobban mukodjon.

Miivelet

Zarja be a grillt, és csatlakoztassa be. Kozvetlenul ezutan hangjelzés hangzik el.

72 aeno.com/documents



A kezelépanelen (3) 1évé 6sszes kijelzé kigyullad és kialszik (lasd a € dbrat). A
panel szamkijelzéjén a ,OFF" (,KI") felirat jelenik meg. Ez azt jelenti, hogy a
készulék alvo tzemmaodban van, és nem melegszik fel.

MEGJEGYZES. A készilék elsé bekapcsolasakor 10 percig étel nélkal kell
melegiteni. A kis mennyiségl konnyd flst vagy szag jelenléte normalisnak és
artalmatlannak tekintheté.

A késziilék elémelegitése. Az elémelegitési fazisban ne tegyen ételt a grillbe.
A gombok segitségével valassza ki a harom Uzemmdd egyikét: ,Defrost”

(,Kiolvasztas”), ,Lower Grill" (,Alsd grill”), ,DIY" (,Kézi mdd”). Alternativaként
nyomja meg a ,Menu” (,Menl"”) gombot az automatikus Uzemmaodok
kivalasztasdhoz: ,Beef’ (,Marhahus"), ,Fish” (,Hal"), ,Chicken, (,Csirke”),

,Sausage” (,Kolbasz"), ,Hamburger, (,Hamburger”), ,Bacon” (,Szalonna”). A
gomb jelzése vagy a kivélasztott Uzemmdd neve villogni fog a kezel6panel
kijelzgjén.

Nyomja meg a ,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombot. A LED kék szinnel
vilagit, és a kivalasztott Uzemmad vilagit. A kijelz6n megjelenik a hémérséklet
és a flitési id6.

MEGJIEGYZES. Mikézben a készilék barmelyik Gzemmaédban van, az idé- és
hémérsekletértékek a megfelels gombok @ (Fel) ¢s & (Le”)
megnyomasaval médosithatok (lasd a e. dbrat).

MEGJEGYZES. Ha a fézési mod kivalasztdsa utdn nem nyomja meg a
,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombot, a készulék 15 masodperc mulva alvo
Uzemmadba kapcsol. ,OFF” (,KI") jelenik meg a kijelzén. A fézési folyamat
folytatdsahoz valassza ki ismét az Uzemmoddot, és nyomja meg a
,Start/Cancel” (,Inditds/Mégse”) gombot.

Az elémelegités addig tart, amig a grillpanelek el nem érik az elézdleg
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kivalasztott Uzemmod — hémérsékletét  (lasd a tablazatot). Amikor az
elémelegités befejezédik, 5-sz6r hangjelzés hallhato. A LED-kijelzé szine zoldre
valtozik. A fézési id6 villogni fog a kijelzén. A készulék készenléti tzemmaddba
|ép, fenntartva az elért paneltérfogati hémérsékletet. Ezutan folytassa a fézést.

Tablazat - Fézési modok

Méd Hémérséklet | Fiitésiidé Alapbeillitasok
(5 °C/lépés) (30 mp/Iépés)

Defrost” o o

(,Kiolvasztas’) 80-120 °C 1 perc — 60 perc. 80 °C, 15 perc

L ill” (,Alsé 2} -

M Qvﬂver Grill” (,Als6 80-220°C 30 masodperc 200 °C,10 perc

grill") 60 perc

DIY” o 30 masodperc — o

(,Kézi mod?). 80-230°C 60 perc 230 °C, 5 perc

,Beef” (,Marhahus”) | 200-230 °C 3 perc -8 perc 230 °C, 5 perc

LFish” (,Hal") 200-230 °C 3 perc - 8 perc 210°C, 5 perc

,Chicken,, (,Csirke”) [ 160-200 °C 3 perc —-12 perc 180 °C 5 perc

JSausage” o o

(,Kolbasz") 160-200 °C 3 perc-10 perc 160 °C, 5 perc

,Hamburger, 150-200 °C 5 perc-15 perc 150 °C, 8 perc

,Bacon” (,Szalonna”) | 160-200 °C 3 perc-10 perc 180 °C, 5 perc

A termék elkészitése. Miutan az elémelegités 30 percig tartott, a fézést el kell
kezdeni, kulonben a készUlék nem tartja tovdbb a paneleken elért
hémérsékletet, és alvo tzemmaodba kapcsol. Nyissa ki a grillt, és helyezze az
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ételt az als6 panelre. Ha pizzarél vagy halrél van szé, nyitott grillen
(lasd a d abrat) sttheti, hogy ne rontsa el a formajat, vagy zart grillben, ha
steakrél vagy kolbaszrél van 520. Nyomja meg a
,Start/Cancel” (,Inditds/Mégse”) gombot. Az eredményjelzén elindul a
visszaszamlalas.

Amikor a visszaszamlalas befejezédik, 5-sz6r hangjelzés hangzik el. ,DONE”
(,Kész") jelenik meg a kijelzén. A LED-kijelzd pirosra valt. A f6zés befejezédott,
és a készulék ledllitja a fatést.

A termék kiolvasztasa. Nyomja meg egymas utan a ,Defrost” (,Kiolvasztas”) és
a ,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombokat. Az elémelegités befejezése utan
nyissa ki a grillt, és helyezze az ételt az alsé panelre. Nyomja meg Ujra a
,Start/Cancel” (,Indités/Mégse”) gombot. A visszaszamlalds végén 5-szor
hangjelzés hangzik el. A kijelz6n a kovetkezé széveg jelenik meg:
,DONE” (,Kész"). Folytassa a fézést a kivant fézési mod kivélasztasaval
(lasd a tablazatot).

Kézi méd. Nyomja meg a ,DIY” (,Kézi mod”) gombot, valassza ki a kivant fézési
hémérsékletet és idét, majd nyomja meg a ,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”)
gombot. Az elémelegités befejezése utan nyissa ki a grillt, és helyezze az ételt
az als6 panelre. Nyomja meg Ujra a ,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombot. A
visszaszamlalas végén 5-szor hangjelzés hangzik el. A kijelzén a kovetkezé
szobveg jelenik meg: ,DONE" (,Kész").

Ha a készuléket mar nem kivanja hasznalni, kapcsolia ki a
,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombbal, és hizza ki a konnektorbdl.

A grill izemmédok szinjelzése

o kék- akészulék "Elémelegités" lzemmaddban van;

e z06ld - az "Elémelegités" Uzemmaddban a muvelet befejez&dott;
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e sarga - a készulék ,Fézés" tzemmaddban van;

e piros - a,F6zés" tzemmodban a muvelet befejez6dott.

Apolas és tisztitas

Varja meg, amig a készulék lehdl, majd évatosan vegye ki a zsirtalcat (8), és

tavolitsa el a tartalmat. Tavolitsa el a kiveheté paneleket. Semleges

tisztitoszerrel mossa ki a zsirtalcat és a kivehetd paneleket, és alaposan szaritsa
meg Sket, mielétt visszahelyezi éket. Ismételje meg az eljdrast minden egyes
fézési mlvelet utan. Atélca és a kivehetd panelek mosogatégépben moshatok.

Ne haszndljon fémkefét vagy suroldszeres tisztitdszereket. Tisztitsa meg a

készulék testét nedves ruhdval és egy kevés mososzerrel. Ezutan tordlje at a

felUletet széraz ruhaval.

Hibaelharitas

1. A grill nem kapcsol be. Lehetséges okok: a konnektor hibas, vagy a dugd
nincs teljesen behelyezve a konnektorba. Megoldas: Gydzédjon meg arrdl,
hogy van-e aram (pl. egy masik muikodé készulék csatlakoztatasaval), és
hogy a grilldugé teljesen be van-e dugva a konnektorba.

. A grill bekapcsol, de a kivehetd panelek nem melegszenek fel. Lehetséges
okok: A készuléket nem Jdllitottdk be a mukodési moédba. Megoldas:
Ellendrizze, hogy a kijelzén az Uzemidd és a hdmérséklet be van-e allitva, és
hogy a ,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombot megnyomta-e.

A Kijelzén megjelené kés: khibakédok

e E1- afelsé termosztat érintkezéjének torése;

e E2 - afelsé termosztét révidzarlata;

e E3 - azalsé termosztat érintkezéjének torése;

e E4 -azalsé termosztat rovidzarlat.

N

FIGYELEM! Ha a lehetséges megoldasok egyike sem oldja meg a problémat,
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forduljon a beszallitéjahoz vagy a szervizkézponthoz. Kérjuk, ne szedje szét a
készuléket, és ne probalja meg sajat maga megjavitani.

Artall

ritassal | informaciok

Ezek a szimboélumok jelzik, hogy a készulék, annak elemei és
akkumulatorai, valamint elektromos és elektronikus tartozékai
artalmatlanitasakor be kell tartania az elektromos és elektronikus
berendezések  hulladékaira (WEEE) és az elem- és
I  -kkumulatorhulladékokra vonatkozé elirasokat. Az eléirasok
szerint ez a berendezés élettartama végén kulon artalmatlanitast igényel.
Artalmatlanitéskor ne dobja ki a készUléket, annak elemeit és akkumulatorait,
valamint elektromos és elektronikus tartozékait a véalogatatlan kommunalis
hulladékkal egyutt, mivel ez kdros a kornyezetre.
Az adott berendezés artalmatlanitasdhoz vissza kell juttatni azt az eladas
helyére, vagy le kell adni egy helyi Gjrahasznosité kézpontban.
A részletekért forduljon a helyi haztartasi hulladékkezeld szolgalathoz.

Az ASBISC fenntartja ajogota késziilék médositasara, valamint a jelen dokumentum médositasara
és megvaltoztatésara a felhasznalok elézetes értesitése nélkil

Ajotallasi id6 és az élettartam a termék megvasarlasatol szamitott 2 év.

Agyarté adatai: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus (Ciprus).
Made in China.

Naprakész informaciok és részletes készllékleirasok, valamint csatlakoztatasi L
tanusitvanyok, minéségi allitasok és garancialis informaciok letdlthet6k az aeno.e com/documents
weboldalrél. Minden védjegy és mérkanév a megfeleld tulajdonosok tulajdonat képezi
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[ La griglia elettrica AENO EG5 & adatta per cucinare vari piatti di carne e
pesce.

Dati tecnici

Tensione di alimentazione: 220-240V (AC); frequenza: 50-60 Hz; Potenza:
2000.0 W. Temperatura di funzionamento: 80-230 °C. Angolo di apertura: fino
a 180°. Vaschetta di raccolta dei grassi: plastica. Pannelli rimovibili: reversibili.
Numero di modalita di cottura: 9. Cavo di alimentazione:1 m. Dimensioni della
superficie di lavoro (lunghezza x larghezza): 320 mm x 220 mm. Peso: 5,08 kg.

Fornitura

Griglia AENO EG5, pannelli rimovibili (6) e (7), vassoio di plastica (8), guida
rapida, scheda di garanzia.

Restrizioni e avvertenze

ATTENZIONE! L'inosservanza delle istruzioni per I'uso pud causare danni alla
salute o alla proprieta dell'utente.

| bambini e le persone con disabilita fisiche o mentali possono utilizzare il
dispositivo solo sotto la supervisione di adulti che sono responsabili della loro
sicurezza. L'apparecchio deve essere utilizzato solo in un ambiente domestico
ein conformita con le istruzioni contenute in questo documento o nel manuale
di installazione e funzionamento, disponibile su aeno.com/documents.

Prima di collegare |'apparecchio alla rete, verificare che la tensione nominale
indicata nella documentazione tecnica corrisponda a quella della presa
elettrica. Per collegare e scollegare il dispozitivo si devono usare solo mani
asciutte. Non immergere il dispositivo in acqua o altri liquidi. Posizionare
l'apparecchio su una superficie orizzontale in modo che non ci sia il rischio che
si ribalti.

Il corpo dell'apparecchio diventa molto caldo durante il funzionamento. Non
toccare l'apparecchio prima che si sia raffreddato completamente o usare
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guanti protettivi. Tenere la maniglia (1) quando si apre il coperchio del
dispozitivo. Trasportare il dispozitivo tenendolo solo per la base. La grande
quantita di cibo da mettere nel dispoiivo rende difficile la chiusura del
coperchio. Non premere il coperchio con forza, perché questo potrebbe
danneggiare il dispozitivo. Rimuovere il cibo cotto dal piano di cottura solo con
una spatola resistente al calore. Non usare forchette, coltelli o altri utensili
affilati per evitare di danneggiare il rivestimento antiaderente dei pannelli
rimovibili.

Non lasciare il dispozitivo in funzione incustodita. Staccare sempre la spina
dopo I'uso o prima di pulire il dispozitivo. Per evitare ustioni, non rimuovere la
vaschetta (8) con il contenuto finché il dispozitivo non si sia completamente
raffreddato. Non riparare il dispozitivo da soli, contattare un centro di assistenza
autorizzato. Non apportare alcuna modifica al dispozitivo o ai suoi componenti.

Preparazione al lavoro

Disimballare il dispozitivo, togliere la vaschetta di raccolta dei grassi (8).
Rimuovere i pannelli (6) e (7) premendo i rispettivi pulsanti di rilascio (4)
(superiore o inferiore).

Lavare i pannelli e il vassoio con un detergente neutro, asciugare e rimontare.
Installare i pannelli in modo che la grondaia del grasso (10) sia rivolto
all'indietro: il grasso deve fluire nella vaschetta di raccolta. Posizionare il
dispozitivo su una base resistente al calore e in una zona ben ventilata ad
almeno 30 cm di distanza da altri oggetti.

NOTA. | pannelli rimovibili sono intercambiabili e reversibili: un lato ha una
superficie a coste e |'altro & piatto. Si pud cucinare su entrambi i lati. Quando si
usa per la prima volta, ungere il piano di lavoro esterno dei pannelli rimovibili
con un sottile strato di olio da cucina. Se in seguito cucinerete sull'altro lato del
rivestimento, applicate uno strato d'olio anche su di esso quando lo usate per
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la prima volta. Questo fara si che il rivestimento antiaderente funzioni al meglio.
Uso

Chiudere la griglia e collegarla. Subito dopo suona un segnale acustico. Tutti gli
indicatori sul pannello di controllo (3) si accendono e si spengono (vedi fig. €).
Si vedra "OFF" ("Spento") sul display numerico del pannello. Questo significa
che il dispozitivo & in modo sleep e non si sta riscaldando.

NOTA. La prima volta che il dispozitivo viene acceso, deve essere riscaldato
senza cibo per10 min. La presenza di una piccola quantita di fumo leggero o di
odore & considerata normale e innocua.

Preri 1to del dispozitivo. Non mettere il cibo nella griglia durante la
fase di preriscaldamento. Usare i pulsanti per selezionare una delle tre
modalita: "Defrost" ("Sbrinamento"), "Lower Grill" ("Griglia inferiore"), "DIY"

("Modo manuale"). In alternativa, premere il pulsante "Menu" per selezionare le
modalita automatiche "Beef" ("Vacca"), "Fish" ("Pesce"), "Chicken" ("Pollo"),
"Sausage" ("Salsiccia"), "Hamburger", "Bacon" ("Pancetta"). L'indicatore del
pulsante o il nome del modo selezionato lampeggia sul display del pannello di
controllo.

Premere il pulsante "Start/Cancel" ("Awio/Arresto"). L'indicatore LED si illumina
di blu e la modalita selezionata si illumina. Il display mostra la temperatura e il
tempo di riscaldamento.

NOTA. Mentre |'apparecchio € in una qualsiasi delle modalita, i valori dell'ora e
della temperatura possono essere modificati premendo i pulsanti
corrispondenti [®) ("Su") e® ("Giu") (vedi fig. ).

NOTA. Se il pulsante "Start/Cancel" ("Awio/Arresto") non viene premuto dopo
aver selezionato un modo di cottura, il dispozitivo passa alla modalita sleep
dopo 15s. "OFF" ("Spento") appare sul display. Per continuare il processo di
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cottura, selezionare nuovamente il modo e premere il pulsante "Start/Cancel"

("Awvio/Arresto").

Il preriscaldamento dura fino a quando i pannelli del grill hanno raggiunto la
temperatura della modalita precedentemente selezionata (vedi latabella).
Quando il preriscaldamento finisce, un segnale acustico suona 5 volte.
L'indicatore LED cambiera colore in verde. Il tempo di cottura lampeggia sul
display. Il dispozitivo andra in modo stand-by mantenendo la temperatura del
pannello raggiunta. Poi, procedete con la cottura.

Tabella - Modo di cottura

Modo Temperatura | Tempo di Parametri

(5 °C/passo) ri nento p! ini
(30 s/passo)

Defrost 80-120 °C 1min-60min. |80 °C,15 min

("Sbrinamento")

‘Lower Grill"("Crighia | g5 556 oc 30 - 60 min 200 °C,10 min

inferiore")

"DIy" . .
80-230°C 30s-60min 230 °C,5 min

("Modo manuale")

"Beef" ("Vacca") 200-230 °C 3Imin-8min 230 °C,5 min

"Fish" ("Pesce") 200-230 °C 3min-8min 210°C, 5 min

"Chicken" ("Pollo") 160-200 °C 3Imin-12min 180 °C5min

Sausage 160-200 °C 3min-10min  |160°C,5min

("Salsiccia")

"Hamburger" 150-200 °C 5min-15min 150 °C, 8 min
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"Bacon"

160-200 °C
("Pancetta").

3min-10 min 180 °C,5 min

Cottura del prodotto. Una volta che il preriscaldamento & stato completato
per 30 min, la cottura deve essere awviata altrimenti il dispozitivo non manterra
piu la temperatura raggiunta sui pannelli e andra in modalita sleep. Aprire la
griglia e mettere il cibo sulla griglia inferiore. Si pud cuocere nella griglia aperta
(vedi fig. d) se si tratta di pizza o pesce per non rovinarne la forma, o nella griglia
chiusa se si tratta di bistecca o salsiccia. Premere il pulsante "Start/Cancel"
("Awio/Arresto"). Un conto alla rovescia iniziera sul tabellone.

Quando il conto alla rovescia & finito, un segnale acustico suona 5 volte. "DONE"
("Fatto") appare sul display. L'indicatore LED diventera rosso. La cottura &
terminata e il dispozitivo smette di riscaldare.

Sbrinamento del prodotto. Premere consecutivamente i pulsanti "Defrost"
("Sbrinamento") e "Start/Cancel" ("Awvio/Arresto"). Una volta completato il
preriscaldamento, aprire la griglia e mettere il cibo sulla griglia inferiore.
Premere nuovamente il pulsante "Start/Cancel" ("Awio/Arresto"). Alla fine del
conto alla rovescia un segnale acustico suona 5 volte. "DONE" ("Fatto") appare
sul display. Continuare la cottura selezionando il modo di cottura desiderato
(vedi tabella).

Modo di funzionamento manuale. Premere il pulsante "DIY" ("Modo
manuale"), selezionare la temperatura e il tempo di cottura desiderati, quindi
premere  "Start/Cancel" ('Awio/Arresto”). Una volta completato il
preriscaldamento, aprire la griglia e mettere il cibo sulla griglia inferiore.
Premere nuovamente il pulsante "Start/Cancel" ("Awio/Arresto"). Alla fine del
conto alla rovescia un segnale acustico suona 5 volte. "DONE" ("Fatto") appare
sul display.
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Se non intendete piu utilizzare il dispozitivo, spegnetelo con il pulsante
"Start/Cancel" ("Awio/Arresto") e staccatelo dalla presa di corrente.

Indicazione a colori delle modalita del grill

e blu - il dispozitivo & in modo "Preriscaldamento";

e verde - il funzionamento in modo "Preriscaldamento" & completo;

e giallo—-il dispozitivo & in modo di "Cottura del prodotto";

e rosso — il funzionamento in modo di "Cottura del prodotto" & completo.
Cura e pulizia

Aspettare che il dispozitivo si raffreddi, poi togliere con attenzione la vaschetta
di raccolta dei grassi (8) e rimuovere il suo contenuto. Rimuovere i pannelli
rimovibili. Lavare la pentola e i pannelli rimovibili con un detergente neutro e
asciugarli bene prima di rimontarli. Ripetere la procedura dopo ogni sessione
di cottura. La vaschetta e i pannelli rimovibili possono essere lavati in
lavastoviglie. Non usare spazzole metalliche o detergenti abrasivi. Pulire il
corpo del dispozitivo con un panno umido e un po' di detergente. Poi pulire la
superficie con un panno asciutto.

Soluzione dei problemi

. La griglia non si accende. Possibile causa: |a presa é difettosa o la spina non
& completamente inserita nella presa. Soluzione: assicurarsi che ci sia
corrente (per esempio collegando un altro dispozitivo funzionante) e che la
spina della griglia sia completamente inserita nella presa.

La griglia siaccende mai pannelli rimovibili non si riscaldano. Possibile causa:
il dispozitivo non & stato impostato nel modo operativo. Soluzione:
controllare che il tempo di funzionamento e la temperatura sul display siano
impostati e che il pulsante "Start/Cancel" ("Awvio/Arresto") sia premuto.

Codici di errore del dispositivo visualizzati sul display
e E1-rottura del contatto del termostato superiore;

N
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e E2 - corto circuito del termostato superiore;
e E3 -rottura del contatto del termostato inferiore;
e E4 - corto circuito del termostato inferiore.

ATTENZIONE! Se nessuna delle possibili soluzioni risolve il problema,
contattate il vostro fornitore o centro di assistenza. Si prega di non smontare o
tentare di riparare il dispozitivo da soli.

Informazioni sul riciclaggio
Questo simbolo significa che & necessario seguire i regolamenti
per la gestione dei rifiuti derivanti dalla produzione di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE) per lo
smaltimento del dispositivo, delle sue batterie e accumulatori e
B . suoi accessori elettrici ed elettronici. Secondo le norme questo
materiale deve essere smaltito separatamente alla fine della sua vita utile.
Non smaltire il dispositivo, le sue batterie e accumulatori o i suoi accessori
elettrici ed elettronici insieme ai rifiuti urbani non differenziati, poiché cid
sarebbe dannoso per 'ambiente.
Per smaltire questo dispositivo deve essere restituito al punto vendita o
consegnato a un centro di riciclaggio locale.
Dovresti contattare il tuo servizio locale di smaltimento dei rifiuti domestici per
i dettagli.
ASBISc si riserva il diritto di modificare il dispositivo e di apportare cambiamenti e alterazioni a
questo documento senza preawiso agli utenti.
Il periodo di garanzia e la durata del servizio & di 2 anni dalla data di acquisto del prodotto.
Dati del produttore: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Cipro). Prodotto in Cina.
Informazioni aggiornate e una descrizione dettagliata del dispositivo, cosi come le istruzioni di
collegamento, i certificati, le informazioni sulle aziende che accettano i reclami di qualita e le
garanzie, sono disponibili per il download su aeno.com/documents. Tutti i marchi e le marche
menzionati sono di proprieta dei loro rispettivi proprietari
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"Bacon" ("dg3mbo") 160-200 °C 3 oo =10 oo [ 180 °C, 5 oo
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m AENO EG5 371eKTpniK rpunb apTypni eT »aHe 6anbiK TaFamaapbiH nicipyre
apHanFaH.

TexHuKanblK cunaTrama
KopekteHaipy KepHeyi: 220-240 B (AC); »winiri: 50-60 'y; KyaT: 2000,0 BT.
YyMbIc TeMnepaTypacsl: 80-230 °C. Awbiny 6ypbiwbl: 180° AeriH. Mait xuHay
Hayacbl: NnacTuK. AnbiHGansl naHenbaep: eki xakrbol. [icipy pexxumaepiHiH
caHbl: 9. KyaT kabeni: 1 M. YXymbIc 6eTiHiH enwemMi (y3blHAbIFbl * eHi): 320 MM x
220 MM. Canmarbl: 5,08 kr.

YeTkizy MazMyHbI
Fpyvnb AENO EGS5, anbiHGanbl naHenbdep (6) >oHe (7), NnacTvk TaMmibl
Hayachbl (8), blnaam icke KOCy HyCKaynblfbl, Keninaik KapTachl.

LllekTeynep MeH eckepTynep

HA3AP AYOAPbIHbI3! MananaHy epexkenepiH cakramay nanpganaHyLblHbiH
neHcaynblFblHa HeMece MysKiHe 3UAH KeNTipyi MyMKiH.

Bananap MeH $u3MKanblK aHe aKblN-0i MyMKiHAIKTepI WwekTeyni anamaap
KYPbINFbIHBI  TeK OnapAabiH  KayincisairiHe jxayanTbl epeceK afaMHblH,
6aKplnaybiMeH naaanaHa anafbl. KypbinFblHbl TEK yit XaFaaibliHAa XaHe ocbl
Ky)KaTTaFbl HyckaynapFa Hemece aeno.com/documents caiTbiHoa Kon
»KeTiMai ToMblK NalraanaHy Wbl HYCKay blFbiHa Calikec NaitfanaHy Kepek.
KypbInFbiHbl Kenire Kocrnac 6ypbiH, TEXHUKAMbIK Ky)KaTTaMaaa KepceTinreH
HOMUHanAbl KepHey 3MeKTP pPO3eTKacbiHblH —MapamMeTprepiHe calkec
KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHi3. KypbInFbiHbl TeK KYPFak KOMIMEH KOCbIHbI3 XaHe
aXKbIpaTbIHbI3. KypbInFbiHbI CyFa HemMece 6acka CyMblKTbIKTapFa GaTbipMaHbi3.
KypbInFbIHbI  KenaeHeH 6eTke ayaapbinibin KeTy MYMKIHAIMH TonbiFbiIMeH
6onablpManTbiHAAM eTin KOMbIHbI3.

YKyMbIC Ke3iHAe KYPbIIFbIHbIH KOPMYCbl KATTbl Kbl3aabl. KypbinFbl TONbIFbIMEH
CyblFaHWa OHbl YCTaMaHbl3 HeMece KOpfaHbIC KONfFanTapblH HeMece
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KonFanTapabl  NaipanaH6aHbi3.  KypbinFbiHbIH - KaKMaFblH - alikaH — Kesae
TyTKAcbiHaH (1) ycTaHpi3. KypbinFblHbl TEK Heri3iH ycTamn anbifl XKYPiHi3.
KypbinFbiFa  carblHFaH — TaFaMHbIH  Kemn  Mernwepi  KaknakTbl  abymdpl
KMblHOaTadbl.  KaknakTbl  KywTen 6GacnaHbli3, ce6e6i 6yn  KypbinFbiHb
3aKkbIMAaybl MyMKiH. [icipinreH TarFamOpl NaHenbAeH TeK bICTblKKa Te3iMai
winaTtenbMeH anbifM  TacTaHbi3. AnblHGanbl MaHenbaepaiH kabblcnanTbiH
»abblHbIHa 3aKbIM KeNTipMey VLIiH LWaHbIWKbINapapl, Mblllakrapasl Hemece
6acka eTKip biapICTapabl NaiaanaH6aHbI3.

HKYMbIC iCTEMTIH KYPbINFbIHbI KapayCbl3 KanablpMaHbl3. MNaganaHFaHHaH KeliH
HeMece KypblFbiHbI Tasanay anablHAa opKallaH allaHbl po3eTKaaaH
CybIpbIHbI3. Kyiin KanMac yiH HayaHbl (8) iliHaerici 6ap KypbiiFbl TONbIFbIMEH
CyblFaHLa LWbiFapMaHbl3. KypbiifFbiHbl ©3 GeTiHi3We jkeHAaeyre ThbilbiM
canbiHafbl, yoKiNeTTi Kbi3MeT KepceTy opTanblfbiHa xabapnacbiHbi3. Kypbiifb
MeH aKceccyapnapabiH AM3aliHbiHa KaHdal fa 6ip e3repicTep eHrisyre TbiibiM
canblHabl.

YKyMbICKa AaAbIHABIK

KyPbInFbiHbI OpaybILLTaH LUbIFaPbIHbI3, TaMLUbl HayaCblH anbiHbi3 (8). Caitkec
(KoFapFbl Hemece TemeHri) 6GocaTly TyWMmenepiH (4) 6acy apKpiibl
naHenbaepai (6) aHe (7) anbiHbi3.

MaHenbaepai »koHe TaMibl HayacblH GeWTapan JKyFbill 3aTMeH >KybiHbI3,
KypFaTbif CypTiHI3 )XaHe KalTa opHaTbiHbI3. MaHenbaepai Mait KyGbipsl (10)
apTKbl >KaFblHA KApaWTblHAAM eTin OpHAaTbIHbI3: Mail O apKblbl TamLubl
HayacblHa aFblMn KeTyi kepek. KypblFbliHbl bICTbIKKA TO3IMAI HEri3re >KaHe XaKcbl
»KengeTineTiH epre 6acka 3aTTapAaH KeMiHe 30 CM KaLLbIKTbIKTa KOMbIHbI3.

ECKEPTY. AnbiH6anbl naHenbaep 6ip-6ipiH aybiCTblpaabl XaHe KauTbiMabl: 6ip
>KaFbl Kplpnbl, ekiHwici Teric. Eki »aFblHaH nicipyre 6onadbl. AnfFaw pet
nanpanaHFaH kesfe anbiHGanbl NaHenbAepAiH, ChiPTKbl XYMbIC 6eTiH nicipy
MalbiMeH a3aan xabbiHbi3. Erep ci3 keniHipek naHenbaepaiH eKiHWwi »karFbiHaa
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nicipeTiH 6oncaHbi3, GipiHWI KongaHFaHoa Aa Mal KabaTbliH »KaFblHpI3. Byn
»abblCMamTbIH YabblHHbIH €H »KaKCbl ©HIMAINIMH KaMTaMachl3 eTeq|.

Kanay

Fpunbai Xaybin, po3eTkara KOocbiHbl3. OcblaaH KeniH GipaeH Abl6bICTbIK cCUrHan
ecTineni. Backapy naHeniHgeri (3) 6apnblk, MHAMKaTOPRap »aHadbl >KaHe
coHefli (¢ cypeTiH KapaHbl3). MaHenbaiH carablK, aucnneniHge cis «OFF»
(«©wipyni») nereH »kasyabl kepecis. by KYPbIIFbIHbIH YIKbl PEXMMIHAE eKeHiH
YKOHE KblI3blN KeTnenTiHiH 6ingipeni.

ECKEPTY. KypbinFbiHbl GipiHLI peT KoCKaHAa, OHbl TaMakcbis 10 MUHYT
KbI3AbIPY Kepek. A3faFaH »KeHin TyTiHHIH Hemece UicTiH 6oMybl KanbinTbl XKeHe
3MAHCHI3 Aen caHanaabl.

KYPbInFbiHbI anAablH ana Kbi3ablpy. ANbiH ana Kbi3ablipy KeseHiHae Taramabl
rpunbre KoMaHbi3. TyMenepai nanaanaHbin yl peXXMMHIH GipiH TaHOaHbI3:
«Defrost» (KibiTy»), <Lower Grill» («<TemeHri rpunb»), «DIY» («KonMeH pexxiumy).
Hemece «Beef» («Cublp eTi»), «Fish» («Banbiky), «Chicken» («TaybiK eTi»),
«Sausage» («LUyKbIK»), «Hamburger» («FamByprep»), «Bacon» («BekoH»)
aABTOMATTbl PeXUMAEPIH TaHday VWiH «Menu» («Ma3ip») TyMMeciH 6acbiHpI3.
Backapy TaKTacblHbIH AncnneniHae TYMMeHiH MHANKaTopbl Hemece TaHaanFaH
PEXMMHIH aTaybl KbIMblbIKTaNAbI.

«Start/Cancel» («BacTay/Bonabipmay») 6aTbipMachiH 6acbiHbI3.
LED nHamnKaTopbl KeK TycneH >kaHafdpbl, TaHAanFaH PeXxuM >KapKblpanabl.
TakTaga TemnepaTypa MeH Kbl34blpy yakblTbl kKepceTinesi.

ECKEPTY. KypbifiFbl Ke3 KenreH pexkMMAae >KyMbiC icTen TypraHAaa, calkec
TyMenepai 6acy apKbifbl yakbiT MeH TemnepaTypa MaHAEpiH e3reptyre
6onau,b|.® («XKorapbi») )KSHEG) («TeMeH») ( € cypeTiH KapaHbI3).

ECKEPTY. Erep nicipy PpeXwMiH TaHaaraHHaH KeMiH «Start/Cancel»
(«BacTay/Bonabipmay») TyiMeci 6acbiiMaca, KypbiiFbl 15 CeKyHATaH KeiiH ikl
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pexxuMiHe eTeqi. BenHebetTe: «OFF» («©wWipyni») kepceTineai. Micipy npoueciH
»KanFacTblpy YLWiH pexkumai KavTapaH TaHpgan, «Start/Cancel»
(«BacTay/BonabipMay») TyMMeciH 6aCbiHbi3.

ANObIH ana Kel3oblpy MPWnb NaHenbaepi GypbliH TaHAanFaH napameTpaiH
TemnepaTypacbiHa >KETKeHLIe co3blfadpl (KeCTeHi KapaHbi3). AnabliH ana
KbI3[bIPY asikTanFaH Kesae AbiBbICTbIK CUrHan 5 peT ecTinesi. YKapbik AMOAThI
VHOMKaTOP Kacbll Gonbin >kaHaabl. [ducnnenge eHIMHIH nicipy yaKpiTbl
XKbIMbIbIKTaNAbl. Kypbinfsl NaHensaepai 6ipaen Temnepatypana ycran, KyTy
pexxnMiHe eTeqi. Opi kapak, nicipyai 6acTanpl3.

Kecre - MMicipy pexxumpaepi

Pexum TemnepaTtypa | Kbi3abipy openki
(5° C/kan.) yakbiTbi (30 napameTpnep
cek/kan.)

«Defrosty 80-120 °C TMUH. = 60 MUH. | 80 °C,15 M.
(«Ki6iTy»)

ill
«ower Grilly 80-220°C 30 cek.~ 60 MUH. | 200 °C,10 MutH,
(«TeMeHri rpunb»)

DIY: OnMeH

«DIY> (<K 80-230 °C 30 ceK.— 60 MUH. | 230 °C, 5 MUH.
PEXMM»)
«Beef» («Cubip eTi») | 200-230 °C 3 MUH.— BMUH. | 230 °C, 5 MUH.
«Fish» («Banbikp) 200-230 °C 3 MWH. — 8 MUH. 210 °C, 5 MUH.
«Chicken» («Taybik») | 160-200 °C 3 MUH. =12 MUH. 180 °C, 5 MUH.
«Sausage» 160-200 °C 3MUH.~10 MUH. | 160 °C, 5 MutH.
(«LLIy>KbIKp)
«Hamburger 150-200 °C 5 MUH.~15 MUK, | 150 °C, 8 MUH.
(«FrambByprep»)
«Bacon» («BekoH») 160-200 °C 3 MUH. - 10 MUH. 180 °C, 5 MUH.
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©HiMAi panbiHAay. ANObiH ana Koi3aplpy 30 MUHYT iWiHAe asKTanFaHHaH KeniH
eHiMAi nicipyni 6acTay Kepek, anTnece KypbinFbl 6yaaH 6binam Ko xeTKisinreH
naHenb TeMnepaTypacblH CakTall anManOpl XoHe YMKbl PeXxuMiHe eTefi.
Mpunbai alwbin, TaFamapl TOMeHri TabakKka canbiHbi3. Muuua Hemece Ganbik,
6onca, NiwiHiH 6y36ay VWIiH awWwblik rpunbae (d cypeTiH KapaHbi3), an cTerk
HeMece LWYKbIK 6osca, xabblk rpunbae nicipyre Gonappl. «Start/Cancel».
(«BacTay / Bonabipmay») TyMeciH 6acbiHbi3. Kepi caHak Tabnona 6actanagbl.
Kepi caHak asKTanFaHHaH KeliH ObiBbICTbIK CUrHan 5 peT ecTinedi. Aucnnenae
Keneci xabapnama nanga 6Gonagbl: «DONE» («JdanbiH»). Mapblk AvoaTsl
VHOMKaTOP TYCiH Kbi3binFa e3repTedi. [icipy askTanbl jkoHe KypbinFbl
KbI3AbIPYAbl TOKTaTaAbl.

©Himai KiGiTy. «Defrost» (OKiBiTy») KoHe «Start/Cancel»
(«BacTay/Bonabipmay») TyiMMenepiH KesekneH 6achiHbl3. ANAbIH ana Kbi3ablpy
afKTanFaHHaH KeWiH rpuibAil awbin, TaFamapl TOMeHri Tabakka CcanbiHbi3.
«Start/Cancel» («Bactay/Bonasipmay») TyMMeciH KaiTa 6acbiHbi3. Kepi caHak
asKTanFaHHaH KemiH AbI6bICTbIK curHan 5 peT ecTinedi. OAucnnenge keneci
xabap nanpa 6Gonagbl: «DONE» («[daibiH»). CoOaH KeniH KAKeTTi pexuMai
TaHaay apKblbl Nicipy/i »KanFacTbipbiHbI3 (KeCTeHi KapaHbi3).

KonMeH )>XyMbic pexwuMi. «DIY» («KonMeH pexum») TyMMmeciH 6acbiHbi3,
KaeTTi TemnepaTypa MeH nicipy YyaKkblTblH TaHAaHbl3, codaH KeniH
«Start/Cancel» («BacTtay/Bonabipmay») TyMMeciH 6acbiHbl3. AnablH ana Kol3abipy
asKTanFaHHaH KeMiH rpunbai awbin, TaFamibl TOMeHri Tabakka canblHbi3.
«Start/Cancel» («Bactay/Bonabipmay») TyMMeciH KaiTa 6acbiHbi3. Kepi caHak
agKTanFaHHaH KemiH AbI6bICTbIK curHan 5 peT ecTinedi. Qucnnenge keneci
xabap nanpa 6onaabl: <kDONE» («JanbiHy).

KypbinFbiHbl  eHai  nanpanaH6aiTbiH - 6oncaHbis, oMbl «Start/Cancel»
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(«BacTay/BonabipMay») TYMMeCi apKbifbl eLWipin, >eniaeH axbl paTbiHbI3.

Fpunb peXxMMaepiHiH Tyc KkepceTKiLi

® KOK — KyPbIIFbl «ANablH ana Kbl34blpy» PeXMUMIHAE XKYMbIC icTenai;
® HKacbin — <ANAbIH ana Kbi3ablpy» PEXUMIHAEr KYMbIC asKTanmbl;
capbl — KYPbIFbl «OHIM AalblHAAY» PEXUMIHAE XYMbIC icTenal;
KblI3bl/1 — «OHIM AanblHAaY» PEXXUMIHLAEr YKXYMbIC aaKTanabl.

KyTiM >XaHe Tazanay
KyYPbINFbIHBIH, CyblFaHbIH KYTIHi3, cogaH KeMiH TaMLubl HayacbiH (8) abainan

anblHpbI3 )KaHe OHbIH, ilWiHAericiH 6ocaTbiHbI3. ANblHGanNbl NaHenbaepai anbiHbI3.

TaMLWbl HayacblH XaHe Kipy NaHenaepiH 6eMTapan »yrblll 3aTTbl NalaanaHbIn

YKYbIHbI3 KOHe KalTa opHaTnac GypbiH KaKcbinan KypraTbiHbi3. Op nicipreHHeH
KeRiH npoueaypaHbl KalTanaHbi3. TaMuwbinay Hayacbl MeH anbiHGanbl
naHenbaep biAbIC-asK XKyFbllTa yyFa 6onafbl. MeTann wieTkanapabl Hemece

abpa3mnBTi TasanarbiluTapabl KonaaH6aHbl3. KypbinFbiHbiH KOPMYChiH AbIMKbIN
wybepeKneH xoHe asfan >KyFblll 3aTreH TasanaHbli3. ComaH KeWtiH 6eTiH

KypFaK, Ly6epeKneH cypTiHis.

MyMKiH 6onaTbiH akaylapabl Xoto

. Tpuib KocbinMaabl. blkTiMan cebenTep: pos3eTka akayrbl, KYPbliFbIHbIH
allackl poseTkara TOMbIK KocbiNMaFaH. Lewwim: Po3eTkaga KyaT (Mbicanbl,
6acKa YKYMbIC ICTEMTIH KYPbINFbIHbBI KOCY) KaHE rpub allacbiHblH, Po3eTKara
TONMbIFbIMEH CalblHFaHbIH TEKCEPIHI3.

. Fpunb icke Kocbinaabl, 6ipak anbiH6anbl naHenbaep KpisGandbl. blkTiman
cebenTep: KyPbIFbIFA KYMbIC PeXUMi TaFalbiHOoanMaraH. Lewim:
AVChNenae  XYMbIC — yakbiTbl  MeH  TemnepaTypa  OpHaTbifFaHbIH,
«Start/Cancel» («BacTay/Bonabipmay») TyMMeci 6acbinFaHbliH TeKCepiHi3.

N

Kyp! i AaFbl KaTe KoaTapbl Tabnopa KepceTineai
e E1-)>KOFapFbl TEPMOCTaTTbIH, alllblK, KOHTaKTICI;
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e E2 —)>KoFapFbl TEPMOCTaTTbIH KbICKa Ty MbIKTanybl;
e E3 - TeMeHri TepMOCTaTTbiH KOHTaKTINepiHiH alblK Ti36el
o E4 —ToMeHri TepMOCTaTTbIH KblCKa Ty MblKTasnybl.

HA3AP AYOAPbIHbI3! MymMkiH 6onaTbiH a4icTepAiH e KanChiChl MaceneHi
Lielnece, eTKisyllire Hemece Kpi3MeT KepCeTy opTasblFbiHa xabapnachiHbl3.
KyPbINFblHbl GONLIEKTEMEH 3 HEMECE OHbI ©3iHi3 KeHAEYre ThipblCMaHbI3.
Kapere kapaTy Typanbl aknapar
Byn 6enrinep  KypbiNfFbiHbl, OHbIH — aKKyMynaTopnapbl MeH
aKKYMyNATOPMapblH, COHAAM —aK OHblH  3MEKTPIK  HKaHe
SIEKTPOHAblI  KePeK —apaKTapblH KOKbICKa Tactay KesiHae
SMEKTPAIK >KoHe 3MNEeKTPOHAbI KOHAbIPFbINAPAbIH KanablKTapbiH
— (WEEE), 6aTapesi MeH akkyMySTOp KanablKTapblHbIH epexene piH
cakrayabl 6ingipeni. HopmaTuBTIK KyxatTap 6yn »kababiKTbl nanpanaHy
Mep3iMi agKTanFaHHaH KeniH 6enek xuHayabl Tanan eTeq,.
KyPbINFblHbI, OHbIH 6aTapesnapbl MEH akkyMynsTOpapbiH, COHAaMN —aK OHbIH,
2NEKTPNIK YKoHe NeKTPOHAbI KePeK —KapaKTapblH CypbinTasiMaraH Kanasbik,
KanablKrapMeH 6ipre TactaMaHbl3, ce6e6i 6y KopLlaraH opTaFa 3uaH Turisegi.
By »abablKTbl TacTay YLLUiH OHbl CaTy OPHbIHa HeMece »eprinikTi kaiTa eHaey
OpTanblFblHa KanTapy KaxeT.

ASBISC maiifanaHylwbinapra anabiH ana eckepTyCi3 KyPbiFbIHbI ©3repTyre HaHE OChl KYKaTKa
©3repTynep MeH e3repTynep eHrisyre KyKbiFbiH 63iHe Kanabipagbl

Keningik »xaHe Kbl3MeT eTy Mep3iMi eHiMAi caTbin anFaH kyHHeH 6acTan 2 Xbinabl Kypanabl.
©Hpipywi Typanbi MeniMeTTep: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus. (Kunp). Kbimaitna sacanraH.

3aMaHayM aKnapaT MeH KypbiFbHbIH ePKeii-TeDKeii CUnaTTaMachbH, CoHaaii-aK Kockiny
HYCKaybIFbiH, CepTUPMKATTApAb, cana MeH Keminaikke  LWarFbiMAapabl  KabbinmanTbiH
KOMMaHUanap Typanbl aknapaTtrbl aeno.com/documents caiiTbiHaH xykTeyre Gonaabl. Bapnbik,
aTanFaH cayaa 6enrinepi aHe onapabiH aTaynapbi THICTI MenepiHik MeHLiri 60Mbin Tabbinaasl.
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AENO EGS5 elektrinis grilis tinka jvairiems mésos ir zuvies patiekalams ruosti.

Techniniai duomenys

Maitinimo jtampa: 220-240 V (AC); daznis: 50-60 Hc; Maitinimas: 2000,0 W.
Darbiné temperatdra: 80-230 °C. Atidarymo kampas: iki 180°. Riebaly laséjimo
padéklas: plastikinis. Nuimami skydai: dvipusiai. Kepimo rezimy skaicius: 9.
Maitinimo kabelis: 1 metras. Darbo pavirsiaus dydis (il x pl): 320 mm x 220 mm.
Svoris: 5,08 kg.

Tiekimo paketas

AENO EG5 grotelés, nuimami skydeliai (6) ir (7), plastikinis laséjimo
padéklas (8), greito naudojimo vadovas, garantijos kortelé.

Apribojimai ir jspéjimai

ISPEJIMAS! Nesilaikant naudojimo instrukcijy, gali bati padaryta Zzala
naudotojo sveikatai ar turtui.

Vaikai ir asmenys su fizine ar psichine negalia gali naudotis prietaisu tik
priZziarimi suaugusiyjy, kurie yra atsakingi uz jy sauguma. |renginys turi bati
naudojamas tik namy salygomis ir laikantis Siame dokumente arba iSsamiame
naudotojo vadove, kurj galima rasti adresu aeno.com/documents, pateikty
nurodymy.

Prie$ prijungdami prietaisa prie elektros tinklo patikrinkite, ar techniniuose
dokumentuose nurodyta vardiné jtampa atitinka elektros lizdo vardine jtampa.
|renginj jungti ir atjungti galima tik sausomis rankomis. Nemerkite prietaiso |
vandenj ar kitus skyscius. Pastatykite prietaisa ant horizontalaus pavirsiaus, kad
nekilty pavojus jam apvirsti.

Eksploatuojant prietaiso korpusas labai jkaista. Nelieskite prietaiso, kol jis
visiskai neatvéso, arba naudokite apsaugines pirstines ar pirstines. Atidarydami
jrenginio dangtj, laikykite rankena (1). Neskite jrenginj laikydami tik uz
pagrindo. Dél didelio maisto kiekio, kurj reikia sudéti j prietaisa, sunku uzdaryti
dangtj. Nespauskite dangtelio stipriai, nes tai gali sugadinti jrenginj. Paruosta

aeno.com/documents 105



maista nuo kaitlentés iSimkite tik karsCiui atsparia mentele. Nenaudokite
Sakuciy, peiliy ar kity astriy jrankiy, kad nepazeistuméte nelimpancios
nuimamy ploksciy dangos.

Nepalikite veikiancio jrenginio be prieZitros. Po naudojimo arba pries valydami
prietaisg visada iStraukite kiStukg i elektros tinklo. Kad iSvengtumeéte
nudegimy, neisimkite laséjimo padéklo (8) su turiniu, kol prietaisas visiskai
neatvéso. Neremontuokite prietaiso patys, kreipkités | jgaliotgjj techninés
prieziUros centra. Nedarykite jokiy prietaiso ar jo sudedamuyjy daliy pakeitimy.
Pasiruosimas darbui

ISpakuokite prietaisg, iSimkite riebaly laséjimo padékla (8). Nuimkite
skydelius (6) ir (7) paspausdami atitinkamus (virsutinj arba apatinj) atleidimo
mygtukus (4).

Nuplaukite plokstes ir déklg neutraliu plovikliu, sausai nusluostykite ir vél
uZdékite. Sumontuokite plokstes taip, kad riebaly latakas (10) baty nukreiptas
atgal: riebalai turi tekéti j laseline. Pastatykite prietaisg ant karsciui atsparaus
pagrindo ir gerai védinamoje vietoje, bent 30 cm atstumu nuo kity daikty.
PASTABA. Nuimami skydai yra keic¢iami ir dvipusiai: vienoje puséje yra
briaunuotas pavirsius, o kitoje - lygus. Galite kepti i$ abiejy pusiy. Naudodami
pirma karta, iSorinj iSimamy ploksciy stalvirsj patepkite plonu kepimo aliejaus
sluoksniu. Jei véliau gaminsite maista kitoje plokstés puséje, pirma karta
naudodami ja taip pat patepkite aliejumi. Taip uztikrinsite, kad neprideganti
danga veikty geriausiai.

Operacija

UzZdarykite groteles ir prijunkite jas prie elektros tinklo. IS karto po to pasigirsta
garsinis signalas. Visi valdymo skydelio (3) indikatoriai uzsidega ir uzgesta
(zr. ¢ pav.). Skydelio skaitmeniniame ekrane matysite «OFF» («ISjungta»). Tai
reiskia, kad jrenginys veikia miego rezimu ir nesyla.

PASTABA. Pirma karta jjungus prietaisg, jis turi bati sildomas be maisto 10 min.
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Nedidelis lengvy dimy ar kvapo kiekis laikomas normaliu ir nekenksmingu.
I8ankstinis jrenginio pasildymas. Nedékite maisto produkty | kepsnine
jkaitimo metu. Mygtukais pasirinkite vieng i$ trijy rezimy: «Defrost»
(«Atsildymas»), «Lower Crill» («Apatinis grilis»), «<DIY» («Rankinis rezimas»). Arba
paspauskite mygtuka «Menu» («Meniu») ir pasirinkite automatinius rezimus
«Beef» (Jautiena»), «Fish» («Zuvis»), «Chicken» («Vistiena»), «Sausage» («Desra»),
«Hamburger» («Hamburgeris»), «Bacon» («Soniné»). Valdiklio ekrane mirksi
mygtuko indikatorius arba pasirinkto rezimo pavadinimas.

Paspauskite mygtuka «Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas»). Sviesos
diodas &vieCia mélynai, o pasirinktas rezimas $vieCia. Ekrane rodoma
temperatdra ir kaitinimo trukmé.

PASTABA. Kai prietaisas veikia bet kuriuo i§ rezimy, laiko ir temperataros
reik8mes galima keisti spaudZiant atitinkamus mygtukus@ («Aukstyn») ir
[ («Zemyn») (Zr. ¢ pav.).

PASTABA. Jei pasirinkus gaminimo rezima nepaspaudziamas mygtukas
«Start/Cancel»  («Paleidimas/Sustabdymas»), po 15 sekundziy prietaisas
persijungia | miego reZima. Ekrane rodomas uZrasas «OFF» («I§jungta»).
Norédami testi gaminimo procesg, dar karta pasirinkite rezima ir paspauskite
mygtuka «Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas»).

ISankstinis kaitinimas trunka tol, kol grilio plokstés pasiekia anksciau pasirinkto
rezimo temperat0rg (Zr. lentele). Baigus kaitinima, 5 kartus pasigirsta garsinis
signalas. LED indikatorius pakeis spalva j Zalia. Ekrane mirksés gaminimo laikas.
Irenginys persijungs | budéjimo rezima ir palaikys pasiekta skydelio
temperatUra. Tada pradékite gaminti maista.

Lentelé - Maisto gaminimo rezimai

ReZimas Temperatdra | Sildymo trukmé | Numatytuosius

(5 °C/pak) (30 sek. / Zing) nustatymus
«Defrosts 80-120°C nuo1-60min. | 80°C,15 min.
(«Atsildymas»)
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ower Grilb | g5 pa0ec 30 sek.— 60 min. | 200 °C,10 min.
(«Apatinis grilis»)

DIY» — {«Rankinis | g 5300¢ 30 sek.— 60 min. | 230 °C,5 min.
rezimas»)

«Beef» (Jautiena») 200-230 °C 3 min-8min. 230 °C,5 min
«Fish» («Zuvys») 200-230 °C 3 min—8 min. 210 °C, 5 min.
«Chicken» 160-200°C |3 min-12min.  [180°C5 min.
(«Vistiena»)

«Sausage» («Desra») | 160-200 °C 3 min-10 min. 160 °C,5 min
«Hamburger» 150-200 °C 5min-15min. | 150°C, 8 min.
(«<Hamburgeris»)

«Bacon» («Bacon») 160-200 °C 3 min-10 min. 180 °C,5 min.

Produkto paruosimas. Po 30 minuciy jkaitinimo reikia pradéti gaminti maista,
kitaip prietaisas nebepalaikys skydeliuose pasiektos temperattros ir pereis |
miego rezima. Atidarykite kepsning ir sudékite maistg ant apatinés lentynos.
Pica ar Zuvj galite kepti atviroje kepsninéje (zr. d pav.), kad nesugadintuméte
jos formos, o kepsnj ar desrg — uzdaroje kepsninéje. Paspauskite mygtuka
«Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas»). Rezultaty Svieslentéje prasidés
atgalinis skai¢iavimas.

Pasibaigus atgaliniam skaiciavimui, 5 kartus pasigirsta garsinis signalas. Ekrane
rodomas uzrasas «DONE» («Atlikta»). LED indikatorius pasikeis | raudona.
Kepimas baigtas ir prietaisas nustoja Sildyti.

Produkto atitirpinimas. Paspauskite i eilés mygtukus «Defrost»
(«Atsildymas») ir «Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas»). Baige jKkaitinti,
atidarykite kepsnine ir sudékite maista ant apatinés lentynos. Dar karta
paspauskite «Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas») mygtuka. Pasibaigus
atgaliniam skaiciavimui, 5 kartus pasigirsta garsinis signalas. Ekrane pasirodys
uzrasas: «<DONE» («Atlikta»). Teskite kepima pasirinkdami reikiama kepimo
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rezima (zr.lentele).

Rankinis veikimo reZimas. Paspauskite mygtuka «DIY» («Rankinis rezimas»),
pasirinkite  norimg gaminimo temperattrg ir laika, tada paspauskite
«Start/Cancel»  («Paleidimas/Sustabdymas»). Baige jkaitinti, atidarykite
kepsnine ir sudékite maista ant apatinés lentynos. Dar kartg paspauskite
«Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas») mygtuka. Pasibaigus atgaliniam
skai¢iavimui, 5 kartus pasigirsta garsinis signalas. Ekrane pasirodys uZrasas:
«DONE>» («Atlikta).

Jei prietaiso nebeketinate naudoti, igjunkite jj mygtuku «Start/Cancel»

(«Paleidimas/Sustabdymas») ir istraukite kistuka i$ elektros lizdo.

Spalvinis grilio rezimy Zyméjimas

* mélyna spalva - prietaisas veikia jkaitinimo rezimu;

o Zalia - baigtas darbas «|kaitinimo» rezimu;

e geltona - prietaisas veikia gaminimo rezimu;

e raudona - gaminimo reZimas baigtas.

Priezira ir valymas

Palaukite, kol prietaisas atvés, tada atsargiai iSimkite riebaly laséjimo

padékla (8) ir iSimkite jo turinj. Nuimkite nuimamas plokstes. Pries

montuodami keptuve ir nuimamus skydelius nuplaukite juos neutraliu

plovikliu ir kruopsciai isdzZiovinkite. Procedlra pakartokite po kiekvieno kepimo

seanso. Padékliuka ir nuimamus skydelius galima plauti indaplovéje.

Nenaudokite metaliniy Sepeciy ar abrazyviniy valikliy. Prietaiso korpusa

valykite dréegnu skuduréliu su trupuciu ploviklio. Tada nuvalykite pavirsiy sausa

Sluoste.

Galimy gedimy 3alinimas

1. Grilis nejsijungia. Galimos priezastys: lizdas sugedes arba kistukas ne iki galo
ikistas | lizda. Priemoné: jsitikinkite, kad yra maitinimas (pvz, jjunge kita
veikiant] prietaisa) ir kad groteliy kistukas iki galo jkistas j kistukinj lizda.

2. Grilis jsijungia, bet iSimami skydeliai nejkaista. Galimos priezastys: jrenginys
nenustatytas j darbo rezima. Sprendimas: patikrinkite, ar ekrane nustatytas
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darbo laikas ir temperatlra ir ar paspaustas mygtukas «Start/Cancel»
(«Paleidimas/Sustabdymas»).

Ekrane rodomi jrenginio klaidy kodai

e E1-virdutinio termostato kontakto gedimas;

e E2 - virdutinis termostato trumpasis jungimas;

e E3 - apatinio termostato kontakto gedimas;

e E4 —apatinio termostato trumpasis jungimas.

ISPEJIMAS! Jei né vienas i§ galimy sprendimy problemos neigsprendzia,
kreipkités j tiekéjg arba techninés prieZitros centra. Neardykite ir nebandykite
patys taisyti jrenginio.
Informacija apie perdirbima
Sie simboliai nurodo, kad $alindami prietaisa, jo baterijas ir
akumuliatorius bei elektrinius ir elektroninius priedus privalote
laikytis Elektros ir elektroninés jrangos atlieky (WEEE) ir Baterijy ir
akumuliatoriy atliekytaisykliy. Pagal teisés aktus, pasibaigus Sios
HE  jrangos naudojimo laikui, ji turi bati utilizuojama atskirai.
Negalima iSmesti su prietaisu, jo baterijas ir akumuliatorius, o taip pat jo
elektriniai ir elektroniniai priedai kartu su nerGSiuotomis komunalinémis
atliekomis, nes tai baty kenksminga aplinkai. Norint atsikratyti Sios jrangos, ja
reikia grazinti | pardavimo vieta arba atiduoti | vietinj perdirbimo
centra. Norédami gauti daugiau informacijos, turéty kreiptis | vietos klienty
aptarnavimo atlieky salinimo.

ASBISc pasilieka teise modifikuoti jrenginj, redaguoti ir keisti & dokumenta be i%ankstinio
naudotojy jspéjimo.

Garantijos laikotarpis ir aptarnavimo trukmé yra 2 metai nuo gaminio jsigijimo datos,

Gamintojo duomenys: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limasolis, Cyprus
(Kipras). Pagaminta Kinijoje.
Naujausia informacija ir issamius prietaisy apradymus, taip pat prijungimo instrukcijas, sertifikatus,
kokybés pretenzijas ir garanting informacija galima atsisiysti i svetainés aeno.com/documents.
Visi prekiy zenklai ir prekiy zenkly pavadinimai yra atitinkamy savininky nuosavybé.
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AENO EG5 elektriskais grils ir piemérots dazadu galas un zivju édienu
agatavosanai.

Tehniskie dati

Baro3anas spriegums: 220-240 V (AC); frekvence: 50-60 Hz; Jauda: 2000,0 Vt.
Darba temperatdra: 80-230 °C. Atvérsanas lenkis: lidz 180°. Tauku pilienu
paplate: plastmasas. Nonemami paneli: atgriezeniski. GatavoSanas rezimu
skaits: 9. Stravas padeves kabelis: 1 m. Darba virsmas izmérs (garxpl):
320 mm x 220 mm. Svars: 5,08 kg.

Piegades pakete
AENO EG5 grils, nonemami paneli (6) un (7), plastmasas pilienu teknes
paliktnis (8), lietosanas pamaciba, garantijas karte.

lerobeZojumi un bridinajumi

BRIDINAJUMS! LietoSanas instrukciju neieverosana var radit kait&jumu
lietotaja veselibai vai ipasumam.

Bérni un personas ar fiziskiem vai garigiem traucéjumiem drikst lietot ierici
tikai pieauguso uzraudziba, kuri ir atbildigi par vinu drosibu. lerici drikst lietot
tikai majas apstaklos un saskana ar $aja dokumenta vai pilnaja lietotaja
rokasgramata, kas pieejama vietné aeno.com/documents, sniegtajiem
noradijumiem.

Pirms ierices pieslégsanas elektrotiklam parbaudiet, vai tehniskaja
dokumentacija noraditais nominalais spriegums atbilst kontaktligzdas
nominalajam spriegumam. lerices savieno$anai un atvienosanai drikst
izmantot tikai sausas rokas. Neiegremdéjiet ierici Gdeni vai citos Skidrumos.
Novietojiet ierici uz horizontalas virsmas, lai neraditu risku, ka ta apgazisies.
lerices korpuss darbibas laika klGst |oti karsts. Nepieskarieties iericei, kamér ta
nav pilniba atdzisusi, vai izmantojiet aizsargcimdus vai cimdus. Atverot ierices
vaku, turiet rokturi (1). Parnésajiet ierici, turot to tikai par pamatni. Lielais
partikas daudzums, kas jaievieto iericé, apgrutina vaka aizvérsanu. Nespiediet
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vaku ar spéku, jo tas var sabojat ierici. Gatavos &dienus no plits nonemiet tikai
ar karstumizturigu lapstinu. Nelietojiet daksinas, nazus vai citus asus
piederumus, lai nesabojatu nonemamo panelu pretpielipsanas parklajumu.
Neatstajiet darbojosos ierici bez uzraudzibas. Péc ierices lietosanas vai pirms
tas tirisanas vienmeér atvienojiet stravas kontaktdaksu. Lai izvairitos no
apdegumiem, neiznemiet pilienu paplati (8) ar saturu, lidz ierice nav pilniba
atdzisusi. Neremontéjiet ierici pasi, sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.
Neveiciet nekadas izmainas iericé vai tas sastavdalas.

Gatavosanas darbam

Izsainojiet ierici, iznemiet tauku pilienu paplati (8). Nonemiet panelus (6) un (7),
nospieZot attiecigo (augséjo vai apaksgjo) atbrivosanas pogu (4).

Nomazgajiet panelus un paplati ar neitralu mazgasanas lidzekli, noslaukiet lidz
sausumam un uzlieciet atpakal. Uzstadiet panelust3, lai tauku teknes (10) batu
vérstas uz aizmuguri: smérvielam japlust pilienu tekné. Novietojiet ierici uz
karstumizturiga pamata un labi védinama vieta vismaz 30 cm attaluma no
citiem priekSmetiem.

PIEZIME. Nonemamie paneli ir nomainami un abpuséji: vienai pusei ir rievota
virsma, bet otra ir plakana. Varat gatavot uz abam pusém. Pirmo reizi lietojot
nonemamo panelu aréjo darba virsmu plana karta ieellojiet ar cepamo ellu. Ja
vélak édienu gatavosiet uz otras panela puses, pirmo reizi to uzklajiet ari uz tas,
izmantojot paneli pirmo reizi, ar ellu. Tas nodrosinas vislabako nepielipiga
parklajuma darbibu.

Operacija

Aizveriet grilu un pievienojiet to. Talit péc tam atskan akustisks signals. Visi
indikatori uz vadibas panela (3) iedegas un nodziest (skatit ¢ attélu). Panela
ciparu displeja paradisies «OFF» («Izslégts»). Tas nozimeé, ka ierice atrodas
miega rezima un nesasilst.

PIEZIME. Pirmo reizi ieslédzot ierici, ta 10 minGtes jauzsilda bez édiena. Neliels
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daudzums vieglu dumu vai smakas tiek uzskatits par normalu un nekaitigu
paradisanos.

lerices priekssildiSsana. Grila uzkarsésanas laika neielieciet grila édienu.
Izmantojiet pogas, lai izvélétos vienu no trim reZimiem: «Defrost»
(«Atkausésana»), <Lower Grill» («Apaksgrils»), «<DIY» («Manualais rezims»). Var ari
nospiest pogu «Menu» («Izvélne»), lai izvélétos automatiskos rezimus «Beef»
(«Liellopu gala»), «Fish» («Zivis»), «Chicken» («Vistas»), «Sausage» («Desa»),
«Hamburger» («Hamburgeri»), «Bacon» («Bekons»). Vadibas panela displeja
mirgo pogas indikators vai izvéléta reZzima nosaukums.

Nospiediet pogu «Start/Cancel» («Sakums/Apstasanas»). LED iedegas zila krasa
un iedegas izvéletais rezims. Displeja tiek radita temperattra un sildisanas
laiks.

PIEZIME. Kamér ierice atrodas jebkurd no rezimiem, laika un temperataras
vértibas var mainit, nospiezot attiecigas pogas@ («Uz augsu») un@ («Uz leju»)
(skatit ¢ attelu).

PIEZIME. Ja péc gatavosanas reZima izvéles netiek nospiesta poga
«Start/Cancel» («Sakums/Apstasanas»), ierice péc 15sekundem parslédzas
miega rezima. Displeja paradas «OFF» («Izslégts»). Lai turpinatu gatavosanas
procesu, Vélreiz izvélieties rezZimu un nospiediet pogu «Start/Cancel»
(«Sakums/Apstasanas»).

Priekssildisana ilgst, Iidz grila paneli ir sasniegusi ieprieks izvéléta rezima
temperatUru (skatit tabulu). Kad priekssildisana ir pabeigta, 5 reizes atskan
skanas signals. LED indikators mainis krasu uz zalu. Uz displeja mirgo
gatavosanas laiks. lerice parslégsies gaidisanas rezima, uzturot sasniegto
panela temperatGru. Péc tam saciet gatavosanas procesu.
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Tabula - Gatavosanas rezimi

ReZims Temperatiara | Sildisanas laiks Nokluséjuma
(5 °C/pak.) (30 sek./pak.) iestatijumi

«Defrost 80-120 °C 1 min.—60 min. 80 °C, 15 min.

(«Atkausésana»)

«Lower Grilb, 80-220 °C 30 sek.—60 min. | 200 °C,10 min.

(«Apakséjais grils»)

«OIY> 80-230 °C 30 sek.~60 min. | 230 °C, 5 min.

(«Manualais rezims»)
«Beef» («Liellopu

200-230 °C 3 min.— 8 min. 230 °C,5 min.
gala»)
«Fish» («Zivis») 200-230 °C 3 min.— 8 min. 210 °C, 5 min.
«Chicken» («Vistas») | 160-200 °C 3 min.—12 min. 180 °C, 5 min.
«Sausage» («Desa») 160-200 °C 3 min.—10 min. 160 °C, 5 min.
«Hamburger 150200°C | 5min.~15min. | 150°C, 8 min.
(«Hamburgeru»)
«Bacon» («Bacon») 160-200 °C 3 min.—10 min. 180 °C,5 min.

Produkta sagatavosana. Péc 30 mindsu priekssildisanas ir jasak gatavot
édienu, pretéja gadijuma ierice vairs neuzturés uz paneliem sasniegto
temperatdru un paries miega rezima. Atveriet grilu un novietojiet édienu uz
apakséja plaukta. Ja ta ir pica vai zivs, lai nesabojatu tas formu, to var gatavot
atverta grila (sk. d attélu), ja tas ir steiks vai desa, vai slégta gril3, ja tas ir steiks
vai desa. Nospiediet pogu «Start/Cancel» («Sakums/Apstasanas»). Uz tablo
saksies atpakalskaitisana.

Kad atpakalskaitiSsana ir beigusies, 5reizes atskan skanas signals. Displeja
paradas «DONE» («Paveikts»). LED indikators klGs sarkans. Gatavo$ana ir
pabeigta, un ierice partrauc sildisanu.

N4 aeno.com/documents



Produkta atkauséSana. Nospiediet péc kartas pogas «Defrost»

(«Atkausésana») un «Start/Cancel» («Sakums/Apstasanas»). Péc uzkarsésanas

beigam atveriet grilu un novietojiet édienu uz apaksgja plaukta. Vélreiz

nospiediet «Start/Cancel» («Sakums/Apstasanas») pogu. Péc atpakalskaitianas

beigam 5 reizes atskan skanas signals. Displeja paradisies: <kDONE» («Paveikts»).

Turpiniet gatavosanu, izvéloties vajadzigo gatavosanas rezimu (skatit tabulu).

Manualais darbibas reZzims. Nospiediet pogu «DIY» («Manualais rezims»),

izvélieties vélamo gatavoSanas temperatdru un laiku, péc tam nospiediet

«Start/Cancel» («<Sdkums/Apstasanas»). Péc uzkarsésanas beigam atveriet grilu

un novietojiet édienu uz apak3éja plaukta. Vélreiz nospiediet «Start/Cancel»

(«Sakums/Apstasanas») pogu. Péc atpakalskaitisanas beigam 5 reizes atskan

skanas signals. Displeja paradisies: «kDONE» («Paveikts»).

Ja ierici vairs neplanojat lietot, izslédziet to ar pogu «Start/Cancel»

(«<Sakums/Apstasanas») un atvienojiet to no elektribas kontaktligzdas.

Grila reZimu krasu indikacija

o zils - ierice ir reZima «Priekssildisana»;

* zal$ - darbiba reZzima «Priekssildisana» ir pabeigta;

e dzeltena - ierice ir gatavosanas rezima;

e sarkans - gatavosanas rezima darbiba ir pabeigta.

Kopsana un tirisana

Pagaidiet, Iidz ierice atdziest, péc tam uzmanigi iznemiet tauku pilienu

paplati (8) un iznemiet tas saturu. Nonemiet nonemamos panelus. Izmazgajiet

pannu un nonemamos panelus, izmantojot neitralu mazgasanas lidzekli, un

pirms atkartotas uzstadisanas tos rapigi nosusiniet. Atkartojiet proceduru péc

katras gatavo$anas sesijas. Paplati un nonemamos panelus var mazgat trauku

mazgajamaja masina. Nelietojiet metala birstes vai abrazivus tirisanas

lidzeklus. Notiriet ierices korpusu ar mitru dranu un nedaudz mazgasanas

lidzekla. Péc tam noslaukiet virsmu ar sausu dranu.

lesp&jamu darbibas traucéjumu novérsana

1. Grils netiek ieslégts. lespéjamie iemesli: kontaktligzda ir bojata vai
kontaktdaksa nav pilniba ievietota kontaktligzda. Risinajums: Parliecinieties,
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ka ir strava (pieméram, pieslédzot citu funkciong&josu ierici) un ka restes
kontaktdaksa ir pilniba ievietota kontaktligzda.

2. Grils ieslédzas, bet nonemamie paneli nesasilst. lesp&jamie iemesli:ierice nav
iestatita darba rezima. Risinajums: parbaudiet, vai displeja ir iestatits darba
laiks un temperatira un vai ir nospiesta poga «Start/Cancel»
(«<Sakums/Apstasanas»).

Displeja redzamie ierices klidu kodi

e El-augséja termostata kontakta bojajums;

e E2 - augséja termostata issavienojums;

e E3 - apakséja termostata kontakta parravums;

e E4 - apakséjais termostata Issavienojums.

BRIDINAJUMS! Ja neviens no iespéjamajiem risinajumiem problému

neatrisina, sazinieties ar piegadataju vai servisa centru. Ladzu, neizjauciet un

neméginiet labot ierici pasi.

Informacija par parstradi

Sie simboli norada, ka, atbrivojoties no ierices, tas baterijam un
akumulatoriem, ka ari tas elektriskajiem un elektroniskajiem
piederumiem, jaievéro elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu
(WEEE) un bateriju un akumulatoru atkritumu noteikumi.
[ Noteikumi paredz, ka &is iekartas, beidzoties to kalpo$anas laikam,
ir jalikvidé atseviski. Neizmetiet ierici, tas baterijas un akumulatorus,
ka ari elektriskos un elektroniskos piederumus kopa ar neskirotiem sadzives
atkritumiem, jo tas kaitétu videi. Lai atbrivotos no So iekartu, ta ir janodod
atpakal ta tirdzniecibas vai nodot vietéjo uz parstradilai sanemtu sikaku
informaciju, sazinieties ar vietéjo sadzives atkritumu apglabasanas dienestu.

ASBISc patur tiesibas modificét ierici un veikt izmainas un labojumus $aja dokumenta bez

iepriek&éja bridinajuma lietotajiem.

Garantijas termin un kalposanas laiks ir 2 gadi no produkta iegades datuma

Razotaja dati: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus (Kipra).

Razots Kna.

Jaunaka informacija un detalizati iericu apraksti, ka ar pievienosanas instrukcijas, sertifikati,

kvalitates prasibu un garantijas informacija ir pieejama lejupieladei vietné aeno.com/documents.

Visas precu zimes un zimolu nosaukumi ir to attiecigo ipasnieku ipasums:
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[ Grill elektryczny AENO EGS5 jest przeznaczony do przyrzadzania réznych
potraw miesnych i rybnych.

Dane techniczne

Napiecie zasilania: 220-240 V (AC); czestotliwos¢é: 50-60 Hz; Moc: 2000,0 W.
Temperatura pracy: 80-230 °C. Kat otwarcia: do 180°. Taca ociekowa na ttuszcz:
plastik. Zdejmowane ptyty: dwustronne. Liczba trybéw gotowania: 9. Przewod
zasilajacy: 1 m. Rozmiar powierzchni roboczej (dt x sz): 320 mm x 220 mm.
Waga: 5,08 kg.

Komplektnosé

Grill AENO EGS5, zdejmowane ptyty (6) i (7), plastikowa taca ociekowa na ttuszcz
(8), krétka instrukcja obstugi, karta gwarancyjna.

Ograniczenia i ostrzezenia

OSTRZEZENIE! Nieprzestrzeganie instrukcji obstugi moze spowodowad
szkody dla zdrowia lub mienia uzytkownika.

Dzieci i osoby niepetnosprawne fizycznie lub umystowo moga korzysta¢ z
urzadzenia wytacznie pod nadzorem oséb dorostych, ktére sa odpowiedzialne
za ich bezpieczenstwo. Urzadzenie powinno by¢ uzytkowane wytacznie w
warunkach domowych i zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszym
dokumencie lub w petnej instrukcji obstugi, dostepnej na stronie
aeno.com/documents.

Przed podfaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie znamionowe podane w dokumentacji technicznej odpowiada
napieciu w gniazdku elektrycznym. Podtaczanie i odtaczanie urzadzenia nalezy
wykonywaé wytacznie suchymi ragkami. Nie nalezy zanurzaé¢ urzadzenia w
wodzie lub innych ptynach. Ustaw urzadzenie na poziomej powierzchni tak,
aby nie byto ryzyka jego przewrdcenia.

Podczas pracy korpus urzadzenia bardzo sie nagrzewa. Nie dotykaj urzadzenia,
dopdki catkowicie nie ostygnie lub uzyj rekawic ochronnych. Podczas
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otwierania pokryw urzadzenia nalezy trzymac¢ za uchwyt (). Przenosi¢
urzadzenie trzymajac je tylko za podstawe. Duza liczba prouktéow w grillu
utrudnia zamykanie pokrywy. Nie nalezy naciska¢ pokrywy mocno, poniewaz
moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia. Ugotowane potrawy nalezy
zdejmowac z piyty grzewczej wytacznie za pomocg zaroodpornej topatki. Nie
nalezy uzywac widelcéw, nozy ani innych ostrych przyboréw, aby nie uszkodzi¢
nieprzywierajacej powtoki zdejmowanych ptyt.

Nie nalezy pozostawia¢ pracujgcego urzadzenia bez nadzoru. Zawsze odtgczaj
wtyczke zasilania po uzyciu lub przed czyszczeniem urzadzenia. Aby zapobiec
poparzeniom, nie wyjmuj tacki ociekowej (8) z zawartoscia, dopoki urzgdzenie
nie ostygnie catkowicie. Nie naprawiaj urzagdzenia samodzielnie, skontaktuj sie
z autoryzowanym centrum serwisowym. Nie dokonuj zadnych modyfikacji
urzadzenia ani jego komponentéw.

Przygotowanie do pracy

Rozpakuj urzadzenie, wyjmij tace na ttuszcz (8). Zdejmij ptyty (6) i(7),
naciskajac odpowiednie (gérne lub dolne) przyciski zwalniajace (4).

Umyj ptyty i tace neutralnym detergentem, wytrzyj do sucha i ponownie
zamontuj. Zamontuj piyty tak, aby rynienka ttuszczowa (10) byta skierowana do
tytu: ttuszcz powinien sptyna¢ na nig do tacy. Umies¢ urzadzenie na
zaroodpornej podstawie i w dobrze wentylowanym miejscu, w odlegtosci co
najmniej 30 cm od innych przedmiotow.

UWAGA. Zdejmowane ptyty sa wymienne i dwustronne: jedna strona ma
powierzchnie zebrowang, a druga jest ptaska. Mozna gotowac na obu stronach.
Przy pierwszym uzyciu nalezy posmarowac zewnetrzny blat wyjmowanych piyt
cienka warstwa oleju spozywczego. Jesli pézniej bedziesz gotowac na drugiej
stronie plyt, przy pierwszym uzyciu posmaruj jg rowniez olejem. Dzieki temu
powtoka nieprzywierajaca bedzie dziata¢ najlepiej.
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Eksploatacja

Zamknij grill i podtgcz go do gniazdka. Natychmiast po tym rozlega sie sygnat
dzwiekowy. Wszystkie wskazniki na panelu sterowania (3) zaswieci sie i gasna
(patrz rysunek ). Na wyswietlaczu numerycznym centrali pojawi sie
komunikat ,OFF" (,Wytgczone"). Oznacza to, ze urzadzenie znajduje sie w trybie
uspienia i nie nagrzewa sie.

UWAGA. Przy pierwszym wiaczeniu urzadzenie musi by¢ podgrzewane bez
potraw przez 10 minut. Obecnos¢ niewielkiej ilosci lekkiego dymu lub zapachu
jest uwazana za normalna i nieszkodliwa.

Wstepne nagrzewanie urzadzenia. Nie wkitadac potraw do grilla podczas fazy
wstepnego nagrzewania. Za pomoca przyciskéw wybierz jeden z trzech
trybow: ,Defrost” (,Odszranianie”), ,Lower Grill" (,Dolna ptyta”), ,DIY" (,Tryb
reczny”). Alternatywnie, nacisna¢ przycisk ,Menu”, aby wybra¢ tryby
automatyczne ,Beef” (,Wotowina”), ,Fish” (,Ryba”), ,Chicken” (,Kurczak”),
,Sausage” (,Kietbasa”), ,Hamburger», ,Bacon” (,Bekon”). Wskaznik przycisku
lub nazwa wybranego trybu bedzie migac na wyswietlaczu panelu sterowania.
Nacisnij przycisk ,Start/Cancel” (,Zaczaé/Konczy<”). Dioda LED s$wieci na
niebiesko i podswietlony jest wybrany tryb. Na wyséwietlaczu pojawia sie
temperatura i czas ogrzewania.

UWAGA. Gdy urzadzenie znajduje sie w dowolnym trybie, wartosci czasu i
temperatury mozna zmienia¢ naciskajac odpowiednie przyciski [ (,W gore”) i
® (,W dot") (patrz rysunek ¢).

UWAGA. Jesli po wybraniu trybu gotowania nie zostanie nacisniety przycisk
,Start/Cancel” (,Zacza¢/Korczyc"), urzadzenie po15 sekundach przejdzie wtryb
uspienia. Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,OFF" (,Wytaczone”). Aby
kontynuowac proces prygotowania, nalezy ponownie wybraé tryb i nacisnac
przycisk ,Start/Cancel” (,Zaczaé/Konczy<").
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Wstepne nagrzewanie trwa do momentu, gdy plyty grilla osiagng temperature
odpowiadajgca poprzednio wybranemu trybowi (patrz tabela). Po zakoriczeniu
podgrzewania 5 razy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Wskaznik LED zmieni
kolor na zielony. Czas gotowania bedzie migat na wyswietlaczu. Urzadzenie
przejdzie w tryb czuwania, utrzymujac osiggnieta temperature panelu.
Nastepnie przystapi¢ do gotowania.
Tabela - Tryby gotowania

Tryb Temperatura | Czas nagrzewania | Ustawienia
(5 °C/krok.) (30 s./krok.) domysine

nDefrost” 80-120 °C 1 min. - 60 min. 80 °C, 15 min.
(,Rozmrazanie”)
,,Low?r Grill" (,Dolna 80-220 °C 30's.— 60 min. 200 ,C'
ptyta”) 10 min.
DI ; )

” 80-230°C 30 sek. - 60 min. 230 °C,5 min.
(,Tryb reczny”)
,Beef” (,Wotowina”) | 200-230 °C 3 min.—8 min. 230 °C,5 min.
«Fish" (,Ryba") 200-230 °C 3 min.-8 min. 210 °C,5 min.
nChicken” 160-200°C |3 min.~12min. 180 °C 5 min.
(,Kurczak”)
nSausage’ 160-200 °C 3 min. 10 min. 160 °C, 5 min.
(,Kietbasa”)
,Hamburger” 150-200 °C 5 min.-15min. 150 °C, 8 min.
,Bacon” (,Bekon”) 160-200 °C 3 min.-10 min. 180 °C, 5 min.

Przygotowanie potraw. Po 30 minutach podgrzewania nalezy rozpoczac

gotowanie,

120

W  przeciwnym

razie urzadzenie nie bedzie utrzymywac
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temperatury osiagnietej na ptytach i przejdzie w tryb uspienia. Otworz grill i
umies¢ potrawy na dolnej potce. Mozna gotowaé w otwartym grillu (patrz
rysunek d), jesli jest to pizza lub ryba, aby nie zepsué¢ ich ksztattu, lub w
zamknietym grillu, jedli jest to stek lub kietbasa. Nacisnij przycisk ,Start/Cancel”
(,Zaczaé/Konczyc"). Na wyswietlaczu rozpocznie sig odliczanie czasu.

Po zakonczeniu odliczania 5 razy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Na
wyswietlaczu pojawia sie napis ,DONE" (,Gotowe"). Wskaznik LED zmieni kolor
na czerwony. Gotowanie jest zakonczone i urzgdzenie przestaje grzac.

Rozmrazanie produktow. Nacisnij kolejno przyciski ,Defrost” (,Rozmrazanie”)
i ,Start/Cancel” (,Zacza¢/Konczyc”). Po zakonczeniu podgrzewania, otworz grill
i umies¢ potrawe na dolnej pdtce. Ponownie nacisnij przycisk ,Start/Cancel”
(,Zaczaé/Konczyc"). Po zakonczeniu odliczania 5 razy rozlega sie sygnat
akustyczny. Na wyswietlaczu pojawi sie napis: ,DONE" (,Gotowe”).
Kontynuowac¢ gotowanie, wybierajgc zadany tryb gotowania (patrz tabela).
Tryb pracy recznej. Nacisna¢ przycisk ,DIY" (,Tryb reczny”), wybra¢ zadana
temperature i czas gotowania, a nastepnie nacisnac przycisk ,Start/Cancel”
(,Zaczaé/Konczy<”). Po zakonczeniu podgrzewania, otwoérz grill i umiesé
jedzenie na dolnej podtce. Ponownie nacisnij przycisk ,Start/Cancel”
(,Zaczaé/Konczyc"). Po zakonczeniu odliczania 5 razy rozlega sie sygnat
akustyczny. Na wyséwietlaczu pojawi sie napis: ,DONE" (,Gotowe").

Jesli nie zamierzasz juz uzywac urzadzenia, wytacz je przyciskiem ,Start/Cancel”
(,Zaczac/Konczyc") i wyjmij wtyczke z gniazdka.

Kolorowe oznaczenia trybéw pracy grilla

niebieski — urzadzenie jest w trybie ,Podgrzewanie”;

zielony - zakonczona praca w trybie ,Podgrzewanie”;

26ty — urzadzenie jest w trybie ,Przygotowanie”;

czerwony — zakonczona praca w trybie ,Przygotowanie”.
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Czyszczenie

Poczekaj, az urzadzenie ostygnie, a nastepnie ostroznie wyjmij tacke ociekowa
na ttuszcz (8) i usun jej zawartos¢. Usun zdejmowane piyty. Umyj tace i
zdejmowane ptyty przy uzyciu neutralnego detergentu i doktadnie wysuszy¢
przed ponownym zamontowaniem. Powtarza¢ procedure po kazdym
gotowaniu. Tace i zdejmowane ptyty mozna my¢ w zmywarce. Nie nalezy
uzywa¢ metalowych szczotek ani éciernych srodkéw czyszczgcych. Wyczysé
korpus urzadzenia za pomoca wilgotnej szmatki i niewielkiej iloéci detergentu.
Nastepnie wytrzyj powierzchnie suchg szmatka.

Rozwigzanie probleméw

. Grill nie wiacza sie. Mozliwe przyczyny: gniazdo jest uszkodzone lub wtyczka
nie jest catkowicie wiozona do gniazda. Rozwigzanie: Upewni¢ sig, ze jest
zasilanie (np. przez podtaczenie innego dziatajgcego urzadzenia) i ze wtyczka
grilla jest catkowicie wiozona do gniazdka.

. Grill sie wiacza, ale zdejmowane plyty nie nagrzewaja sie. Mozliwe przyczyny:
urzadzenie nie zostato ustawione w trybie pracy. Rozwigzanie: sprawdzi¢, czy
czas pracy i temperatura na wyswietlaczu sg ustawione i czy przycisk
,Start/Cancel” (,Zacza¢/Konczy¢”) jest weisniety.

N

Kody btedéw urzadzenia wyswietlane na wyswietlaczu
e E1- uszkodzenie styku gornego termostatu;

e E2-zwarcie gérnego termostatu;

e E3 - uszkodzenie styku dolnego termostatu;

e E4 -zwarcie dolnego termostatu.

OSTRZEZENIE! Jesli zadne z mozliwych rozwiazan nie rozwiazuje problemu,
nalezy skontaktowac sie z dostawca lub centrum serwisowym. Prosze nie
demontowac ani nie prébowac naprawiac urzadzenia samodzielnie.
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Informacje dotyczace recyklingu
Symbole te oznaczajg, ze podczas utylizacji urzadzenia, jego baterii
i akumulatoréw oraz akcesoriow elektrycznych i elektronicznych
nalezy przestrzega¢ przepiséw dotyczacych zuzytego sprzetu
[ elektrycznego i elektronicznego (WEEE) oraz baterii i
akumulatoréw.
Zgodnie z przepisami to urzadzenie podlega selektywnej utylizacji po
zakorczeniu okresu uzytkowania.
Nie wolno wyrzuca¢ urzadzenia, jego baterii i akumulatoréw oraz akcesoriow
elektrycznych i elektronicznych razem z niesortowanymi odpadami
komunalnymi, poniewaz moze to by¢ szkodliwe dla $rodowiska.
Aby utylizowa¢ urzadzenie, nalezy je zwrdci¢ do punktu sprzedazy lub
przekazac do lokalnego centrum recyklingu.
W celu uzyskania szczegdtowych informacji nalezy skontaktowaé sie z
lokalnymi stuzbami zajmujacymi sie usuwaniem odpaddw z gospodarstw
domowych.

Firma ASBISc zastrzega sobie prawo do modyfikowania urzadzerioraz wprowadzania zmian i
modyfikadji w ninigjszym dokumencie bez wczeéniejszego informowania uzytkownikéw.

Okres gwarancji i uzytkowania wynosi 2 lata od daty zakupu produktu.

Dane producenta: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Ciprus) . Wyprodukowano w China.

Aktualne informacje i szczegélowe opisy urzadzen, jak réwniez instrukcje podiaczenia, certyfikaty,
reklamacje jakosciowe i informacje gwarancyjne s3 dostepne do pobrania na stronie
aeno.com/documents. Wszystkie znaki towarowe i nazwy marek sg wtasnoscig ich wiascicieli
(X8 Gratarul electric AENO EGS este potrivit pentru a gati diverse preparate din
carne si peste.
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Date tehnice

Tensiunea de alimentare: 220-240V (AC); frecventa: 50-60 Hz; Putere:
2000,0 W. Temperatura de functionare: 80-230 °C. Unghi de deschidere: pana
la 180°. Tava de scurgere a grasimii: plastic. Panouri detasabile: reversibile.
Numar de moduri de gatit: 9. Cablu de alimentare:1 m. Dimensiunea suprafetei
de lucru (lungime x latime): 320 mm x 220 mm. Greutatea: 5,08 kg.

Pachet de aprovizionare
Gratar AENO EGS5, panouri detasabile (6) si (7), tava de scurgere a grasimii din
plastic (8), ghid de pornire rapidé, card de garantie.

avertismente

ATENTIE! Nerespectarea instructiunilor de utilizare poate provoca daune
pentru sdndtatea sau bunurile utilizatorului.

Copiii si persoanele cu dizabilitati fizice sau mentale pot utiliza dispozitivul
numai sub supravegherea adultllor care sunt responsabili pentru siguranta lor.
Unitatea trebuie sé fie utilizatd numai intr-un mediu casnic si in conformitate
cu instructiunile din acest document sau din manualul complet de utilizare,
disponibil la aeno.com/documents.

Tnainte de a conecta aparatul la reteaua electricg, verificati daca tensiunea
nominala specificata in documentatia tehnica corespunde cu cea a prizei
electrice. Pentru conectarea si deconectarea unitatii trebuie folosite numai
maini uscate. Nu scufundati dispozitivul in apa sau in alte lichide. Asezati
aparatul pe o suprafata orizontald, astfel incat sa nu existe riscul ca acesta sa se
rastoarne.

Corpul aparatului se incalzeste foarte tare in timpul functionarii. Nu atingeti
aparatul pana cand nu s-a racit complet sau folositi manusi de protectie sau
manusi. Tineti manerul (1) atunci cand deschideti capacul aparatului.
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Transportati aparatul tinandu-l numai de baza. Cantitatea mare de alimente
care trebuie introdusa in aparat face dificila inchiderea capacului. Nu apasati
cu fortd capacul, deoarece acest lucru ar putea deteriora unitatea. Scoateti
alimentele gatite de pe plita numai cu o spatula rezistenta la caldura. Nu folositi
furculite, cutite sau alte ustensile ascutite pentru a evita deteriorarea stratului
antiaderent al panourilor detasabile.

Nu l&sati unitatea in functiune nesupravegheata. Deconectatiintotdeauna fisa
de alimentare dupa utilizare sau inainte de a curata aparatul. Pentru a preveni
arsurile, nu scoateti tava (8) cu continutul pana cand aparatul nu se réceste
complet. Nu reparati singur aparatul, adresati-vd unui centru de service
autorizat. Nu efectuati nicio modificare a aparatului sau a componentelor sale.
Pregétirea pentru munca

Despachetati aparatul, scoateti tava de scurgere a grasimii (8). indepartati
panourile (6) si (7) prin apésarea butoanelor de eliberare (4) respective (superior
sau inferior).

Spalati panourile si tava cu detergent neutru, stergeti-le si montati-le din nou.
Instalati panourile astfel incat jgheabul de grasime (10) sa fie orientat inve
grasimea trebuie s& curga in tava de scurgere. Asezati aparatul pe o baza
rezistentd la caldura si intr-o zona bine ventilata, la cel putin 30 cm distanta de
alte obiecte.

NOTA. Panourile detasabile sunt interschimbabile si reversibile: o parte are o
suprafata cu nervuri, iar cealalta este plata. Se poate gati pe ambele parti. La
prima utilizare, ungeti blatul exterior al panourilor detasabile cu un strat subtire
de ulei de gatit. Daca mai tarziu veti gati pe cealalta parte a panourilor, aplicati
un strat de ulei si pe aceasta atunci cand o folositi pentru prima data. Acest
lucru va garanta ca acoperirea antiaderenta functioneaza cel mai bine.
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Operatiunea

Inchideti gratarul si conectati-l la priza. Imediat dupa aceea, se emite un
semnal acustic. Toate indicatoarele de pe panoul de comanda (3) se aprind si
se sting (ved. fig. ¢). Veti vedea "OFF" ("Oprit") pe afisajul numeric al panoului.
Aceasta inseamnd ca unitatea este in modul de repaus si nu se incalzeste.
NOTA. Prima dati cand aparatul este pornit, acesta trebuie incalzit fara
alimente timp de 10 min. Prezenta unei cantitati mici de fum sau miros usor
este consideratd normalé si inofensiva.

Preincalzirea unitatii. Nu introduceti alimente in gratar in timpul etapei de
preincélzire. Folositi butoanele pentru a selecta unul dintre cele trei moduri:
"Defrost" ("Dezghetare"), "Lower Grill" ("Gratar inferior"), "DIY" ("Mod manual").
Alternativ, apdsati butonul "Menu" ('"Meniu") pentru a selecta modurile
automate "Beef" ('Carne de vitd"), "Fish" ("Peste"), "Chicken" ("Pui"), "Sausage"
("Carnati"), "Hamburger", "Bacon" ("Sunca"). Indicatorul butonului sau numele
modului selectat va clipi pe afisajul panoului de control.

Apésati butonul "Start/Cancel" ("Start/Stop"). LED-ul se aprinde in albastru si se
aprinde modul selectat. Afisajul indica temperatura si timpul de incalzire.
NOTA. in timp ce aparatul se afl§ in oricare dintre aceste moduri, valorile
timpului si ale temperaturii pot fi modificate prin apasarea butoanelor
corespunzatoare ® ("Sus") si ® ("Jos") (a se vedea figura ¢).

NOTA. Dacd butonul "Start/Cancel" ('Start/Stop") nu este apasat dupa
selectarea unui mod de gatit, aparatul trece in modul de repaus dupa
15 secunde. "OFF" ("Oprit") apare pe ecran. Pentru a continua procesul de
gatire, selectati din nou modul si apasati butonul "Start/Cancel" ("Start/Stop").

Preincalzirea dureaza pana cand panourile gratarului au atins temperatura din
modul selectat anterior (a se vedea tabelul). Cand se termina preincalzirea, se
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emite un semnal acustic de 5 ori. Indicatorul LED fsi va schimba culoarea in
verde. Timpul de gatire va clipi pe afisaj. Unitatea va intra in modul stand-by,
mentinand temperatura obtinuta a panoului. in continuare, treceti la gatit.

Tabelul - Moduri de gatit

Mod Temperatura | Timp de Setari implicite
(5 °C/pas) incalzire
(30 sec/pas)
"Defrost"
etros 80-120 °C 1min-60min. | 80°C,15 min
("Dezghetarea")
"Lower Grill" ('Gratar | g, 556 oc 30sec—60 min | 200 °C,10 min
inferior")
"DIY" . .
80-230°C 30 sec - 60 min 230 °C,5 min
("Mod manual")
Beef'(‘Camede  |,00230°c  [3min-8min  |230°C 5 min
vita")
"Fish" ("Peste") 200-230°C 3 min-8min 210°C, 5 min
"Chicken" ("Pui") 160-200 °C 3min-12min 180 °C 5 min
"Sausage" ("Carnati") [ 160-200 °C 3 min-10 min 160 °C, 5 min
"Hamburger" 150-200 °C 5min-15min 150 °C, 8 min
"Bacon" ("Suncad") 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C,5 min

Pregétirea produsului. Dupa ce preincélzirea a fost finalizata timp de 30 min,
trebuie inceputa gatitul, altfel aparatul nu va mai mentine temperatura atinsa
pe panouri si intra in modul sleep. Deschideti gratarul si asezati alimentele pe
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raftul inferior. Puteti gati in gratarul deschis (a se vedea figura d) daca este
vorba de pizza sau peste, pentru a nu-i strica forma, sau in gratarul inchis daca
este vorba de fripturad sau carnati. Apasati butonul "Start/Cancel" ("Start/Stop").
O numaratoare inversa va incepe pe tabela de marcaj.

Cand numaratoarea inversa este finalizata, se emite un semnal acustic de 5 ori.
Pe ecran apare "DONE" ("Gata"). Indicatorul LED se va schimba in rosu. Gatitul
este terminat si aparatul se opreste din incalzire.

Dezghetarea produsului. Apasati consecutiv  butoanele "Defrost"
("Dezghetarea") si "Start/Cancel" ('Start/Stop"). Dupa ce preincalzirea este
completd, deschideti gratarul si asezati alimentele pe raftul inferior. Apasati din
nou butonul "Start/Cancel" ("Start/Stop"). La sfarsitul numaratorii inverse, un
semnal acustic sun& de 5 ori. Pe ecran apare "DONE" ("Gata"). Continuati gatitul
selectand modul de gétire dorit (a se vedea tabelul).

Mod de functionare manual. Apasati butonul "DIY" ("Mod manual"), selectati
temperatura si timpul de gétire dorit, apoi apasati "Start/Cancel" ("Start/Stop").
Dupa ce preincélzirea este completd, deschideti gratarul si asezati alimentele
pe raftul inferior. Apadsati din nou butonul "Start/Cancel" ('Start/Stop"). La
sfarsitul numaratorii inverse, un semnal acustic suna de 5 ori. Pe ecran apare
"DONE" ("Gata").

Daca nu mai intentionati sa utilizati aparatul, opriti-l cu butonul "Start/Cancel"
("Start/Stop") si scoateti-I din priza.

Indicarea in culori a modurilor de gratar

e albastru — aparatul se afla in modul "Preincalzire";

« verde - operatiunea in modul "Preincalzire" este finalizata;

e galben - aparatul se afla in modul de gatit;

e rosu - operatiunea in modul de gatit este finalizata.
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ingrijire si curatare

Asteptati ca aparatul sa se raceasca, apoi scoateti cu grija tava de scurgere a
grasimii (8) si indepértati continutul acesteia. Indepartati panourile detasabile.
Spalati tigaia si panourile detasabile folosind un detergent neutru si uscati-le
bine inainte de ale monta din nou. Repetati procedura dupa fiecare sesiune de
gatit. Tava si panourile detasabile pot fi spalate in masina de spalat vase. Nu
folositi perii metalice sau detergenti abrazivi. Curatati corpul aparatului cu o
carpa umeda si putin detergent. Apoi stergeti suprafata cu o carpa uscata.
Depanarea posibilelor defectiuni

. Grétarul nu porneste. Cauze posibile: priza este defectd sau fisa nu este
introdusd complet in prizd. Remediu: Asigurati-va ca existd curent (de
exemplu, prin conectarea unui alt aparat care functioneazd) si ca fisa
gratarului este introdusd complet in priza.

Gratarul porneste, dar panourile detasabile nu se incélzesc. Motive posibile:
unitatea nu a fost setatd in modul de functionare. Solutie: verificati daca
timpul de functionare si temperatura de pe afisaj sunt setate si daca butonul
"Start/Cancel" ("Start/Stop") este ap&sat.

N

Codurile de eroare ale dispozitivului afisate pe ecran

e E1-rupere de contact a termostatului superior;

e E2-scurtcircuit al termostatului superior;

e E3-ruperea contactului termostatului inferior;

e E4-scurtcircuit la termostatul inferior.

ATENTIE! Daca niciuna dintre solutiile posibile nu rezolva problema, contactati
furnizorul sau centrul de service. Va rugam sa nu dezasamblati sau sa incercati
sa reparati singur unitatea.
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Informatii privind reciclarea
Aceste simboluri indica faptul ca trebuie s& respectati
Regulamentul privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (WEEE) si Regulamentul privind deseurile de baterii si
acumulatori atunci cand aruncati aparatul, bateriile si acumulatorii
_— acestuia, precum si accesoriile electrice si electronice ale acestuia.
Conform reglementérilor acest echipament trebuie eliminat separat |a sfarsitul
duratei sale de viata.
Nu aruncati aparatul, bateriile si acumulatorii acestuia sau accesoriile electrice
si electronice impreund cu deseurile municipale nesortate, deoarce acest lucru
ar fi ddunator pentru mediu.
Pentru a elimina acest echipament acesta trebuie returnat la punctul de
vanzare sau predat la un centru de reciclare local.
Pentru detalii contactati serviciul local de eliminare a deseurilor menajere.

ASBISC isi rezerva dreptul de a modifica dispozitivul si de a aduce schimbri si modificari a acest
document fara a anunta in prealabil utilizatorii

Perioadade garantiesi duratade viatd a serviciului este de 2 ani de la data achizitiondrii produsului.
Detalii despre producitor: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus (Cipru). Fabricat in China.

Informatii actualizate si descrieri detaliate ale dispozitivelor, precum si instructiuni de conectare,
certificate, informatii privind revendicarile de calitate si garantia, sunt disponibile pentru
descércare la aeno. Toate marcile comerciale si numele de marcd sunt
proprietatea proprietarilor respectivi
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R Elektricky gril AENO EG5 je vhodny na pripravu réznych masovych a
rybacich pokrmov.

Technické udaje

Napajacie napatie: 220-240 V (AC); frekvencia: 50-60 Hz; napajanie: 2000,0 W.
Prevadzkova teplota: 80-230 °C. Uhol otvorenia: az 180°. Odkvapkavacia miska
na tuk: plastova. Odnimatelné panely: obojstranné. Pocet rezimov varenia: 9.
Napajaci kabel: 1 m. Velkost pracovnej plochy (di x §): 320 mm x 220 mm.
Hmotnost: 5,08 kg.

Zahrnuté

Gril AENO EG5, odnimatelné panely (6) a (7), plastova odkvapkavacia miska (8),
struény navod na pouzitie, zaru¢ny list.

Obmedzenia a upozornenia

POZOR! Nedodrzanie navodu na obsluhu moze spdsobit poskodenie zdravia
alebo majetku pouzivatela.

Deti a osoby s telesnym alebo mentalnym postihnutim mézu zariadenie
pouzivat len pod dohladom dospelych, ktori si zodpovedni za ich bezpe¢nost.
Pristroj by sa mal prevadzkovat len vdomacom prostredi a v sulade s pokynmi
uvedenymi vtomto dokumente alebo v Uplnej pouzivatelskej prirucke, ktora je
k dispozicii na stranke aeno.com/documents.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i menovité napatie
uvedené v technickej dokumentacii zodpoveda menovitému napatiu
elektrickej zasuvky. Pri pripajani a odpajani jednotky pouzivajte len suché ruky.
Zariadenie neponarajte do vody ani inych kvapalin. Spotrebi¢ umiestnite na
vodorovny povrch tak, aby nehrozilo jeho prevratenie.

Telo spotrebica sa pocas prevadzky velmi zahrieva. Nedotykajte sa spotrebica,
kym uplne nevychladne, alebo pouzite ochranné rukavice alebo rukavice. Pri
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otvarani krytu jednotky drzte rukovat (1). Zariadenie prenasajte tak, ze ho
budete drzat len za zakladnu. Velké mnozstvo potravin, ktoré sa maju vlozit do
spotrebica, stazuje zatvaranie veka. Kryt nestlacajte silou, pretoze by mohlo
dojst k jeho poskodeniu. Uvarené jedlo z varnej dosky odstranujte len pomocou
Ziaruvzdornej Spachtle. NepouZzivajte vidlicky, noZe ani iné ostré nacinie, aby ste
neposkodili neprilnavy povrch odnimatelnych panelov.

Nenechavajte spustenu jednotku bez dozoru. Po pouZiti alebo pred Cistenim
spotrebica vzdy vytiahnite zastréku zo zasuvky. Aby ste zabranili popaleninam,
nevyberajte odkvapkavaciu misku (8) s obsahom, kym spotrebi¢ Uplne
nevychladne. Spotrebi¢ neopravujte sami, obratte sa na autorizované servisné
stredisko. Nevykondvajte Ziadne Upravy spotrebica ani jeho komponentov.
Priprava na pracu

Vybalte spotrebi¢, vyberte podnos na odkvapkavanie tuku (8). Stlacenim
prislusnych (hornych alebo dolnych) uvolfovacich tlacidiel (4) odstrante
panely (6) a (7).

Umyte panely a zasobnik neutralnym cistiacim prostriedkom, utrite do sucha
a znovu namontujte. Panely nainstalujte tak, aby Zlab na tuk (10) smeroval
dozadu: tuk by mal stekat do odkvapkavacej misky. Spotrebi¢ umiestnite na
Ziaruvzdorny podstavec a na dobre vetrané miesto vo vzdialenosti najmenej
30 cm od inych predmetov.

POZNAMKA. Odnimatelné panely st vymenitelné a obojstranné: jedna strana
ma rebrovany povrch a druha je rovna. Mozete varit na oboch stranach. Pri
prvom pouziti namazte vonkajsiu pracovnl plochu vyberatelnych panelov
tenkou vrstvou oleja na pecenie. Ak budete neskér varit na druhej strane
obkladu, pri prvom pouziti ho tieZz potrite olejom. Tym sa zabezpedi, ze
neprilnavy povliak bude fungovat ¢o najlepsie.
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Operacia

Zatvorte mriezku a zapojte ju. Hned' potom sa ozve akusticky signal. Vsetky
indikatory na ovladacom paneli (3) sa rozsvietia a zhasnu (pozri obrazok c). Na
ciselnom displeji panela sa zobrazi «OFF» («<Mimo»). To znamen3, Ze jednotka je
v rezime spanku a nezahrieva sa.

POZNAMKA. Pri prvom zapnuti spotrebi¢a sa musi 10 minut ohrievat bez
potravin. Pritomnost malého mnoZstva lahkého dymu alebo zapachu sa
povazuje za normalnu a neskodnu.

Predhrievanie jednotky. Pocas fazy predhrievania nevkladajte potraviny do
grilu.  Pomocou tlacidiel wvyberte jeden z troch rezimov: «Defrost»
(«Rozmrazovanie»), «Lower Grill» («Dolny gril»), «DIY» («Manualny rezimy).
Pripadne stlacte tlacidlo «Menu» a vyberte automatické reZzimy «Beef»
(«<Hovadzie maso»), «Fish» («Ryby»), «Chicken» («Kuracie maso»), «Sausage»
(«Klobésa»), «Hamburger» («<Hamburger»), «Bacon» («Slanina»). Na displeji
ovlddacieho panela bude blikat indikator tlacidla alebo nazov zvoleného
rezimu.

Stla¢te tlacidlo «Start/Cancel» («Start/Zrusit»). LED diéda sa rozsvieti na modro
a zvoleny reZim sa rozsvieti. Na displeji sa zobrazuje teplota a ¢as ohrevu.
POZNAMKA. Ked je spotrebi¢ v ktoromkolvek z rezimov, hodnoty &asu a
teploty mdZete menit stlacenim prislusnych tlacidiel [©) («Hore») ae («Dole»)
(pozri obrazok ¢).

POZNAMKA. Ak po whbere rezimu varenia nestlagite tlacidlo
«Start/Cancel» («Start/Zrusit»), spotrebi¢ sa po 15 sekundéach prepne do rezimu
spanku. Na displeji sa zobrazi «OFF» («Mimo»). Ak chcete pokracovat v procese
varenia, opat vyberte rezim a stlacte tlagidlo «Start/Cancel» («Start/Zrusit»).
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Predhrievanie  trvd, kym grilovacie panely nedosiahnu teplotu
predchadzajuceho zvoleného rezimu (pozri tabulku). Po skonceni
predhrievania zaznie 5-krat akusticky signal. Indikator LED zmeni farbu na
zelenu. Na displeji bude blikat ¢as varenia. Jednotka prejde do pohotovostného
rezimu, v ktorom sa udrziava dosiahnuta teplota panela. Potom pokracujte vo
vareni.

Tabulka - Rezimy varenia

Rezim Teplota Cas ohrevu Predvolené
(5 °C/stupen) | (30 sek./krok) nastavenia

Defi
«befrost> ) 80-120°C 1min-60 min. | 80 °C,15 min.
(«<Rozmrazovanie»)

L ill
«Lower Grilb 80-220 °C 30 sek.— 60 min. | 200 °C,10 min.
(«Dolny gril»)

«DIY» _ .

. . 80-230°C 30 sek~ 60 min. 230 °C,5 min.
(«Manualny rezim»)
«Beeb (cHovadzie | 505 2309 |3min.—8min. | 230°C,5 min.
maso»)
«Fish» («Ryby») 200-230 °C 3 min.-8 min. 210°C, 5 min.
«Chicken> (<Kuracie | 106 500°c |3 min—12min. | 180°C,5 min.
maso»)
«Sausage» 160-200 °C 3min.-10min. | 160°C,5 min.
(«Klobasa»)

Hamb! . . .
«riamburger 150-200 °C 5min.—15min. [ 150°C, 8 min.
(«Hamburger»)

«Bacon» («Slanina») | 160-200 °C 3 min.-10 min. 180 °C,5 min.
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Priprava vyrobku. Po 30 minutach predhrievania sa musi zacat varenie, inak
spotrebi¢ uz nebude udrziavat teplotu dosiahnutl na paneloch a prejde do
rezimu spanku. Otvorte gril a polozte potraviny na spodnu policku. Ak ide o
pizzu alebo rybu, mozete ju pripravovat v otvorenom grile (pozri obrazok d), aby
sa neposkodil jej tvar, alebo v uzavretom grile, ak ide o steak alebo klobasu.
Stlac¢te tlagidlo «Start/Cancel» («Start/Zrusit»). Na vysledkovej tabuli sa spusti
odpocitavanie.

Po skonéeni odpocitavania zaznie 5-krat akusticky signal. Na displeji sa zobrazi
«DONE>» («Hotovo»). Indikator LED sa zmeni na ¢erveny. Varenie je ukoncéené a
spotrebi¢ prestane ohrievat.

Rozmrazovanie vyrobku. Stlacte postupne tlacidla «Defrost»
(«Rozmrazovanie») a  «Start/Cancel» («Start/Zrugit»). Po  dokonéenf
predhrievania otvorte gril a poloZte potraviny na spodnu poli¢ku. Opatovne
stlacte tlagidlo «Start/Cancel» («Start/Zrusit»). Na konci odpogitavania zaznie 5-
krat akusticky signal. Na displeji sa zobrazi: <kDONE» («Hotovo»). Pokrac¢ujte vo
vareni vyberom pozadovaného rezimu varenia (pozri tabulku).

Manualny reZim prevadzky. Stlacte tla¢idlo «DIY» («Manualny rezim»), vyberte
pozadovanu teplotu a ¢as varenia a potom stlacte tlacidlo
«Start/Cancel» («Start/Zrusit»). Po dokonéeni predhrievania otvorte gril a
polozte potraviny na spodnU policku. Opatovne stlaéte tlacidlo
«Start/Cancel» («Start/Zrusit»). Na konci odpogitavania zaznie 5-krat akusticky
signal. Na displeji sa zobrazi: <DONE» («Hotovoy).

Ak spotrebi¢ uz nemate v Umysle pouzivat, vypnite ho tlac¢idlom
«Start/Cancel» («Start/Zrusit») a odpojte ho zo zasuvky.

Farebné ozna&enie rezimov grilovania
e modra - spotrebi¢ je v rezime «Predhrievanie»;
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zelena - prevadzka v rezime «Predhrievanie» je ukoncenad;

ZIta - spotrebic je v rezime varenia;

Cervena - prevadzka v rezime varenia je ukoncena.

Starostlivost a Cistenie

Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, potom opatrne vyberte odkvapkavaciu

misku na tuk (8) a vyberte jej obsah. Odstrante odnimatelné panely. Panvicu a

odnimatelné panely umyte neutrdlnym Cistiacim prostriedkom a pred

opatovnou montazou ich dékladne vysuste. Postup opakujte po kazdom
vareni. Zasobnik a odnimatelné panely mozno umyvat v umyvacke riadu.

NepouZzivajte kovové kefy ani abrazivne Cistiace prostriedky. Telo spotrebica

vycistite vihkou handri¢kou s trochou Cistiaceho prostriedku. Potom povrch

utrite suchou handri¢kou.

Odstrafovanie moznych portch

1. Gril sa nezapina. MoZné pri¢iny: zasuvka je poskodena alebo zastrcka nie je
Uplne zasunutd do zasuvky. Naprava: Uistite sa, Ze je k dispozicii napéjanie
(napr. pripojenim iného funkéného spotrebica) a Ze je zastrcka grilu dplne
zasunuta do zasuvky.

2. Gril sa zapne, ale odnimatelné panely sa nezahrievaju. Mozné pri€iny:
jednotka nebola nastavena v prevadzkovom reZime. Riesenie: Skontrolujte,
¢i je na displeji nastaveny prevadzkovy ¢as a teplota a ¢i je stlacené tlacidlo
«Start/Cancel» («Start/Zrusit»).

Kédy chyb zariadenia zobrazené na displeji

e E1- poskodenie kontaktu horného termostatu;

e E2 - skrat horného termostatu;

e E3 - poskodenie spodného kontaktu termostatu;

e E4 - skrat spodného termostatu.
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POZOR! Ak ziadne z moznych riedeni problém nevyriesi, obratte sa na svojho
dodavatela alebo servisné stredisko. Pristroj nerozoberajte ani sa ho
nepokusajte opravit sami.

Informacie o recyklacii

Tieto symboly oznacuju, ze pri likvidacii spotrebica, jeho batérii a
akumulatorov a jeho elektrického a elektronického prislusenstva
musite dodrziavat predpisy o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (WEEE) a o odpade z batérii a
_— akumulatorov. Podla predpisov sa toto zariadenie musi po skonceni
Zivotnosti zlikvidovat oddelene.

Pristroj, jeho batérie a akumuldtory ani jeho elektrické a elektronické
prislusenstvo nevyhadzujte spolu s netriedenym komundlnym odpadom,
pretoZe by to bolo Skodlivé pre Zivotné prostredie. Ak chcete toto zariadenie
zlikvidovat, musite ho vratit na miesto predaja alebo odovzdat do miestneho
recyklaéného centra.

Spoloénost ASBISC si vwyhradzuje prévo upravovat zariadenia a vykonavat zmeny a Gpravy tohto
dokumentu bez predchadzajiceho upozornenia pouzivatelov.

Zaruéna doba a ivotnost je 2 roky od datumu zakupenia vyrobku.

Udaje o vyrobcovi: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus.
Vyrobenév Cine.

Aktudlne informacie a podrobné popisy zariadeni, ako aj navody na pripojenie, certifikaty,
informacie o reklamécidch a zarukdch su k dispozicii na stiahnutie na stranke
aeno.com/documents. Véetky ochranné znamky a nazvy znaciek si majetkom prislusnych
vlastnikov.
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@ EnekTpuuHu powTusb AENO EGS5 je HamerbeH 3a nedyerbe pasHux jena og
Meca 1 pube.

Cneuudukaumje

HanoH: 220-240V (AC); ¢pekBeHuUMja: 50-60 V. CHara: 2000.0 W. PagHa
TeMnepaTypa: 80-230°C. Yrao oTBaparba: Ao 180°. lMocyna 3a cakynrbarse
MacTu: nnacTuyHa. OfBojMBe nnoye: ABOCTPaHe. Pexx1mn neyearba: 9. Kabn 3a
Hanajarbe: 1M. BenuumHa pagHe nospuwuHe (AxLU): 320x220 Mm. TexwuHa:
5,08 Kr.

O6uM ucnopyke

AENO EG5 polwTub, ogBojuee nnode (6) 1 (7), nnacTuyHa nocyaa 3a macT (8),
KPaTKM KOPUHCUYKM BOAWY, FaPaHTHK TNCT.

OrpaHuuera U ynosopeka

MAXHA! HenolwToBarbe ynyTCTBa 3a yNoTpeby MoXe Npoy3poKoBaTh LUTETY
o 3APaBsbe UM UMOBKHY KOPUCHMKA.

Heua v ocobe ca GUUYKMM U MEHTANTHUM MHBANUAUTETOM CMejy fla KopucTe
ypehaj camo nof Haa3opom oapacne ocobe Koja je OAroBopHa 3a HeMXOBY
6e36enHocT. Ypehaj MoXe Aa ce KopUCTW camo y AoMaNUHCTBY, Y CKiafly ca
ynyTCTBMMa W3 OBOr [OKYMEHTa OfHOCHO W3 KOMMMETHOr KOPUCHUYKON
NPUPYYHKKa KOjU je JlocTynaH Ha aeno.com/documents.

Mpe Hero wWTO crnojute ypeNaj Ha cTpyjy, yBepuTe ce Aa HasWBHW HamoH
HaBefleH y cneunduKaLmjn oarosapa NapaMeTpuMa eneKkTpuiHe yTUUHMULE.
Ma3uTe fa cy BaM pyKe CyBe NPUAMKOM NoBe3nBakba U UCK/byunBarba ypehaja.
He yparsajTe ypehaj y Boay unu apyre TedHocTu. CtaBuTe ypehaj Ha paBHY
MOBPLUKHY TakKo [la Ce CUTYPHO He MPeBPHME HUTK Aa NafHe.

TokoM pafa kyhuwTe ypehaja ce jako 3arpesa. He goaupyjTte ypehaj Aok ce
noTNyHO HE OXNaaW, WKW KOPWUCTWUTE 3alUTWTHE pyKaBuue. YxBaTuTe ce
Apuwke (1) kaga oTBapaTe noknonal, ypehaja. Ako npeHocuTe ypehaj apxuTe ra
camo 3a 6asy. AKo CTaBuTe y ypeNaj NpeBuLle HaMUPHMULEA TO MOXEe CMEeTaTH
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3aTBapatby MoKIoMNUa. HeMojTe CHaXHO MPWUTUCKATK MOKOoMNaL, jep TO Moxe
owTeTuTH ypehaj. FoToBy XpaHy BaguTe ca Mnodye 3a rneyerbe camo noceGHoM
IONaTULOM OTMOPHOM Ha TOM/OTY. HEMOjTe KOPUCTUTU BUTBYLLIKE, HOXEBE U
Apyre owTpe npubope Kako 6ucTe nsbernm owTehere HenenrbLMBOr Npemasa
Ha nnovama.

He ocTtaBrbajte ypehaj koju pagun 6e3 Haasopa. YBeK W3ByuUWUTe yTuUKad U3
YTUUYHMLE HaKoH ynoTpebe unu npe ynwhera ypehaja. Ja 6ucte usbernu
oneKkoTUHe, HeMojTe Aa BaguTe nocyay (8) ca MacTu Aok ce ypehaj noTnyHo He
oxnagwn. CamocTanHo nonpas/barbe ypehaja je 3abparbeHo, obpaTute ce
oBnalwheHoM cepsucy. 3abpatbyje ce BPLIMTU BUNO KakBe MPOMeHe y An3ajHy
ypehaja 1 npubopa.

MpunpemMa 3a ynotpe6y

PacnakyjTe ypehaj, n3BaauTe nocyay 3a Cakynsbatbe MacTu (8). CkuHUTe
nnove (6) u(7) NnpuTUCKOM Ha oprosapajyhe (roprse vnu Aorbe) ayrme 3a
oTnyLwTame (4).

OnepuTe nnode 1 Nnocyay 3a cakymnrbakbe MacTu HeyTPanHWM [eTepLIeHTOM,
obpuLIKTe U MNOHOBO CTaBuTe. MocTaBuTe Msiode Tako Aa oTBOP 3a MacT (10)
6yne OKpeHyT yHa3afl: MacT Mopa fa Teye HW3 Heera y nocyay. MocTasute
ypehaj Ha nocTorbe OTMOPHO Ha TOMMOTY , Y OGP0 NPOBETPEHOM MecCTy, Ha
YAarbeHOCTM of HajMarbe 30 CM o AAPYruX NpeaMeTa.

HAMOMEHA. Of1BojvBe Mnioye Cy 3aMeHbMBM U ABOCTPaHM: jeAHa CTpaHa Ma
pebpacTy MoBpLUMHY, a Apyra je paBHa. MoxeTe nehu Ha 6WUNO Kojoj of
nospluKHa. Mpe npBor kopuwherba NPEMaxuTe CrosbHy PagHy MOBPLIMHY
OfBOjMBE MNoYe TAaHKUM CI0jeM yrba 3a KyBarbe. AKO KacHWje neyeTe Ha Apyroj
CTpaHW Mnove, HaHecuTe Cfoj y/ba Ha by Mpe npsor Kopuwhersa. To he
o06e36euTH Haj6orby ebUKACHOCT HeNensbMBOr Npemasa.

Kopuwhetse
3aTBOpUTE POLLTU/B M CROjUTE ra Ha cTpyjy. OaMax HakoH Tora he ce ormacutmn
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3BYYHW cUrHan. CBU MHOMKATOPU Ha yNpae/badkoj nnouu (3) he ce ynanutu u
yracutu (B.Ccnuky €). Ha awurutanHom pgucnnejy sugehete Hatnuc: "OFF"
("WckrbyueHo"). To 3Haum Aa je ypehaj y pexkuMy MUpoBarba 1 fia ce He 3arpesa.
HAMOMEHA. Kaga npsu nyT ykibyuuTte ypehaj, Tpeba Aa ce 3arpejete npasaH
10 MUH. Mana Konu4mHa naraHor AnuMa UM MyMprca cMaTtpa ce HOpManHUM U
6e3onacHUM.

MNMpeTxoaHo 3arpeBakse ypehaja. He cTaB/bajTe HAMUPHULLE Y POLLITUL TOKOM
npeTxoAHOr 3arpesarba. TacTepuMa usabepute jedaH of TPU pexkuma:
"Defrost" ("Opmp3aBarse"), "Lower Grill" ("Oorsa nnoya"), "DIY" ("PyyHu perkum").
Takohe MoxeTe NPUTUCHYTK Ayrme "Menu" ("MeHn") Aa nsabepeTe ayTomMaTcke
pexxume "Beef' ('ToBegmHa" )('MToseamHa"), "Fish" ('Pu6a"), "Chicken"
("MuneTuHa"), "Sausage" ("KobBacuue"), "Hamburger" ("Xambyprep"), "Bacon"
("CnaHuHa"). UHamkaTop AyrmMeTa unu Hasme nsabpaHor pexxuma he Tpentatn
Ha [iMcnnejy KOHTPOIHe roye.

MpuTtrcHuTe ayrme "Start/Cancel” ("Ctapt/OTkaxu"). LED Avona he sacBetnuntn
nnaBo, msabpaHu pexum he ceetneTn. Ha aucnnejy he 6uTh npukasaHa
TemnepaTypa 1 Bpeme 3arpesarba.

HAMOMEHA. [lok ypehaj paau y 6110 KoM of PexrMa, MOXeTe MPOMEHUTH
BPEAHOCTU BPeMeHa 1 TemnepaType MPUTUCKOM Ha oarosapajyhe ayrme
("Tope") n ®(",Elone") (B. cnuky c).

HAMOMEHA. Ako ce fyrMe "Start/Cancel" ("CrapT/OTKaxu") He mpuTUCHe
HaKoH oflabupa pexxrma neverba, ypehaj he npehny pexxmm MupoBarba HakoH
15 cekyHau. Ha aucnnejy ce npukasyje: "OFF"("MckbydeHo"). [la HacTaBute C
neuerbeM MOHOBO M3abepuTe PexuMm U MpUTUCHWTE Ayrme "Start/Cancel”
("CTapt/OTKaxu").

MpearpeBarbe ce HacTaB/ba CBE AOK MOYE POLITU/bA He 3arpejy Ao 3aaaHe
TeMnepaType MpeTXogHo u3abpaHor pexuma (B.Tabeny). Ha Kkpajy
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npearpesarsa 5 nyTa ce ornack 3By4HU curHan. LED MHAMKaTop NpoMeHn 6ojy
y 3eneHy. Ha ancnnejy he TpenTaTu BpeMe cnpemaarba HaMUpHULa. Ypehaj he
npehn y pexuM npunpaBHOCTK, oapKaBajyhu OOCTUrHYTYy Temnepatypy
nnoya. 3aTMM MoXKeTe fia MoYHeeTe neyerse

Ta6ena — PexknMu neyera

Pexxum TemnepaTtypa | Bpeme NoppasymeBaH

(5 °C/kopak) 3arpeBama e onuuje

(30 cek/kopak)

"Defrost"
"OpMp3aBarbe” 80-120 °C 1MWH — 60 MUH 80 °C, 15 MUH.
("Lower Grill")
"okt POWTH” 80-220°C 30 cek-60 MuH [ 200 °C,10 MuH.
"DIY"
("PyUHU pesim®) 80-230°C 30 cek - 60 MUH 230 °C,5 MUH
"Beef' ('ToBeanHa") | 200-230 °C 3 MWH - 8 MUH 230 °C, 5 MUH.
"Fish" ("Pv6a") 200-230 °C 3 MUH — 8 MUH 210 °C, 5 MuH
"Chicken"
('MuneTura’) 160-200 °C 3 MUH - 12 MUH 180 °C, 5 MUH
"Sausage"
("KoBacuue") 160-200 °C 3 MUH - 10 MUH 160 °C, 5 MUH
"Hamburger"
("Xam6yprep") 150-200 °C 5 MUH =15 MUH 150 °C, 8 MUH
"Bacon" ("CnanuHa") | 160-200 °C 3 MUH =10 MUH 180 °C, 5 MuH

Meuerse HaMMpPHMUA. HakoH LUTO je NPeTXOQHO 3arpeBarbe y Tpajakby of
30 MWH 3aBpLUEeHO, Tpeba oAMax MoYeTn c neyerbeM jep ypehaj Buwe Hehe
ofp)aBaTW AOCTUrHYTYy TemnepaTypy na npehe y pexuMm MupoBarba.
OTBOPUTE POLUTWD U CTABUTE HAMUPHMLE Ha AOHY N/iody. MoxeTe fa neyeTe
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Ha OTBOPEHOM poLTUIbY (B. CnKy d) ako je y nuTtarsy nuua unv pnba aa um ce
He MoKBapW W3rnen, WK y 3aTBOPEHOM aKo je y MuTarby LWHWUME uin
kobacuue. MputncHWTe ayrMe "Start/Cancel” ("CtapT/OTkaxun"). Ha ancnnejy ce
npuKaxke on6pojaBarbe BpemeHa.

Ha kpajy onbpojaBarba 5 nyTa ce ornacu 3By4HU curHan. Ha aucnnejy he ce
nojaButk Hatnmc: "DONE" ("Motoso"). LED guopa he ce NpoOMeHUTU y LpBEHO.
Meyerbe je 3aBpLIeHO Na ce ypehaj Hehe BULLe 3arpeBaTw.

OpmMp3aBake HaMupHuua. [MputicHUTe pegom "Defrost” ("Opmp3saBarbe”) na
"Start/Cancel" ('CTapT/OTkax1"). HakoH LWTO je NpeTXOQHO 3arpesarbe
3aBpLUEHO, OTBOPUTE POLLITU/L U CTABUTE HAMUPHULIE Ha AOHsY MoYy. MOHOBO
npuTUCcHUTE ayrme "Start/Cancel" ("Ctapt/OTkaxun"). Ha Kpajy onbpojasarba 5
nyTa ce ornacu 3By4HW curHan. Ha gucnnejy he ce nojaButu Hatnne: "DONE"
("foToBO"). 3aTMM HacTaBWTe Ca crpemMarbeM ofabUpPoM KerbeHor pexuma
(B. Tabeny).

Py4Ho ynpasmatbe. MputricHute ayrme "DIY" («PyuHN pexxum»), nsabepute
XeSbeHy TeMnepaTypy 1 BpeMe crpemMarba, a 3aTiuM nputucHuTe "Start/Cancel”
("CTapT/OTkaxm"). HakoH WO je NPeTXOAHO 3arpeBarbe 3aBpLIEHO, OTBOPHTE
POWTWDB M CTaBUTE HaMUPHMLE Ha AOHY MoYy. MOHOBO MPUTUCHUTE AyrMe
"Start/Cancel" ("Ctapt/OTkaxu"). Ha Kpajy ombpojaBarba 5 nyTta ce ornacu
3BYYHW curHan. Ha aucnnejy he ce nojasutn Hatnuc: "DONE" ("ToToBo").

Ako Bule HeheTe Aa kopucTuTe ypehaj, UCKbydYuTe ra nomohy ayrmeTta
"Start/Cancel" ("CTapT/OTKa)1") 1 U3BYLIUTE YTUKaY U3 yTUYHKLE.

Boja MHAMKauMje peXXuma powTurba

* nnaga: ypehaj paguny pexwumy "MpeTxoqHo 3arpesatrbe’;

e 3eneHa: 3aBpLUEH pagy pexkumy "Mperpejarse”;

o xyTa:ypehaj paany pexxumy "Cnpemarse HaMmupHuMLa";

e LpBeHa: paf y pexkumy "Crnpemarse HAMUPHULR'" je 3aBpLUEH.

OppyxaBarse U unwherse
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CauekajTe fa ce ypehaj oxnaaw, a 3aTUM OMPe3HO U3BYLMTE Mocydy 3a MacT (8)
W MUCNpasHWTe CBE LWTO Ce HakKynuio. CKMHUTE ofBojuBe miode. Onepute
nocyy v OABOjMBE NoYe HeyTPaNHUM AETEPLIEHTOM 1 0GP0 UX OCYyLLUTE Npe
Hero WTO WX BpaTUTe Ha MecTo. MOHOBWTE OBaj MOCTYMakK HaKOH CBaKor
kopuwhetba. Mocyaa 1 oABojMBE NoYe MOry Ce MpaTh y MallWHU 3a nparse
cyfoBa. HemojTe KOPUCTUTU MeTarnHe YeTke wnu abpasuBHa Cpeactsa 3a
ynwherse. OuncTute kyhuwTe ypehaja BNaxKHOM KpProm ca Mano aeTepLeHTa.
3aTuUM 06puLLINTE MOBPLLNHY CYBOM KPMOM.

PewaBare npo6nemMa

PowTurb ce He ykrbydyje. Moryhu y3poum: yTUdHKULA je HencnpasHa, yTukad
ypehaja HuWje A0 Kpaja yMeTHYT y yTWU4HULY. Pellerse: yBepuTe ce Aa je
YTU4YHULA HanajaHa (Ha NpuMep, ykibydmnBareM apyror ypehaja koju paaw)
Y [a je yTuKay Ha ypefaH HaulH YMeTHYT Y YTUHHULLY.

PoLwTumb ce yKbydyje anu ce ofBojvBe nnoye He 3arpesajy. Moryhu yspouu:
ypehaj Huje nopelleH Ha pagHW pexuM. Peluerse: npoBepute Aa Nin cy
Bpeme pafia v TemnepaTypa Ha AWChnejy nofelenHu, 1 Aa je NpUTUCHYTo
nAyrme "Start/Cancel” ("CTapTt/OTkaxu").

S

o

Lndpe rpelwwaka y paay ypehaja ce npukasyjy Ha aucnnejy
« E1-KBap NpuKk/byYaka Ha ropHeM TepMocTaTty;

o E2 - KpaTKu CMoj ropHeer TepMocTaTa;

« E3 - KBap NpuK/byYaka Ha 4OHEeM TepMOoCTaTy,;

o E4 - KpaTKM CMoj AoH-er TepMocTaTa.

MAXHA! AKo HUWLWITA Of HaBeAeHOr HWje NMomorfo aa ce npobnem peLun,
KOHTaKTMpajTe cBor Ao6aBrbaya MW CepBUCHM LieHTap. HemojTe pacTaB/baTh
ypehaj unu nokywwasaTtii Aa ra camu nonpasure.
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UHdopMaumje o opnarary
OBaj cMmbon 3HauM fa kafa oanaxete ypehaj, kherose 6atepuje 1
aKyMysnaTope, Kao U HeroBy enekTPUYHY 1 eNeKTPOHCKY AOAaTHY
onpeMy, MopaTe Aa noluTyjeTe Mponuce o ynpasibakby OTMaaoM
eneKTpUYHe 1 eNeKkTpoHcke onpeme (WEEE) n otnagom 6atepuja
EEE |, .« vynatopa. Mpomucy saxTesaly ma ce oBa onpema
CeNEeKTUBHO ofNaxe Ha Kpajy HeHor ynoTpe6Hor Beka.
Ypehaj, merose 6GaTepuje M akyMmynaTopu, Kao W HEroB eneKkTpUdHU U
€NeKTPOHCKM Npubop He cMejy ce opnaraTy 3ajeflHO ca HepasBPCTaHUM
KOMYHalHW1M OTMafoM jep he To HaHeTU LUTETY XXMBOTHOj CPEANHW. 3a ypeaHO
ofnarakse oBe onpeme, TpebaTe je BPaTUTV y NPOAAjHO MECTo Unn npeaatu
JIOKaNTHOM LIEHTPY 3a PeLKIay.
3a feTarbe o6paTuTe ce NoKaHoj Cyx6u 3a oanararbe KyhHor otnana.

ASBISC 3aapaBa Npaso Aa MOANPMKyje ypehaj v BPLIM M3MeHe 1 AOMyHe OBOF AOKyMeHTa 663
npeTxoaHor o6aBelTerba KOPUCHMKA.
Monauu o npoussohauy: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus (Kunap). MpousseneHo y Kuku
AskypHe UHGOpMaLVe U meTarbaH omnc ypehaja, Kao 1 yryTcTBa 3a MoBe3uBarbe, cepTUdMKaTH,
MHOPMaLIVe O APYLLITBMMA Koj MPVMajy peknaMauvje 3a KBaNUTET v rapaHLMje, AOCTyMHe Cy 3a
npeysuMatbe Ha NMHKY aeno.com/ Cen 32WTATHN 3HAKOBN 1 HHNXOBY
Ha31IBM Cy CBOjUHA HLMXOBIX BNACHMKa

144 aeno.com/documents



m Fpunb enekTpuyHu AENO EGS5 npusHayeHWn 0N NpuUrotyBaHHS
PI3HOMaHITHUX M'ACHWX Ta PUGHKX CTPaB.

TexHi4YHi XapaKTepucTUKn

Hanpyra »xuBneHHs: 220-240 B (AC);4acToTa: 50-60 'u; MoTy»HicTb: 2000,0 BT.
Po6ouya Temnepatypa 80-230°C. KyT po3kputTa: go 180°. MiggoH ans
36UpPaHHA KUPY: MNNAacTUKOBMM. 3HIMHI  MaHeni: ABOCTOPOHHI. KinbkicTb
pPeXnMiB NpuroTyBaHHA: 9. Kabenb eneKkTpoXmBneHHs: 1 M. Po3mip po6ouoi
NoBEPXHI (AOBXMHa * LUMPKHA): 320 MM x 220 MM. Bara: 5,08 Kr.

KoMnnekT nocraeku
Mpunb AENO EGS5, 3HiMHI naHeni (6) Ta (7), nnacTUkoBwWi NigAoH Ansa 36opy
YKMPY (8), KOPOTKMI MOCIBHNK KOPUCTYBaYa, rapaHTiMHWNIA TanoH.

06 Ta P
YBATA! HeloTpvMaHHs NpaBuna ekcnyaTalii MoXe 3aBAaTu LUKOAW 30,0POB'o
41 MaiiHy KopucTyBaYa.

it Ta 0cobu 3 0BMEXEeHUMMN GISUYHUMIN Ta PO3YMOBUMU MOX/TMBOCTAMM
MOXYTb BMKOPUCTOBYBaTW MPUCTPINA NuLe NiA HarnsaoM Aopocnux, sk
BignosigaloTb 3a ixHio 6e3neky. EkcnnyaTauilo NpucTpoto cnif, 3aincHioBaT
nue y NoByToBWX yMOBax Ta BiAnoBiAHO A0 IHCTPYKLIM Lboro AoKyMeHTa abo
MOBHOrO  MOCIGHMKa  KOpWCTyBaya,  AOCTYMHOrO — 3a  MOCWNaHHAM
aeno.com/documents.

Mepen NiAKIIOYEHHSM MPUCTPOIO A0 eneKTPoMepexi MepekoHaiTecd, Lo
HOMiHanbHa Hampyra, 3asHadeHa B TexHIYHIN [oKyMeHTauji, Bignosigae
napameTpam eneKTPUYHOI po3eTku. MiAKIIYEHHS Ta BUMKHEHHSA NPUCTPOoio
MOBWHHO 3AiNCHIOBATMCS NMLLIE CyXMMU pyKamMu. He 3aHyploiTe NpucTpiin y
Boay abo iHWIi piaMHW. Po3TallyiTe MPUCTPI Ha FOPU3OHTANbHIN NOBEPXHI
TaKMM YMHOM, 06 MOBHICTIO BUKMIOYUTN MMOBIPHICTb NepeKnaaHHs.

Mig 4ac po6oTu Kopryc MPUCTPOID CUABHO HarpiBaeTbca. He TopkanTeca
MPUCTPOIO 10 MOBHOIO OXOMOAXEHHSI @60 BUKOPUCTOBYMTE 3aXMCHI PyKaBuL
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abo pykaBWUKW. Mpu BIOKPUTTI KPULLKK MPUCTPOIO TpUMamTe pykoaTky (1).
MepeHocbTe MPUCTPIN, TPMMaKYKM MOro TiNbKU 3a OCHOBY. Benuka KinbkicTb
NPOAYKTIB, LLIO MOMILLAIOTLCS B MPUCTPIN, CTBOPIOE CKNAAHOCTI NMPK 3aKpUBaHHI
KPULWWKW. He TUCHITb Ha KPWLLKY, OCKINIbKW Le MOXe MOLKOAUTU MPUCTPIN.
3HiManTe NPUroToBNeHy DKy 3 MaHeni nuwe >apoMmiuHolo nonaTtkot. He
BUKOPWUCTOBYMTE BUMKK, HOXI Ta iHWI rOCTpi KyXOHHi Mpunagu, Wwo6 He
MOLIKOAWTU aHTUMPUIrapHe MOKPUTTSA 3HIMHUX NaHenemn.

He 3anuwaitte npaLoo4umii NpUCTpin 6e3 Harnaay. 3aBxaun BUManTe BUNKY
3 PO3ETKM MICNN BUKOPUCTaHHA abo nepen, NMo4aTKOM OUMLLEHHS MPUCTPORO.
o6 yHUKHYTW OnMiKiB, He BWMMaWTe NiAAOH (8) i3 BMICTOM A0 MOBHOrO
OCTUraHHA  MPUCTPOID. 3abOPOHEHO  3AIMCHIOBATM  PEMOHT  MPUCTPOID
caMocCTiliHO,  3BepTaiTecb [0 aBTOPU3OBAHOIMO  CEPBICHOMO  LEHTPY.
3a6opoHEHO BHOCUTM ByAb-AKi 3MiHW [0 KOHCTPYKUji npucTpoto Ta
KOMMNEKTYIOUMX.

MNiarotoeka o po6oTn

PosnakyiTe NpUCTPii, BUIAMITL MNIQAOH ANA 36MpaHHS XKUPY (8). 3HIMITL
naHeni (6) Ta (7), HaTUCHYBLUWM BIANOBIAHI (BEPXHIO aBO HWKHIO) KHOMKM
dikcaTopis (4).

BuMuiiTe NaHeni Ta NiAAOH 3 BUKOPUCTaHHAM HeUTPanbHOro MUIOYoro 3acoby,
BUTPITb HACyXO Ta BCTAHOBITb Ha MicLie. BcTaHOBNIOMTE NaHeni Tak, Wo6 xono6
ans xupy (10) 6yB 3BepHEHMIN Ha3aa: KMUP MNOBUHEH CTiKaTW MO HbOMY B MiAAOH.
Po3sTallyimTe APUCTPI Ha XapOMiL|HiM OCHOBI Ta B Ao6pe MpoBiTpoBaHOMY
NpUMILLeHHi Ha BiAcTaHi He MeHLe 30 cM Bif HLWMX NpeaMeTiB.

MPUMITKA. 3HiMHIi NaHeni B3aeMO3aMiHHi Ta BOCTOPOHHI: OflHa CTOPOHa Ma€
Pe6pPUCTY MOBEPXHIO, a iHLLA — MAOCKY. [OTyBaTU MOXKHa Ha ByAb-AKii CTOPOHI.
Mpw NepLIoMy BUKOPUCTaHHI 3MacTiTb 30BHILLHIO PO6OYY NOBEPXHIO 3HIMHUX
naHenei TOHKMM LapoM KyniHapHoi onii. AKUo 3rodoM BUW roTyBaTMMeTe Ha
iHLWiM CTOPOHI NaHenen, Npwn NepLIOMY BUKOPUCTaHHI TaKOX HaHecCiTb Ha Hei
wap macna. Lie 3a6e3neuntb Halkpally po6oTy aHTUNPUIrapHOro MOKPUTTA.
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EkcnnyaTauisa

3aKpuitTe rpunb Ta YBIMKHITL Oro B po3eTky. Biapasy nicns Luboro nponyHae
3BYKOBWMI CUrHan. Ha naHeni kepyBaHHs (3) 3acBiTATbCA Ta MoracHyTb yci
iHOMKaTopW (OWB. ManioHoK €). Ha undbposomy Tabno naHeni Bu nobauymre
Hanuc: «OFF» («<BUMKHeHO»). Lie o3Hayae, Lo NPUCTPIn 3HaXOANTLCH B PEXUMI
CHY i He HarpiBa€eTbcs.

MPUMITKA. Mpu nepLuoMy yBIMKHEHHI NPUCTpIM cnif, NporpiTu 6e3 NpoayKTiB
npotarom 10 xB. MPUCYTHICTb NPU LIbOMY HEBEUKOI KiNbKOCTi NErkoro AuMy 4m
3anaxy BBaXAETbCH HOPMAbHWUM i HELLKIAIUBUM.

MNMonepeaHe HarpiBaHHA MpUCTPolo. He MomillaiTe NPOAYKTM B rpunb Ha
eTani nonepefHbOro HarpiBaHHs. BubepiTh oanH i3 Tpbox pexumis: «Defrost»
(«Po3mopoxyBaHHs»), «Lower Grill» («HwkHs naHenb»), «DIY» («PyqHuin
pexumM»). ABO X HaTUCKalTe KHOMKy «Menu» («MeHio») Ana Bubopy
aABTOMaTUYHUX pexunMiB «Beefs («AnoBuunHa»), «Fish» («Pnba»), «Chicken»
(«Kypuus»), «Sausage» («Cocucku»), «Hamburger» («FamByprep»), «Bacon»
(«BekoH»). IHAnKaTop KHomMkK abo HasBa BMGpaHOro pexumMy 6rmMmatnme Ha
Tabno naHeni kepyBaHHs.

HaTucHIiTb KHoMKy «Start/Cancel» («CtapT/CTon»). LED-iHaWKaTOp 3aroputbes
BNaKUTHUM KONTbOPOM, BUBPaHWUIN PeXMM CBITUTbCA. Ha Tabno Bigo6pasuTbes
TemnepaTypa Ta Yac HarpiBaHHs.

MPUMITKA. Tig 4ac po6oTh NPUCTPOK B ByAb-AKOMY PEXWUMI MOXKIUBO
3MiHIOBATW 3HAYEHHS Yacy | TeMnepaTypK, HaTUCKaloY W Ha BIANOBIAHI KHOMKM
@ (Bropy») Ta® (BHu3») (auB. ManioHoK c).

MPUMITKA. dkwo nicna  BUMGOPY PeXUMY  MPUrOTYBaHHS  KHOMKY
«Start/Cancel» («CTapt/CTon») He HaTUckaTW, udepe3 15ceKkyHa NpPUCTPIn
nepexoguTb Yy pexuMm cHy. Ha pgucnnei 3'‘aBnaetbea  Hanuc:  «OFF»
(«BUMKHEHO»). LLIo6 NPOA0BXM1TY NpoLEec NPUroTyBaHHS, ciif 3HOBY BUGpaTH
PEXUM | HATUCHYTM KHOMKY «Start/Cancel» («CTapT/CTon»).
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MonepefHe HarpiBaHHA TpUBaE OOTW, OOKW MaHeni rpuns He OOCATHYTb
TeMnepaTypu 06paHoro paHille pexxumy (oue. Tabnuuto). Micna 3akiHyeHHs
nonepeqHbOro HarpiBaHHa 5 pasiB MNponyHae 3BYKOBWMW curHan. LED-
iHOMKaTOp 3MiHWUTbL KOMip Ha 3eneHWin. Ha Tabno 6nuMatMMe  4yac
NPUroTyBaHHA NPoAyKTy. [pUCTpit nepenoe B  PEXWM  OYiKyBaHHS,
NIATPUMYIOUKN OOCATHYTY TeMnepaTypy naHenen. ani NoYHiTb NPUroTyBaHHS.
Tabnuus — PeXXMMU NpUrotyBaHHa

Pexxum TeMmneparty | Yac HarpiBy MapameTpm 3a
pa (30 c/kpok) NPOMOBYaHHAM
(5 °C/kpok)

«Defrosty 80-120°C | 1x8.-60 x8. 80 °C, 15 x6.

(«<PO3MOPOXKYBaHH»)

«Lower Crilbs - (cHWKHA | g6, 5700c | 30 cex.~60xB. | 200 °C,10 xe.

naHenb»)

«DIY»

o 80-230°C 30 cek.-60 xB. 230 °C,5 xB.

(«PyYHWNIN pexxmm»)

«Beef» («AnoBunymnHa») | 200-230°C | 3 xB.— 8 xB. 230 °C, 5 xB.

«Fish» («P16a») 200-230°C | 3 xB.- 8xB. 210°C, 5xB.

«Chicken» («Kypuugs») | 160-200 °C | 3 xB.—12 xB. 180 °C, 5 xB.

«Sausage» («Cocucku») | 160-200 °C | 3 xB.—10 XB. 160 °C, 5 xB.

«Hamburger 150-200°C | 5 x8.~15 x8. 150 °C, 8 xa.

(«<FrambByprep»)

«Bacon» («<BeKoH») 160-200°C [ 3 xB.-10 xB. 180 °C, 5 xB.

MpuroTysaHHA NpogyKTy. [licns 3aBeplleHHs MoMnepeaHboro HarpiBaHHsa
npoTsrom 30 XBUAWH HEOBXIAHO PO3MoYaTH NPUFOTYBaHHSA NPOAYKTY, iHaKLe
NPUCTPIN MepecTae NIATPUMYBATW [OCATHYTY Temnepatypy naHenem i
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NepexoaunTb Y PEXMUM CHY. BiAKpUITe rpunb Ta MOMICTITh MPOAYKTN Ha HUMKHIO
naHenb. [OTyBaTV MOXHA Yy BiAKPUTOMY rpuni (AmnBe. MantoHok d), AKLLO Ue niua
abo puba, Wob He 3incyBaTn ix popMy, abo y 3aKPUTOMY, AKLLO Lie CTEMK Yn
COCUCKM. HaTucHiITb KHoOMKy «Start/Cancel» («CrapT/CTomn»). Ha Tabno
PO3MOYHETLCA 3BOPOTHWM BiANiK Yacy.

Micna 3aBeplleHH: BiANiky 5 pasiB NponyHae 3BYKOBWUIM curHan. Ha Tabno
3'aButbca Hanuc: «DONE» («FoToBo»). LED-iHOMKaTOp 3MiHWUTL Konip Ha
4epBOHUI. [TpUroTyBaHHA MNPOAYKTY 3aKiH4YeHO | MpUCTPIn NPUINHUTL
HarpiBaHHA.

P Ty. [locnifoBHO HaTUCHITL KHoMku «Defrost»
(<Po3MopoyKyBaHHs») Ta «Start/Cancel» («CTapt/CTon»). Micna 3aBeplueHHs
nonepeaHboro HarpiBaHHA BiAKPUITE rpWAb Ta MOMICTITh MPOAYKTU Ha HUXHIO
naHenb. HaTUCHITb KHOMKy «Start/Cancel» («Ctapt/CTon»). Micnsa 3akiHYeHHs
3BOPOTHOrO BIiAMiKY Yacy 5pasiB MponyHae 3ByKOBWUM curHan. Ha Tabno
3'aBuTbcs Hanuc: «DONE» («[oToBo»). [ani MpoaoexyiTe MpuroTyBaHHs,
BUEpPaBLLK NOTPIGHUIM peXxmM (aMB. Tabnunuio).

PYU4HMI1 peXXuUM po6oTU. HaTUCHITb KHOMKY «DIY» («Pyd4HUI peximmy), Bubepitb
GaxaHy TemnepaTypy Ta 4Yac MPWroTyBaHHS, Aani HaTUCHITL «Start/Cancel»
(«CTapT/CTon»). Micnsa 3aBeplleHHs MoMepeaHboro HarpiBaHHa BiaKpuTe
rpunb Ta MOMICTITb MPOAYKTM Ha HWKHIO MaHeNb. HaTUCHITb KHOMKY
«Start/Cancel» («CTapt/CTon»). Micna 3aKiH4eHHs 3BOPOTHOrO BiANiKy Yacy
5 pasiB nponyHae 3BYKOBWM curHan. Ha Tabno 3'aButbea Hanuc: «DONE»
(«FoToBO®).

Akwo Bu Ginblue He BydeTe BUKOPUCTOBYBATWU MPUCTPIN, BUMKHITb MOro
KHoMKoto «Start/Cancel» («CTapT/CTon») i BUAMITb BUMKY 3 PO3eTKN.

KonipHa inauKauia pexwmis rpunio

e GNaKUTHWUI — NPUCTPIN NPaLIOE y pexknMi «MonepeaHilt Harpis»;

e 3eNeHni — 3aBepLUEHO PoboTy B pexknMi «onepeHilt Harpis»;
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* >KOBTUM — MPUCTPIN NPaLLIOE Y PEXXUMI «[pUroTyBaHHSY;

* UEPBOHWI — 3aBEPLUEHO POBOTY B PEXMMI «TTPUrOTYBaHHS MPOAYKTY».
[ornsa Ta YALEHHS

[loyekamTecs, KON NPUCTPIN OXONOHE, MOTIM 06epeXkHO AicTaHbTe NiaAoH ANna
36MpaHHA KUPY (8) Ta BUAANITb MOro BMICT. BUIMMITb 3HIMHI naHeni. Bumuite
NigaoH Ta 3HIMHI NaHeni, BUKOPUCTOBYIOUYM HeUTpanbHUM MUoYmia 3aci6, Ta
peTenbHO MpOCyLWiTh Mepef, 3BOPOTHUM BCTaHOBNEHHsSIM. [loBToptonTe
npouenypy Micna KOXXHOro NpuroTyBaHHs. MigaoH Ta 3HIMHI NaHeni MoxHa
MUTU B MOCYAOMUMHIM MalluWHi. He BWKOPWUCTOBYMTe MeTanesi LWiTku abo
abpasuBHi 3aco6U ANS YMLLEHHS. KOpryc MPUCTPOI OYUCTITb BOSIOTO0
CEepPBETKOIO 3 HEBEJTUKOIO KiflbKICTIO MUIO4Oro 3acoBy. MoTiM BUTPITh NOBEPXHIO
CYXOI0 CEpPBETKOIO.

Ycy P cTen

1. Tpnb He BMMKAETbCA. MOM/IUBI MPUUMHM: PO3eTKa HecrnpaBHa, BWUMKa
NPUCTPOIO He [0 KiHLSA BCTaBMleHa B PO3ETKY. PilIEHHS: NepeKoHaiTecs, Wo
B PO3ETL € Hanpyra >XMBMeHH:A (Hanpuknaz, BBIMKHYBLUW iHLLMIA CNpaBHWA
npunaa) i BUNKa rpuns NoBHICTIO BXOAUTb Y PO3ETKY.

. [pWNb BMUKAETHCS, ane 3HIMHI NaHeni He HarpiBaloTbCsH. MOXINBI NPUYUHUL
He BCTaHOB/IIOETLCA PEXMM POGOTU. BUPIlLEHHS: NepeKoHaiTecs, Lo Yac
po6oTn i TemnepaTypa Ha Tabno BCTAHOBMEH, HATUCHYTO KHOMKY
«Start/Cancel> («Crapt/CTom»).

Koau noMunok y po6oTi npucTpoio, siKi ,06pakaloTbea Ha Tabno

o E1- 06puB KOHTaKTiB BEPXHbOrO TEPMOCTATa;

o E2- KOPOTKe 3aMMKaHHA BEPXHbOro TepMocTaTa,

e E3 - 06purB KOHTaKTIB HUXHbBOIO TepMOCTaTa;

o E4- KOPOTKEe 3aMMKaHHA HMXHbOIo TepMocTaTa.

N

YBATA! fKLLO OfeH i3 MOX/INBUX LUNAXIB YCYHEHHS He A0onoMir BUPILLUTH
Bawy npo6nemy, 38epHiTbCA A0 MocTadanbHka abo [0 CePBICHOMO LIeHTPY.
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Byaob nacka, He po36upanTe NPUCTPIN Ta HEe HamaramTeca BiOPEeMOHTyBaTU
10ro caMoCTilHO.

IHD. ;

npo yT
Lli cumBONM O3HayaloTb, WO NpW yTURi3auii npucTpoto, Moro
6aTapen i akyMynaTopiB, a TaKOX MOro eNeKTPUYHUX | eNEeKTPOHHMUX
aKcecyapis, HeobxiaHO cnigysatm OuvipekTusi wono
BB  BiANPaLbOBaHOrO eNeKTPUYHOMO 1 eNeKTPOHHOro obnaaHaHHs
(WEEE) i AnpekTnBi Npo 6aTapenkn Ta akyMynaTopw Ta BiAXoau Bin,
6aTapeioK Ta aKyMynsaTopis, LLO MicTaTb Hebe3neuyHi pevoBUHW. 3rigHo 3
AMpeKTUBaMu, AaHe obnaaHaHHA Nicns 3akiHYeHHA TepMiHy cny6u nignarae
oKpeMin yTunisauii.
He ponyckaeTbcsa yTunisauitlo NpuUcTpoto, Moro Gatapei Ta akyMynatopw, a
TaKOX MOro eNeKTPUYHI | eNeKTPOHHI akcecyapi pasoM 3 HecopToBaHUMMU
MiCbKMMW  BiAXOAaMM, OCKiNbKM Ue 3aBAACTb LWKOAM HaBKOMUWHLOMY
cepepoBully. [na  yTunisauii [aHOro ycTaTKyBaHHS, Moro HeobxigHo
MOBEPHYTU B MyHKT Npofaxy abo 3aaT B MicLEeBM NMYHKT NepepobKm.
[N oTpUMaHHA AeTanbHoi iHbopMaLii cnin 3BepHyTUCS B MicLieBY CRyx6y
niksigauii no6yToBux Bigxogdis.

Komnanis ASBISC 3anuluae 3a co60to Npaso MoandikyBaTM NPUCTPIM Ta BHOCUTI MPABKY Ta 3MiHM
[0 LbOro AOKyMeHTa 6e3 NoNepeaHbOr MOBIROMIEHHS KOPHCTYBavie,

FapaHTIfHA TepMiH | TepMiH CAY)K6M — 2 POKM 3 AATU NPUABAHHS BUPOBY.
BigomocTi Npo BMpo6HuKa: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus. (Kinp). 3po6neHo B KuTai.

AKTyanbHi BIAOMOCTI i AOKAAOHWI ONWUC MPWUCTPOID, @ TaKOX (HCTPYKUIS MO NiAKMIOUeHHIO,
cepTM®iKaTH, BIIOMOCTI PO KOMMAHI, AKi MPMIMAIOTL MPETEH3il OO AKOCTI Ta rapaHTil, AoCTY MHi
ANg cKauyBaHHS 3a NOCWNaHHAM aeno.com/documents. Bci 3a3HaveHi TOProBeNHi MapK i ix
Ha3Bu € BNaCHICTIO ix BIANOBIAH VX BNaCHUKIB.
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[WEZ AENO EGS5 Elektr grili turli go'sht va baliq ovqatlarini tayyorlash uchun
mo'ljallangan.

Texnik xususiyatlari

Ta'minot kuchlanishi: 220-240V (O'zgaruvchan tok); chastotasi: 50-60 Gs;
Quwvati: 2000,0 Vt. Ishlash harorati: 80-230 °S. Ochilish burchagi: 180° gacha.
Yog'ni yig'ib oluvchi taglik: plastik. Yechib olinadigan panellar: ikki tomonlama.
Pishirish rejimlari soni: 9. Quwvat kabeli: 1m Ishchi sirtning o'lchami
(uzunligi x kengligi): 320 mm x 220 mm. Og'irligi: 5,08 kg.

Yetkazib berilgan mahsulotning to'plami

AENO EGS5 Grili, yechib olinadigan panellar (6) va (7), yog'ni yig'ib oluvchi plastik
taglik (8), foydalanish uchun tezkor go'llanma, kafolat taloni.

Cheklovlar va ogohlantirishlar

DIQQAT! Foydalanish goidalariga rioya gilmaslik foydalanuvchining sog'lig'iga
yoki mulkiga zarar etkazishi mumkin.

Bolalar va jismoniy va agliy imkoniyatlari cheklangan odamlar qurilmadan
fagat ularning xavfsizligi uchun mas'ul bo'lgan kattalar nazorati ostida
foydalanishlari mumkin. Qurilma fagat uy sharoitida va ushbu hujjatdagi
ko'rsatmalarga yoki aeno.com/documents saytida mavjud bo'lgan
foydalanuvchiga mo'ljallangan to'liq go'llanmaga muvofiq ishlatilishi kerak.
Qurilmani tarmoqgga ulashdan oldin, texnik hujjatlarda ko'rsatilgan nominal
kuchlanish elektr rozetkasining parametrlariga mos kelishiga ishonch hosil
qiling. Qurilmani fagat quruq go'llar bilan ulang va uzing. Qurilmani suvga yoki
boshga suyugliklarga botirmang. Qurilmani gorizontal yuzaga, ag'darish
ehtimolini butunlay yo'q qiladigan tarzda joylashtiring.

Qurilmaning tanasi ishlayotganida juda gizib ketadi. Qurilma to'liq sovib
ketguncha unga tegmang yoki himoya go'lqop yoki qo'lqopdan foydalaning.
Qurilma qopgog'ini ochayotganda tutgichni (1) ushlang. Qurilmani fagat
tagidan ushlab olib yuring. Qurilmaga solingan katta migdordagi ozig-ovgat,
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gopgogni yopishni giyinlashtiradi. Qopgoqni kuch bilan bosmang, chunki bu
qurilmaga zarar etkazishi mumkin. Paneldan fagat issigga chidamli kurakcha
bilan pishgan ovgatni oling. Yechib olinadigan panellarning yopishmaydigan
goplamasiga zarar yetkazmaslik uchun vilkalar, pichoglar yoki boshqga o'tkir
oshxona idishlaridan foydalanmang.

Ishlayotgan qurilmani garovsiz goldirmang. Ishlatib bo'lgandan keyin yoki
qurilmanitozalashdan oldin har doim uning vilkasini rozetkadan chigarib oling.
Kuyishning oldini olish uchun qurilma to'lig sovumaganicha taglikni (8)
ichidagi bilan chigarib olmang. Qurilmani o'zingiz ta'mirlash taqiglanadi,
vakolatli xizmat ko'rsatish markaziga murojaat qgiling. Qurilma va aksessuarlar
dizayniga biron bir o'zgartirish kiritish tagiglanadi.

Qurilmani ishlatishga tayyorlash

Qurilmani o'ramdan chiqgaring, yog'ni yig'ib oluvchi taglikni (8) olib tashlang.
Tegishli (yugori yoki pastki) fiksatorlar tugmachalarini (4) bosib panellarni (6) va
(7) yechib oling.

Panellarni va yog'ni yig'ib oluvchi taglikni neytral yuvish vositasi bilan yuving,
quritib oling va gayta o'rnating. Yog' uchun tarnov (10) orga tomonga qaratilishi
uchun panellarni o'rnating: yog' tarnov orgali taglikka oqib tushishi kerak.
Qurilmani issigga chidamli taglikka va yaxshi shamollatib turadigan joyga,
hamda boshga predmetlardan kamida 30 sm kam bo'lmagan masofada
Jjoylashtiring.

ESLATMA. Yechib olinadigan panellar bir-birining o'rnini bosadi va ular ikki
tomonlama: bir tomoni govurgiali, ikkinchisi esa tekis. Siz ikkala tomonida
pishirishingiz mumkin. Birinchi marta foydalanayotganda yechib olinadigan
panellarning tashqi ish yuzasini pishirish yog'ini ozgina surting. Agar siz
keyinrogq panellarning boshga tomonida pishiradigan bo'lsangiz, birinchi
marta foydalanayotganda ham ozgina yog' surting. Bu yopishgoq bo'lmagan
goplamaning juda yaxshi ishlashini ta'minlaydi.
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Ishlatish

Grilni yoping va rozetkaga ulang. Shundan so'ng darhol signal eshitiladi.
Boshgaruv panelidagi (3) barcha ko'rsatkichlar yonadi va o'chadi (crasmga
garang). Panelning ragamli displeyida siz "OFF" ("O'chirilgan") yozuvini ko'rasiz.
Bu shuni anglatadiki, qurilma uyqu rejimida va gizimayapti.

ESLATMA. Qurilmani birinchi marta yogganingizda, uni 10 dagiga davomida
ovqgatsiz isitish kerak. Kichik migdordagi engil tutun yoki hidning mavjudligi
normal va zararsiz hisoblanadi.

Qurilmani oldindan gizdirish. Oldindan gizdirish bosgichida ovgatni panjara
ustiga go'ymang. Uch rejimdan birini tanlash uchun tugmalardan foydalaning:
"Defrost" ("Muzdan tushirish"), «Lower Grill» ("Pastki panjara"), "DIY" (Qo'l bilan
boshgarish rejimi"). Shu bilan bir gatorda, avtomatik rejimlarni tanlash uchun
"Menyu" ("Menyu") tugmasini bosing "Beef" ("Sigir"), "Fish" ("Baliq"), "Chicken"
("Tovuqg"), "Sausage" ("Kolbasa"), "Hamburger" ("Gamburger"), "Bacon"
("Bekon"). Boshqgarish paneli displeyida tugma indikatori yoki tanlangan rejim
nomi yonib-o'chib turadi.

"Start/Cancel" ("Boshlash / Bekor qilish") tugmasini bosing. LED indikatori ko'k
rangda yonadi, tanlangan rejim yonadi. Displeyda harorat va isitish vaqgti
ko'rsatiladi.

ESLATMA. Qurilma har ganday rejimda ishlayotganda, siz vaqt va harorat
giymatlarini tegishli tugmalarni [ ("Yuqoriga") va ® ("Pastga") bosish orgali
o'zgartirishingiz mumkin (€ rasmga garang).

ESLATMA. Agar pishirish rejimini tanlagandan so'ng, "Start/Cancel" ("Boshlash
/ Bekor qilish") tugmasi bosilmasa, qurilma 15 soniyadan keyin uyqu rejimiga
o'tadi. Displeyda: "OFF" ("O'chirilgan”) ko'rsatiladi. Pishirish jarayonini davom
ettirish uchun yana rejimni tanlang va "Start/Cancel" ("Boshlash / Bekor gilish")
tugmasini bosing.
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Oldindan gizdirish

gril panellari

oldindan tanlangan

rejim haroratiga

yetguncha davom etadi (jadvalga garang). Oldindan gizdirish tugagach, ovozli
signal 5 marta eshitiladi. LED indikatori yashil rangga aylanadi. Displeyda
mahsulotning pishirish vagti miltillab yonib turadi. Qurilma kutish rejimiga
o'tadi va panellarni bir xil haroratda ushlab turadi. Keyin pishirishni boshlang.

Jadval - Pishirish rejimlari

Rejim Harorat (5 °S / | Isitish vaqti (30 daq | Standart
qadam) / gadam) parametrlari

"Defrost" 1 dagica—

("Muzdan 80-120°S o e 80 °S,15 dadiga

tushirish”) ai9a.

"Lower Grill" 30 soniya— 200 °S,

n . -220 ! . .

("Pastki panjara") 80-220°S 60 daqgiga 10 dagiga

"DIY" o 30 soniya— o .

("Qo'lda ishlashy) | 807230°S 60 daqiga 2308, 5 dagiga

"Beef" ("Mol o . . o .

goshti") 200-230 °S 3 dagiga-8dagiga |230 °S,5daqgiga

"Fish" ("Baliq") 200-230 °S 3 dagiga - 8 dagiqa | 210°S,5daqiga

"Chicken" o . . o .

(Tovug) 160-200 °S 3 dagiga -12 dagiga 180 °S,5 dagiga

(f‘;:fai;) 160-200 °S 3 dagiga - 10 dagiga | 160 °S, 5 dagiqa

"Hamburger" o . . o .

("Gamburger’) 150-200 °S 5dagiga -15dagiga 150 °S, 8 dagiga

"Bacon" ("Bekon") [ 160-200 °S 3 dagiga - 10 daqgiga 180 °S,5 daqgiga
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Mahsulotni pishirish. Oldindan isitish 30 daqgiga ichida tugallangandan so'ng,
mahsulotni pishirishni boshlash kerak, aks holda qurilma erishilgan panel
haroratini ushlab turmaydi va uyqu rejimiga o'tadi. Grilni oching va ovgatni
pastki plastinkaga qgo'ying. Agar pitsa yoki baliq bo'lsa, ularning shaklini
buzmaslik uchun grilda uning gopqgog'i ohig holda (d rasmga garang) yoki
agar steyk yoki sosiska bo'lsa grilning qopgog'i yopiq holda pishirishingiz
mumekin. "Start/Cancel" ("Boshlash / Bekor gilish") tugmasini bosing. Ortga
hisoblash tabloda boshlanadi.

Ortga hisoblash tugagandan so'ng oxirida 5 marta signal eshitiladi. Displeyda
“DONE" ('Tayyor") xabari paydo bo'ladi. LED indikatori rangi gizil rangga
o'zgaradi. Pishirish tugadi va qurilma gizdirishni to'xtatadi.

Mahsulotni muzdan tushirish. "Defrost" ("Muzdan tushirish") va "Start/Cancel"
("Boshlash / Bekor gilish") tugmalarini ketma-ket bosing. Oldindan isitish
tugagandan so'ng, panjarani oching va ovqatni pastki plastinka ustiga go'ying.
Boshlash / Bekor gilish tugmasini yana bosing. Ortga hisoblash oxirida 5 marta
signal eshitiladi. Displeyda xabar paydo bo'ladi: "DONE" ("Tayyor"). Keyin kerakli
rejimni tanlab pishirishni davom eting (jadvalga garang).

Qo'lda ishlash tartibi. "DIY" ("Qo'lda ishlash") tugmasini bosing, kerakli harorat
va pishirish vagtini tanlang, so'ng "Start/Cancel" ("Boshlash / Bekor gilish")
tugmasini bosing. Oldindan isitish tugagandan so'ng, panjarani oching va
ovgatni pastki plastinka ustiga gqo'ying. Boshlash / Bekor gilish tugmasini yana
bosing. Ortga hisoblash oxirida 5 marta signal eshitiladi. Displeyda xabar paydo
bo'ladi: "DONE" ("Tayyor").

Agar siz boshga qurilmadan foydalanmogchi bo'lmasangiz, uni "Start/Cancel"
("Boshlash / Bekor qilish") tugmasi bilan o'chiring va elektr tarmog'idan uzing.

Gril rejimlarining rang ko'rsatkichi
e ko'k - qurilma "Oldindan gizitish" rejimida ishlaydi;
e yashil - "Oldindan gizitish" rejimida ish yakunlandi;
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e sariq — qurilma "Mahsulotni pishirish" rejimida ishlaydi;
e gizil - "Mahsulotni pishirish" rejimida ish yakunlandi.
Parvarishlash va tozalash
Qurilmaning sovishini kuting, so'ngra yog'ni yig'ib oluvchi taglikni (8)
ehtiyotkorlik bilan chigarib oling va ichidagini bo'shating. Yechib olinadigan
panellarni chigarib oling. Neytral yuvish vositasi yordamida ig'ib oluvchi taglikni
va yechib olinadigan panellarini yuving va gayta o'rnatishdan oldin yaxshilab
quriting. Har mahsulotni pishirishdan keyin yugorida aytilgan prosedurani
takrorlang. Yig'ib oluvchi taglikni va yechib olinadigan panellarni idish yuvish
mashinasida yuvish mumkin. Metall cho'tkalar yoki abraziv tozalash
vositalaridan foydalanmang. Qurilmaning korpusini nam latta va ozgina yuvish
vositasi bilan tozalang. Keyin sirtni qurug mato bilan artib oling.

Mumkin bo'lgan nosozliklarni bartaraf etish

. Gril yoqgilmaydi. Mumkin bo'lgan sabablar: rozetka buzilgan, qurilmaning
vilkasi rozetkaga to'liq kiritiimagan. Yechimi: Rozetkada quwvat borligiga
ishonch hosil giling (masalan, boshga ishlaydigan asbobni rozetkaga ulash)
va gril vilkasi rozetkaga to'liq ulanganligiga ishonch hosil giling.

. Gril ishga tushadi, lekin yechib olinadigan panellar gizib ketmaydi. Mumkin
bo'lgan sabablar: qurilmaga ish rejimi tayinlanmagan. Yechimi: displeyda ish
vagti va harorat o'rnatilganligiga ishonch hosil giling, "Start/Cancel
("Boshlash / Bekor qilish") tugmasi bosilgan.

N

Qurilmaning ishlashidagi xato kodlari tabloda ko'rsatiladi
e E1-yuqgori termostat kontaktlarining uzilishi;

e E2 - yuqori termostatning gisga tutashuvi;

e E3 - pastki termostat kontaktlarining uzilishi;

e E4 - pastki termostatning gisga tutashuvi.

DIQQAT! Muammoni hal gilish uchun mumkin bo'lgan yo'llarning hech biri
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yordam bermasa, ta'minotchiga yoki xizmat ko'rsatish markaziga murojaat
qiling. lltimos, qurilmani gismlarga ajratmang va uni o'zingiz ta'mirlashga
urinmang.
Utilizatsiya

sh (foydali narsalar olish) hagida ma'lumotlar
Ushbu belgilar qurilma, uning batareyalari va akkumulyatorlari,
shuningdek elektr va elektron aksessuarlarini utilisatsiya gilishda
(WEEE) elektr va elektron uskunalarning hamda batareyalar va
akkumulyatorlarning  chgindilaridan  foydali narsalar  olish
| goidalariga amal qilish kerak. Qoidalarga ko'ra, ushbu uskunaning
ishlash muddati tugagandan so'ng alohida utilizatsiyaga yotadi.
Qurilmani, uning batareyalari va akkumulyatorlari, shuningdek, unung elektrik
va elektron aksessuarlarini shahar chigindilari bilan bir gatorda utilizatsiya
qilishga yo'l go'yilmaydi, chunki bu atrof-muhitga zarar etkazadi.
Ushbu uskunani utilizatsiya gilish uchun uni sotish yoki mahalliy qayta ishlash
nugtalariga gaytarish kerak.
Batafsil tafsilotlarni olish uchun maishiy chigindilarni yo'gotish xizmatiga
murojaat qilish kerak.

ASBISc foydalanuvchilami oldindan ogohlantirmasdan qurilmani o'zgartirish va ushbu hujjatga
o'zgartirish va o'zgartirishlar kiritish.

Kafolat muddati va xizmat muddati - mahsulot sotib olingan kundan boshlab 2 yil.

Ishlab chigaruvchi hagida malumot: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101 Limassol, Cyprus (Kipr). Xitoyda ishlab chigarilgan.

Qurilmaning dolzarb ma'lumotlari va batafsil tavsifi, shuningdek ulanish bo'yicha ko'rsatmalar,
sertifikatlar, sifat va kafolatlar boyicha davolarni gabul qiladigan kompaniyalar haqidagi
ma'lumotlarni aeno.com/documents sahifasidan yuklab olishingiz mumkin. Ko'rsatilgan barcha
savdo belgilari va ularning nomlari tegishli egalarining mulki bo'lib hisoblanadi
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